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GENEL YAYIN YONETMENI YAZISI

PRI WARE W AT ¥

Yeni bir giine yeni bir aileyle merhaba;

Limni Golii, Tomara Selalesi, Karaca Magarasi, Kazikbeli Yaylasi, |
Kiirtiin Baraj1 gibi selale, gol, baraj ve yaylalartyla dolu dogal giizellikleri; =
Satala Antik Kenti, Santa Harabeleri, Kromni Vadisi gibi tarihi yerleri; le-
mis, siron, ball1 borek, pestil ve kome gibi lezzetleriyle iinlii olan kiigiik
ama sevimli bir sehir, Glimiishane. ..

Ve bunlarin hepsinin ne kadar degerli oldugunu bilen Giimiishane’nin
reklam yiizii olabilmek ve turizm endiistrisinin gelisimine katki saglayabil-
mek i¢in akademik yolda ilerleyen geng¢ ve dinamik kadrosuyla bir aile, Tu-
rizm Fakiiltesi...

Bugiin bu giizel aileye katilmis olmanin mutlulugu ile beraber yukari-
da bahsettiklerimi diistindiik¢e i¢cimi daha biiyiik heyecanlar kapliyor. Daha
neler yapilabilir ki sorusunun bir¢cok cevabi dogacagina inancim biiyiik.
Umarim Allah’im bu yolda giizel seylere vesile olmayi nasip eder.

Bunlar1 yazarken Fakiiltemizin 2021-2022 bahar doneminde gerceklestirmis oldugu etkinliklerini de
kisaca 6zetlemek isterim. Bu donem iginde il protokoliiniin genis bir katilimiyla agilan Turizm Fakiiltesi
Uygulama Mutfag: biiyiik bir ilgi gordii. Farkli zaman araliklarinda 6grencilere uygulama gezileri diizen-
lendi. Ogrencilerimiz igin farkli zamanlarda farkli destinasyonlara Dog. Dr. Ugur AKDU, Dr. Ogr. Uyesi
Ismail CALIK, Dr. Ogr. Uyesi Murat ODEMIS, Dr. Ogr. Uyesi Serap AKDU, Ars. Gor. Zekiye Nur AK-
YUREKLI gbzetiminde uygulama gezileri diizenlendi. Ogrencilerimiz Kromni Vadisi, Imera Manastiri,
Zigana Dag1 ve Kayak Merkezi, Sarigicek Koy, Dolek Kdyii, Cakirkaya Manastiri, Tomara Selalesi, Tas-
koprii Yaylasi, Santa Harabeleri, Bayburt Baks1 Miizesi ve Aydintepe Yer Alt1 Sehrini gezip gérme sansi
buldular. Cumhurbaskanhg: Insan Kaynaklar1 Ofisi ile ISKUR arasinda gerceklestirilen protokole istina-
den, Fakiiltemiz 6grencilerine yonelik Kariyer Gelistirme Egitimi gerceklestirildi. Gastronomi sdylesile-
rinde; Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 Boliimii Baskanimiz Dr. Ogr. Uyesi Eray POLAT 1n moderatorlii-
giinde Balikesir Universitesi Turizm Fakiiltesi Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 Boliim Baskani Sayin
Prof. Dr. Murat DOGDUBAY konuk edildi. Turizm ve Gezi Kuliibii tarafindan “gelecege nefes” sloganty-
la fidan dikme etkinligi ve Sema Dogan Parkinda iftar programi diizenlendi. 46. Turizm Haftasinda Uni-
versitemiz Turizm Fakiiltesi ile Il Kiiltiir ve Turizm Miidiirliigii ortakliginda “Giimiishane’de Gastronomi
ve Gastronomi Turizmi” baglikli bir panel diizenlendi. Panelin moderatorliigiinii Gastronomi ve Mutfak
Sanatlar1 Boliim Baskani1 Dr. Ogr. Uyesi Eray POLAT yapti. Ayrica yine Turizm Haftasma 6zel olarak
ogrencilerimizin anlatimiyla Giimiishane’nin Turistik ve Gastronomik degerlerini konu edinen bir video
hazirland1 ve turizm haftasi boyunca birgok platformda izleyicilerin begenisine sunuldu. TRT 2’de ekrana
gelen “Cografyadan Kiiltiire Bag” isimli programa sehrimizin asirlik kiiltiirel degeri olan cografi isaretli
{iriinii “Arakdy Ekmegi” konu oldu. Programda Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 Béliimii Ogr. Gor. Rifat
PiR tarafindan Tiirk mutfak kiiltiiriinde ekmekgiligin yeri ve énemi aktarildi.

Resimlere baktigimda bahar yariyilinin en son ve en duygulu etkinliginin ise 2021-2022 Egitim-
Ogretim Yili Turizm Fakiiltesi 6grencilerimizin mezuniyetinin oldugunu gériiyorum. Yollar1 ve bahtlart
acik olsun insallah.

Yapilan etkinliklerde emek veren Fakiiltemizin tiim akademisyen ve idari personeline katkilarindan
dolay1 tesekkiir ediyorum. Yeni donemde, yeni bir baslangicla hep beraber akademik ve sosyal faaliyetleri-
mizi daha ¢ok arttirabilmeyi ve 6grencilerimizin hayal ettiklerini gercege doniistiirebilmeleri i¢in vesile
olabilmeyi umut ediyorum.

Son olarak bugiine kadar bizlerden yardimini hi¢bir zaman esirgemeyen ve bu gorevi bana layik go-
ren Rektoriimiiz Prof. Dr. Halil ibrahim ZEYBEK e, gorevi teslim aldigim Turizm Fakiiltesi Dekan Vekili
Prof. Dr. Kemal Celik’e ve Fakiiltemizin kurulmasi ve gelisiminde emegi ge¢mis herkese siikranlarimi su-
narim.

Prof. Dr. Sevim Beyza OZTURK SARIKAYA
Turizm Fakiiltesi Dekan V.




EDITOR YAZISI

2021-2022 egitim-6gretim yilin1 basarili bir sekilde tamamladigi-
miz su giinlerde Giimiishane Universitesi Turizm Fakiiltesi olarak yilda
iki kez diizenli bir sekilde yayimladigimiz Turizm Biiltenimizin 16. sa-

yisini sizlere sunmaktan mutluluk duyuyorum.

Pandeminin ardindan yiiz yiize egitime tam olarak gegtigimiz bu
egitim-ogretim yil1 fakiiltemiz adina oldukga verimli gecti. Hocalarimiz
derslerini biiytik bir titizlikle isleyip 6grencilerine faydali olmaya calis-
tilar, bilimsel ¢aligmalarin yiiriittiiler ve bir¢ok bilimsel ve sektorel et-
kinligin gerceklestirilmesine onciiliik ettiler. Ogrencilerimiz de ayn1 se-

kilde derslere, smavlara ve diger tiim faaliyetlere katilim gostererek ba- |

sarili olmak icin caba sarf ettiler. Herkese gosterdigi ¢aba i¢in tesekkiir

eder, saygilarimi sevgilerimi sunarim.

Fakiiltemizin diizenli faaliyetlerinden biri olan Turizm Biiltenimizin bu sayis1 da olduk¢a dolu bir
icerik sunmaktadir. Ilk sayfalarda fakiiltemizden giincel haberleri ve gergeklestirilen etkinlikleri bula-
caksiniz. Sonraki sayfalarda fakiiltemizden hocalarin yazdig: giincel kdse yazilar1 yer almaktadir. Hoca-
larimizin kendi ilgi alanlar1 dogrultusunda yazdiklari yazilarin tiim okurlarin ilgisini ¢ekecegi kanaatin-
deyim. Yazilartyla katki sunan degerli hocalarimiza tesekkiir eder, okurlarimiza keyifli okumalar dile-

rim.

Bir sonraki Turizm Biilteni sayimizda tekrar bulugsmak dilegiyle, herkese 1yi tatiller, saglikli glinler

dilerim.

Dr. Ogr. Uyesi Emine SIMSEK EVREN




FAKULTEMIiZDEN HABERLER

Prof. Dr. Sevim Beyza OZTURK SARIKAYA, fakiiltemize dekan olarak atandi. Eski dekanimiz
Prof. Dr. Kemal CELIK e fakiiltemize katkilarindan otiirii tesekkiir eder, mutlu bir emeklilik hayat1 dile-
riz. Yeni dekanimizi tebrik eder, gorevinde basarilar dileriz.

Fakiiltemiz 6gretim iiyelerinden Dr. Ogr. Uyesi Ismail CALIK, dekan yardimcisi olarak tekrar atan-
di. Kendisini tebrik eder, gorevinde basarilar dileriz.

Fakiiltemiz 6gretim iiyelerinden Dog. Dr. Savas EVREN, Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 Boliimiine
dogent olarak atandi. Kendisini tebrik eder, basarilar dileriz.

Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 Bélimiimiiz i¢in olusturulan uygulama mutfag, il protokoliiniin ge-
nis katilimiyla ac¢ildi. Protokol {iyelerinin yemek pisirdigi acilis téreninde renkli goriintiiler ortaya ¢ikti.
Uygulama mutfagi, fakiiltemize hayirli ugurlu olsun.

Fakiiltemizde pandemi kisitlamalarinin ardindan ilk mezuniyet téreni gerceklestirildi. Torene katila-
rak bizleri onurlandiran basta Rektor Yardimcimiz Prof. Dr. Sn. Ferkan SIPAHI olmak iizere, il Kiiltiir ve
Turizm Miidiirii Sn. Hiiseyin ATES e, Mithendislik Fakiiltesi Dekani Prof. Dr. Sn. Abdurrahman Do-
kuz’a, IBBF Dekani Prof. Dr. Sn. Nihat YILMAZ’a ve Giimiishane Kadin Kooperatifine tesekkiirlerimizi
sunuyoruz. Tiim mezun dgrencilerimize bundan sonraki hayatlarinda basarilar diliyoruz.

Fakiiltemiz i¢cin bu donem de etkinlikler agisindan verimli bir donem oldu. Kariyer gelistirme egitim-
leri, ¢cevrimigi sOylesiler, fidan dikme etkinligi, iftar programlari, geziler, paneller gibi pek ¢ok etkinlik
diizenlendi. Detaylar etkinlikler baslig1 altinda bulabilirsiniz. Emegi gecen herkese siikranlarimizi sunu-

yoruz.



ETKINLIKLERIMIZ

Gastronomi ve Mutfak Sanatlart Boliimii Uygulama Mutfag1 Gorkemli Bir
Torenle Acild

Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 Boliimiimiize
ait uygulama mutfagi, gergeklestirilen gorkemli bir |
torenle acildi. Acilisa Cumhuriyet Bagsavcist Veli
Ecir, Adalet Komisyonu Baskani1 Bayram Unlii, Baro
Bagkan1 Av. Metin Aslan, 11 Milli Egitim Miidiirii
Mirag Stinnetci, Kiiltiir ve Turizm Il Miidiirii Hiise- §
yin Ates, Universitemiz Rektdr Yardimcilart Prof. P E
Dr. Bayram Nazir ve Prof. Dr. Ferkan Sipahi, Tu- [#%
rizm Fakiiltesi Dekani Prof. Dr. Kemal Celik, Dekan £ L&
Yardimeilar1 Dr. Ogr. Uyesi Ismail Calik ve Dr. Ogr. Uyesi Fazil Kaya, Lisansiistii Egitim Enstitiisii Mii-
diiri Dog. Dr. Serhat Dag, Genel Sekreter Dog¢. Dr. Fatih Yal¢in, Glimiishane Meslek Yiiksekokulu Mii-

diiri Dog. Dr. Selguk Alemdag, kamu kurum ve kuruluslarinin temsilcileri ve Turizm Fakiiltesi 6gretim

\

elemanlari, akademik personeli ile 6grenciler katildi. Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 6grencilerinin uy-
gulamali egitimlerini gergeklestirecegi mutfagin acilisini Rektoriimiiz Prof. Dr. Halil Ibrahim Zeybek,
Giimiishane 1l protokolii ile birlikte gerceklestirdi. Mutfaga giren Rektdriimiiz ve protokol iiyeleri, usta
ogreticiler ve dgrencilerin yardimiyla beraber ‘Isli Patlican’ ve ‘Begendili Dana Bonfile’ yaptilar, daha
sonrasinda yaptiklar1 yemeklerin tadimini gergeklestirdiler.

Uygulama Mutfagi agilisin1 protokol iiyeleriyle birlikte kurdele kesimiyle gerceklestiren Rektoriimiiz
Prof. Dr. Halil ibrahim Zeybek, “Uygulama ¢alismalarmin énemini biitiin 6grenim alanlarindan biliyoruz.
Turizm egitiminde ¢ok ¢cok daha 6nemli. Gastronomi Mutfak Sanatlar1 B6limiinde 6grencilerimizin gele-
cegin sef adaylar1 olarak profesyonel bir sekilde yetistirilmesi amaciyla ve ayn1 zamanda konaklama te-
sislerinde profesyonel hizmet vermeleri noktasinda gerek derslerimiz gerekse uygulama alanlarimizla
Giimiishane Universitesi olarak iddialiy1z. 850 bin TL civarinda bir bedele mal olan son derece modern U
planli bir mutfagimiz var. Biraz 6nce ¢ok kiymetli misafirlerimizle uygulama yaptik. Biitiin misafirleri-
miz maharetlerini gostererek basariyla yemeklerini yaptilar. Yaptigimiz yemekleri de tattik. Misafirleri-
mizin biiyiik kismi ilk defa muhtemelen bdyle bir mutfaga girdi. En azindan evde ufak tefek denemeleri
ve tecriibeleri olmustur; ama ¢alisirken siz de fark ettiniz herkes 6zveriyle, kullanilacak malzemeleri dik-

katle secerek yemeklerini hazirladilar. Ben biitiin yemeklerin iyi olduguna inantyorum. Sunum itibariyle

de giizel tabaklar vardi. Yemekler 10 puan iizerinden 9 puan rahatlikla alir” agiklamasin yapti.




ETKINLIKLERIMIZ

“CEVRIMICI GASTRONOMI SOYLESILERI-7”
Menii Miihendisligi

Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 Boliimiimiiz tarafindan
Gimishane Universitesi 4 | diizenlenen ¢evrimi¢i gastronomi sdylesileri serisine bu
Turizm Fakiiltesi

donem de devam edildi. Bu donem gerceklestirilen etkin-

likte konugumuz Balikesir Universitesi Turizm Fakiiltesi

Menii Miihendisligi !%‘? J Y Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 Bolim Baskani Sa-

Prof. Dr. Murat DOGDUBAY qi b yin Prof. Dr. Murat DOGDUBAY, konumuz ise Menii
W5 Miihendisligiydi.

Or. . Oyesi Eray POLAT B 8 Nisan 2022 Cuma giinii diizenlenen etkinligin modera-

torliigiinii boliim bagkanimiz Dr. Ogr. Uyesi Eray POLAT
yapti. Turizm Fakiiltesi Dekan Yardimcilar1 Dr. Ogr.
Uyesi Ismail CALIK ve Dr. Ogr. Uyesi Fazil KAYA’ nin
katilim sagladig etkinlige, boliimiimiiz 6gretim elemanla-
r1 ve dgrencilerinin yani sira Siran Mustafa Beyaz MYO
Asecilik boliimii 6grencileri de ilgi gosterdi.

Prof. Dr. Murat DOGDUBAY sunumunda menii kavrami
ve meniiniin 6nemine degindikten sonra menii miithendis-

liginin ne oldugu ve neden ortaya ¢iktig1 iizerinde durdu.

Menii miihendisliginde énemli olan popiilerlik ve karlili-
gin nasil hesaplandigini ve ortaya ¢ikan sonuglara gore hangi stratejilerin izlenmesi gerektigini belirtti.
Bunlara ek olarak, menii miihendisliginin pazarlama faaliyetlerini nasil etkileyebilecegi; biiyiik veri ve
endiistri 4.0 gibi gelismelerin menii mithendisligi tizerindeki etkileri ve menti miithendisliginin COVID-19
sonrasindaki donemde yiyecek-icecek isletmelerine nasil katkilar sunabilecegine degindi.

Sayin Prof. Dr. Murat DOGDUBAY hocamizin konuyu oldukca genis ve detayli bir agidan aktaran

sunumunun ardindan sdylesimiz, katilimeilardan gelen sorular ve iyi dilek temennileri ile son buldu.

oL O Muat Doty e Mend Mitencistl () 522
& Protr. Murat Dogdub...
Bir yemek servisi operasyonu igin meniiniin
6onemi ok stk veya gok fazla vurgulanamaz. Bu
kitapta oncii bir konu oldugu gergegi, yemek
servisioperasyonlarinin yonetimini inceleyen
kisiler iqﬁu meniiniin Gneminin altini gizmektedir.
Meniye ayrica bir yemek servisi operasyonunun
"stirticisi" de denir. Bu tanimlayici terim, bir

yemek servisi operasyonunun her boliimintn
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meniiden etkilendigini belirtir ve meniintin bir

y

yemek servisi operasyonunun birgok yonini

Saag
i
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kontrol etmek igin nasil bir yonetim araci

oldugunu vurgular.




ETKINLIKLERIMIZ

Turizm ve Gezi Kuliibii Fidan Dikme Etkinligi

Turizm ve Gezi Kuliibiimiiz, akademik danismanlar1 Dr. Ogr. Uyesi Ismail CALIK ’1n énciiliigiinde
fidan dikme etkinligi gergeklestirdi. “Gelecege Nefes” sloganiyla duyurulan etkinlikte 100 fidan dikildi.
Universitemiz BESYO mevkiindeki etkinlige Turizm Fakiiltesi Turizm Rehberligi ve Gastronomi Mutfak

Sanatlar1 Boliimii 6grencileri katildi.




ETKINLIKLERIMIZ

Iftar Programi

Turizm ve Gezi Kuliibiimiiz, Turizm Fakiiltesi 6grencileri igin bir iftar programi diizenledi. Sema
Dogan Parkinda gerceklestirilen etkinlikte Turizm Fakiiltesinin farkli boliimlerinde egitim goren 6grenci-
lerin tanismasi ve kaynasmasi saglandi. Etkinlige Dekanimiz Prof. Dr. Kemal Celik, Turizm ve Gezi Ku-
liibii Akademik Danismani Dr. Ogr. Uyesi Ismail Calik, Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 Béliim Baskani
Dr. Ogr. Uyesi Eray Polat ve fakiilte idari personelimiz Fatih Ay da katildilar.
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ETKINLIKLERIMIZ

Cumhurbaskanligi Insan Kaynaklari Ofisi ve ISKUR Is Birligi ile Kariyer
Gelistirme Egitimleri
Cumhurbaskanlig Insan Kaynaklar1 Ofisi ile ISKUR arasinda gergeklestirilen protokole istinaden,

28 Mart 2022, Pazartesi giinii fakiiltemiz 6grencilerine yonelik olarak sunulan Kariyer Gelistirme Egitimi

basaril1 bir sekilde gergeklestirildi.

Giimiishane Universitesi Kariyer Gelistirme, Uygulama ve Arastirma Merkezi (GUKAR) koordi-
nasyonu ile Giimiishane ISKUR il Miidiirliigii Is ve Meslek Danismani Ercan Dogan ve Fatih Calik tara-
findan verilen egitimlerde; imaj yonetimi, beden dili, jest ve mimikler, temel iletisim becerileri, zaman
yonetimi, miilakat teknikleri gibi 6nemli konulara yer verildi. Etkinlige katki saglayan akademik persone-

limize ve egitmenlere tesekkiir eder, ilgi gosteren 6grencilerimizi kutlariz.
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ETKINLIKLERIMIZ

46. TURIZM HAFTASI ETKINLIKLERI

“Giimiishane’de Gastronomi ve Gastronomi Turizmi” Paneli

46. Turizm Haftas1 Etkinlikleri kapsaminda fakiiltemiz ile il
Kiiltiir ve Turizm Miidirliigiiniin ortakliginda “Giimiishane’de
Gastronomi ve Gastronomi Turizmi” baglikli panel diizenlendi.

Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 Béliim Baskani1 Dr. Ogr. Uyesi

Moderator
- Uyesi Eray POLAT
resi Turizm diltesi

Eray Polat’in moderatorliiglinii yaptig1 panele; Ankara Radisson

Blu Otel’den Executive Chef Ugur Gomeg, Trabzon Rehberler Rty v

| Katihmcilar

Odas1’na kayitli profesyonel turist rehberi Serdar Serhat Salantur, SEUSHERDERE
Ebru ERDINC
Giimiishane Zigana MTAL / Ogretmen

Serdar Serhat SALANTUR

Trabzon Rehberler Odast / Profesyonel Turist Rehberi
Ugur GOMEC

s Radisson Blu Otel Ankara / Executive Chef
? Hiiseyin KALAYCI
Giimiishane Ata¢ Konag / Isletmeci

=", Tarih ve Saat: 15.04.2022/ 14:00
J Giimiishane il Kiiltiir ve Turizm
Miidiirligi Salonu

Paneldeki ilk konusmay1 gerceklestiren Executive Chef Ugur Gomeg, Oncelikle “Gastronomi” ve

Atatiirk Universitesi 6gretim elemani1 Ogr. Gor. Erkan Denk, Gii-
miishane Zigana Mesleki ve Teknik Anadolu Lisesi 6gretmenle-

rinden Ebru Eding ve Gilimiishane Ata¢ Konag isletmecisi Hiise-

yin Kalayc1 konusmaci olarak katildi.

“Gastronomi turizmi” kavramlar1 hakkinda bilgiler verdi. Turist rehberi Serdar Serhat Salantur, Karade-
niz turlarinda mutfak, yoresel yemekler ve turistlerin Karadeniz mutfag: lizerine beklentileri konulu bir
konusma gergeklestirdi. Ogr. Gor. Erkan Denk, sunumunda Giimiishane ve Erzurum illerindeki cografi
isaretli iiriinlerin karsilagtirmasini yapti. Ogretmen Ebru Eding, pastacilik alan1 ve Giimiishane’de tatlici-
lik konulu sunumunu gerceklestirdi. Son olarak, Hiiseyin Kalayci sunumunda kendi patentli {iriinli olan

Ardasa Siron Kebabi1 hakkinda bilgi verip, sehre yenilik¢i bir tiriin kazandirdiklarini ifade etti.

Panelistlerin sunum ve konusmalarinin ardindan, dinleyicilerden gelen sorular yanitlandi.

“Glimiishane’de Gastronomi Turizmi Paneli” panelistlere plaket takdiminin ardindan sona erdi.

Rektdriimiiz Prof. Dr. Halil ibrahim Zeybek; “Teknolojinin gelismesi, ulastirma sektoriiniin her ge-
¢en gilin daha da ilerlemesi ¢ok uzak diyarlari ve insanlar1 birbirine yakinlastirmaktadir. Gelir seviyesinin
de artmasinin etkisiyle insanlar siirekli olarak turizm amagli hareket halindedir. Bundan dolay1 da turizm
sektorii, diinyada hizla biiyiiyen ve gelisen sektdrlerin basinda gelmeye devam etmektedir. Onemli bir
ekonomik gelir kaynagi olan turizm sektdriinden giiniimiizde sadece {ilkeler degil, sehirler de kendilerine
pay cikarma cabasi igerisindeler. Biz de aymi pastadan daha fazla pay alabilmek i¢in Giimiishane’ mizi
bulundugu noktadan daha da ileriye gétiirmeye gayret etmeliyiz. Giimiishane Universitesi olarak ilimizin
cesitli destinasyonlarini ortaya ¢ikarmak ve turizm potansiyelini daha da zenginlestirmek ve alaninda uz-
man kisilerin goriislerini almak amaciyla ¢esitli bilimsel ve tanitict etkinlikler diizenlemeye devam ediyo-
ruz. Bu etkinliklerimizden bir tanesi de 1l Kiiltiir ve Turizm Miidiirliigii ile ortaklasa gergeklestirdigimiz
‘Glimiishane’de Gastronomi ve Gastronomi Turizmi’ adli panel oldu. Panelin ilimizin turizmine 1s1k tut-
masini temenni ediyor, etkinligin gerceklestirmesinde emegi gecen herkesi kutluyorum” seklinde acikla-

malarda bulundu.



ETKINLIKLERIMIZ

Tiirk Mutfag:1 Haftas: Etkinliklerinde Fakiiltemiz

21-27 Mays tarihleri arasinda bu yil ilki kutlanan "Tirk PS8
Mutfag1 Haftasi1" kapsaminda ilimiz Atatlirk Parki’nda etkinlik \
gerceklestirildi. Agilan stantlarda Giimiishane Belediyesi Tek-

ke Pilavi ve eristeli yesil mercimek corbasi, Kelkit Belediyesi T

etli kuru fasulye, Siran Belediyesi keskek, Torul Belediyesi \ ’ Tﬁ:};!gﬁﬁ“a”

patlican, sogan ve kabak dolmasi, Kiirtiin Belediyesi visneli

lizim yapragi, beyaz lahana ve kara lahana sarmasi, Kose Bele- s i - )

E—— Iy

diyesi miicver ve humus yemegi, Giimiishane Ticaret ve Sanayi Odas1 siron, Glimiiseller Kadin Koopera-
tifi i¢li kofte yemekleri hazirlayarak il protokoli, il halki ve tiniversitemizde egitim-6gretim géren yaban-

c1 uyruklu 6grencilere ikram etti.

: Etkinligin 6nemli paydaslarindan biri de iiniversitemiz ve fakiiltemizdi.
[ + IEZVINEe

4
TURK MUTFAGI
HAFTASI

iz inuisine yoseciniz f faginda hazirlanan leblebi helvasi konuklara ikram edildi. Ayrica Fakiil-

4 Etkinlikte, Fakiiltemiz Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 uygulama mut-

temiz Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 Bélim Baskam Dr. Ogr. Uyesi
| Eray POLAT, Tirk Mutfaginin 6nemi ve tarihsel siireci hakkinda bilgi
veren bir konusma yapti. Dr. Polat, ‘Tiirk Mutfag:1 kirsaldan saraya uza-
nan, baslangictaki yaraticiligin1 kaybetmeden, yeni dokunuslarla zengin-
lesen, sarayin ¢ok kiiltiirlii yapisi ile toplumun etnik yapisini ayn1 potada
y birlestiren, ¢ok biiyiik ve hosgoriilii bir Sentez Mutfagi. Reddetmeden,
b~ yok saymadan kucaklayarak yaratilan bir mutfak. Bir diger agidan Tiirk
mutfagiin siirdiiriilebilirlik agisindan da diinyaya katki saglayan ve be-

| sin 6geleri arasinda dengeyi barmdiran bir mutfak” dedi.

Torendeki konusmasinda Tiirk Mutfaginin insan sagligi acisindan c¢ok
+ Oonemli oldugunu vurgulayan Giimiishane Valisi Kamuran Tasbilek,
% ‘Tarihi arka plan1 ¢ok 6zellikli ve zengin olan bir mutfagimiz var. Ye-
| mek, kiiltiir aktariminda ¢ok 6nemli bir yer tutuyor. Bugiin Amerikan
kiiltiirintin fast-food kiiltiiriiyle, Fransa’nin mutfagiyla konusuldugunu

goriiyoruz’ dedi.

; Etkinlikte, konusmalarin ardindan Sn. Emine Erdogan’in Onciiliigiinde
hazirlanan "Asirlik Tariflerle Tiirk Mutfagi" kitabr esas alinarak Tiirk
‘4 mutfagmin 6rneklerinden yemekler ve tathilar tamtilarak tadimlar1 yapil-
di. Fakiiltemizce hazirlanan ‘Leblevi Helvast’ il protokolii, etkinligi zi-
yaret eden vatandaglar ve tiniversitemizde egitim-6gretim goren yabanci

uyruklu dgrencilerden begeni aldi. Tadimlarin ardindan Giimiishane Va-

lisi Kamuran Tagbilek tarafindan katilimcilara plaket takdim edildi.
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ETKINLIKLERIMIZ

“Cografyadan Kiiltiire Bag” Programinda Arakoy Ekmegi Konusuldu

TRT 2 Ekranlarinda Geleneksel Anadolu kiiltiiriinii izleyici
ile bulusturan “Cografyadan Kiiltiire Bag” isimli programi-
nin bu haftaki konusu, sehrimizin asirhik kiiltiirel degeri

olan cografi isaretli iiriinli “Arakdy Ekmegi” oldu.

Programin konugu, Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 Bolii-
miimiizde gorevli hocamiz Ogr. Gér. Rifat Pir'di. Pir, Tiirk
mutfak kiiltliriinde ekmekgiligin yeri ve dnemi anlatip Gii-
miishane ilinin geleneksel ekmekgilik konusunda iilkemizin
ender illeri arasinda yer aldigina degindi. Ayrica iilke gene-
linde on adet cografi isaretli ekmek {iriinli arasindan iki ta-
nesinin Glimiishane’de olmasinin, sehrin geleneksel ekmekgilik konusunda ne kadar uzmanlastigini goz-
ler 6niine serdigini ifade etti. Belirtilen geleneksel 6zgiinliiglin bir kiiltiir 6gesi olarak giinlimiize tam an-
lamiyla aktarilamamasinin en 6nemli sebebi olarak ise ekmekgilik alanindaki endiistrilesme tizerinde du-
ruldu.

Programin ilerleyen dakikalarinda ise hocamiz, Arakdy ekmeginin tarihsel siireci, geleneksel yapim
asamalari ile Anadolu’nun diger cografyalarinda yapilan ekmeklerden ayrilan 6zgiin 6zellikleri hakkinda
bilgiler verdi.

Yoresel iriinlerin tanitim1 ve pazarlanmasinin iiriinii yagatacagina deginen Rektoriimiiz Prof. Dr.
Halil ibrahim Zeybek; “Ulkemizin dort bir kosesi yoresel iiriin gesitliligi bakimindan oldukga zengin bir
kiiltiire sahiptir. Ozellikle de Giimiishane ilimiz kendine has dogasi, iklim 6zellikleri, bitki ortiisii, tlike-
tim aligkanliklart ve diger cografi 6zellikleri gibi bir¢ok nedenden dolay1 yoresel iiriin ¢esitliliginin en
fazla oldugu yorelerimizdendir. Kiiltiirel degerlerimizin gelecek kusaklara aktarilmasi i¢in 6zellikle etkili
bir tanitim ve pazarlama imkani saglanmalidir. Arakdy Ekmegi de ilimizin yasatilmasi gereken dnemli
kiiltiirel degerleri arasinda yer almaktadir. Giimiishane Universitesi olarak ilimizin kiiltiirel, tarihi ve cog-
rafi degerlerini her daim yasatmak ve gelecek kusaklara aktarmak amaciyla ¢esitli programlar ve bilimsel
caligmalar diizenlemeye devam ediyoruz. Bu amagla da Universitemiz Gastronomi ve Mutfak Sanatlar
Béliimii Ogr. Gér. Rifat Pir’in Anadolu’muzun geleneksel kiiltiirlerini, iiriinlerini izleyiciyle bulusturan
‘Cografyadan Kiiltiire Bag’ adl1 programda verdigi bilgileri degerli buluyor, katkilarindan dolay1 da ken-
disine tesekkiir ediyorum” seklinde agiklamalarda bulundu.
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ETKINLIKLERIMIZ

Geziler

Fakiiltemizde bu donem 6nemli sayida gezi etkinligi gergeklestirildi. Turizm Rehberligi ile Gastro-
nomi ve Mutfak Sanatlari boliimlerimizin gerceklestirdigi gezilere 6grencilerimiz yogun ilgi gosterdi.

Gelin bu gezilere kisaca bir goz atalim.

Zigana Dag1 ve Kayak Merkezi Gezisi: Mesleki Uygulama dersi kapsaminda gerceklestirilen saha
gezilerinin durag1 Zigana Dag1 ve Kayak Merkeziydi. Geziye Turizm Rehberligi Bolim Baskani Dog. Dr.
Ugur AKDU ve Turizm Rehberligi Boliimii 6grencileri katildi. Rektorliik ontinden hareket eden yaklasik
30 kisilik ekip Zigana Kayak Merkezi’ni ziyaret ederek Zigana Dag1 ve kis turizmi hakkinda bilgi sahibi
oldular. Dogu Karadeniz Bdlgesinin tek kayak merkezi olan Zigana Dagi’nin cografi ozelliklerine ve

onemine vurgu yapan ogrenciler kizaklar ile birlikte sahada kayak keyfinin de tadin1 ¢ikarmis oldular.

Délek ve Saricicek Koyii Gezisi: Anadolu Halk Kiiltiirii ve E1 Sanatlar1 dersi kapsaminda Dr. Ogr.
Uyesi Ismail CALIK 1 &nciiliigiinde yiiriitiilen gezide dncelikle Dolek Koyii, ardindan Sarigigcek Koyii
ziyaret edildi. Bolgeye 6zgii topraktan yapilan ¢omlekler Sn. Huri AYVAZ ve Sn. Siileyman AYVAZ
tarafindan anlatilarak ve bolgede yasayan biiyliklerimiz tarafindan yapilarak 6grencilere tanitildi. Comlek
yapiminin ardindan Sarigigek Koyii mimarisini gérmek ve biiyiiklerden dinlemek i¢in kdy odalart ve mi-
safirhane ziyaret edildi. Sn. Necmi GUNDUZ ve Sn. Ramazan GUNDUZ tarafindan misafirhanelerin

Oonemi, misafir kiiltiirii, bolgede yasayan karsilikli paylagim unsurlarinin giincel durumu 68rencilere anla-
tildu.
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ETKINLIKLERIMIZ

Geziler

Cakirkaya Manastir1 ve Tomara Selalesi Gezisi: Turizm Rehberligi ve Gastronomi ve Mutfak Sa-
natlar1 boliimlerimizin mesleki uygulama dersi kapsaminda gergeklestirilen saha gezilerinde Cakirkaya
Manastir1 ve Tomara Selalesi gezildi. Turizm Rehberligi boliimiinden Dog. Dr. Ugur AKDU, Gastronomi
ve Mutfak Sanatlar1 boliimiinden Dr. Ogr. Uyesi Murat ODEMIS’in 6nciiliigiinde gergeklestirilen gezinin
ilk duragi Sultan Pestil Fabrikasi oldu. Fabrikanin yetkilisi Baki KARA, pestil yapim/iiretim siirecgleri
hakkinda bilgiler verdi. Sonrasinda Cakirkaya Manastir1 ve Tomara Selalesi gezildi. Gezilen alanlarda ve

otobiis i¢inde dgrenciler sunumlar yaptilar.

- S
2

Tas Koprii Yaylas1 ve Santa Harabeleri Gezisi: Turizm Rehberligi Bolimii Mesleki Uygulama der-

si kapsaminda gerceklestirilen saha gezilerinin yeni rotas1 Taskoprii Yaylas1 ve Santa Harabeleri oldu.
Turizm Rehberligi Béliimiinden Dog. Dr. Ugur AKDU, Ars. Gor Zekiye Nur AKYUREKLI ve turizm
rehberligi 6grencilerinin katilimi ile gergeklestirilen gezi ara¢ i¢i uygulamayla basladi ve bu kapsamda
ogrenciler otobiis i¢i anlatimlarim sirayla gerceklestirdiler. Once Tas Koprii Yaylasina, ardindan Santa
Harabelerine gotiiriilen dgrenciler bolge hakkinda sunumlar yapip yerel halkla goriismeler gergeklestirdi-

ler. Santa gezisinin ardindan doniis i¢in yola ¢ikildi, Rehberlik Boliimii 6grencilerinden son anlatimlari-

nin ve degerlendirilmelerinin yapilmasi istendi.




ETKINLIKLERIMIZ

Geziler

Bayburt Baks1 Miizesi ve Aydintepe Yer Alt1 Sehri Gezisi: Turizm Rehberligi Boliim Bagkani
Dog. Dr. Ugur AKDU ve Dr. Ogr. Uyesi Serap AKDU tarafindan organize edilen mesleki egitim turu ile
turist rehberi aday1 6grenciler sahada uygulama yapma firsati buldular. 2021-2022 Egitim-Ogretim yili-
nin son saha uygulamasini gerceklestiren 6grencilerimiz; Baks1 Miizesi, Bayburt Merkez ve Aydintepe
Yer Alt1 Sehri’ni gezdiler. Gezinin ilk duragi Baks1 Miizesi oldu. Sonrasinda yemek ve serbest zaman
etkinligi icin Bayburt merkeze ge¢ildi. Molanin ardindan Aydintepe Yer Alt1 Sehrine gidildi, ancak kapa-
I1 olmasi sebebiyle giris yapilamad: ve Yukar1 Kirz1 kdyiine gegildi. Sehit Kadinlar Iffet Anitinin ziyare-

tinden sonra doniis i¢in yola ¢ikildi.
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ETKINLIKLERIMIZ

TURIZM FAKULTESI
2021-2022 EGITIM-OGRETIM YILI MEZUNIYET TORENI

Fakiiltemizin mezuniyet téreni, Rektor Yardimcimiz Prof. Dr. Sn. Ferkan SIPAHI, Dekanimiz Prof.
Dr. Sn. Kemal CELIK ve 1 Kiiltiir ve Turizm Miidiiriimiiz Sn. Hiiseyin ATES basta olmak iizere akade-
mik-idari personellerimiz ve kiymetli ailelerimizin genis katilimi ile gergeklesti. Saygi durusu ve istiklal
marsinin ardindan dgrencilerimizin dort yil boyunca biriktirdigi anilardan olusan video sunumu, ardindan

fakiilte birincimiz Merve Nur GURCAGLAR ’1n mezuniyet konusmasi ile devam etti.

Turizm Rehberligi Boliim Baskani Dog. Dr. Sn. Ugur AKDU, Turizm Fakiiltesi Dekan1 Prof. Dr.
Sn. Kemal CELIK ve Rektor Yardimeist Prof. Dr. Sn. Ferkan SIPAHI tarafindan turizm fakiiltesi hakkin-

da ¢ok degerli bilgiler sunulup tiim mezun 6grencilerimiz adina giizel temennilerde bulunuldu.

[lk {i¢ dereceye giren 6grencilerimize basar1 belgeleri ve ddiilleri takdim edildikten sonra tiim me-
zun Ogrencilerimize sirayla mezuniyet belgeleri verildi. Mezuniyet kiitiigline plaka ¢akimi1 ve mezuniyet
yeminin hemen ardindan kep atma tdreni gerceklesti ve resmi toren burada sona erdi.

Basta katilimlari ile bizleri onurlandiran Rektor Yardimcimiz Prof. Dr. Sn. Ferkan SIPAHI olmak
lizere, Il Kiiltiir ve Turizm Miidiirii Sn. Hiiseyin ATES e, Miihendislik Fakiiltesi Dekani Prof. Dr. Sn.
Abdurrahman Dokuz’a, IBBF Dekani Prof. Dr. Sn. Nihat YILMAZ’a ve Giimiishane Kadin Kooperatifi-
ne tesekkiirlerimizi sunuyoruz.

Fakiilte birincimiz Merve Nur GURCAGLAR, ikincimiz Sevval ATA, iigiinciimiiz Ozer CIFTCI ve
gectigimiz y1l kapanan Turizm Isletmeciligi Béliimiimiiziin son mezunu Ibrahim KURT basta olmak iize-

re tiim Ogrencilerimize bundan sonraki hayatlarinda basarilar diliyoruz.

T

|
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GUNCEL KOSE YAZILARI

Acaba Kagimiz Bilerek ve Yasayarak Geziyor?

Diinya tarihinin en 6nemli seyyahlarindan biri olarak kabul edilen Ev-
liya Celebi, Omriiniin biiyiik bir kisminda seyahat etmistir.

Hz. Muhammed’i riiyasinda goriip “Sefaat ya Resulallah™ diyecegine
i “Seyahat ya Resulallah” dedigi rivayet edilir.

Rivayetin gercek olup olmadigi bir tarafa, Evliya Celebi’nin dmrii bo-
4| yunca gezdigi ve bunu Seyahatname adli kitabr ile eserlestirdigi kesindir.

Dr. Ogr. Uyesi Fazil KAYA

Uzun yillar insanlarin seyahate ¢ikmalart gesitli gerekgelerle (glivenlik, bos zaman, ekonomi, ylikiim-
liliikler) kisitlanmigsa da son birkag ylizyildir seyahat etmenin oniindeki bir¢ok engel ortadan kalkmig gibi
gozikiiyor. Her ne kadar diinyamizda istenmeyen bir¢ok hadise yasaniyor olsa da diinyanin birgok tilkesin-
de insanlar siirekli yer degistirmekte, seyahat etmektedir.

Peki, sadece yer degistirip bir yerden baska bir yere gitmemiz; bilerek, yasayarak, gonliimiizce gezdi-
gimiz anlamina geliyor mu?

Herkesin verecegi yanitlar muhakkak farklilik arz edecektir. Hepsini simdiden kabul ediyorum.
Ancak yukarida bahsettigim ilim insan1 Evliya Celebi’nin yaptig1 gibi;

Acaba kagimiz seyahat ederken yerel toplumun yasamina, ¢evrede olup bitene, birlikte gezdigi insan-
larin gesitliligine, ekosistemin farkliligina odaklanmus,

Acaba kacimiz, bir yerlere gitmeden once iki kitap karistirip bilgilenerek yola ¢ikmais,

Acaba kagimiz, tamamen benlik arayis1 amaciyla yola diismiistiir?

@il Ben kendimden baglarsam, bu sorularin biiyiik bir kismina halen cevap
veremedigimi itiraf edebilirim.

| O halde,
Siz siz olun, biz biz olalim!

| Yasadigimiz cografyalardan baslayip her destinasyonu bilerek ve yasaya-
rak ziyaret edelim.

Gezerek, siirlar1 ortadan kaldiralim.
i Mesela,
Neden bir Giimiishane Artabel Tabiat Parki ile baslamiyoruz?

| Neden bir Glimiishane Kiirtiin Arakdy ekmegi firininda ekmek pisirimine
taniklik etmiyoruz?

Neden bir Karadeniz yaylasinin sisi icinde kaybolmuyoruz?

A e G e | Belki 0 zaman benligimize bir gezi yapmis oluruz.
Kaynak: Melike KUCUKKURUTLU

Farkli rotalariniz oldugu bir yaz dilerim...selamlar

16




GUNCEL KOSE YAZILARI

Kahve ve Kahve Kiiltiirii

Kahve, diinyanin farkl cografyalarinda giinliik yasamda bir¢ok insan tara-
findan sevilerek tiiketilen, uluslararasi ticareti ve popiilaritesi en yaygin gida
tirlinlerinin basinda gelmektedir. Aroma olarak yetistirildigi bélgenin meyvele-
rinin ve baharatlarinin karakteristik 6zelliklerini tasiyan farkli “ana ¢ekirdek”
tiirleri vardir. Bu ana gekirdek tiirleri kendi arasinda dort gruba ayrilmaktadir.

Bu ana ¢ekirdekleri su sekilde siralayabiliriz;

! Liberica: Diger ana ¢ekirdek tiirlerine gore tiretimi ¢ok daha az ger-
é X \ ceklesmektedir. Iri taneli yapisi ile 6n plana ¢ikar, isli bir aromasi vardir.

Q) p Robusta: Sert icimli yapisi ile 6n plana ¢ikmaktadir. Diger ¢ekirdek

gruplaria gore %2,5 daha fazla kafein igermektedir. Diigiik rakimlarda ve kisa

Ogr. Gor. Rifat PIR - L
S stirelerde yetisebilir.

Arabica: Aromasi ve lezzeti en yiiksek kahve ¢esididir. Kolay i¢imlidir ve diisiik kafein oranina
sahiptir. Uluslararas1 kahve pazarinin en fazla tiiketilen ¢esidi olarak on plana ¢ikmaktadir.

Excelsa: Liberica tiiriine benzerlik géstermesine ragmen aroma yogunlugu ve kalitesi sebebi ile
farkli ¢ekirdek tiirii kategorisinde degerlendirilmektedir. Genelde harman kahve gesitlerine aromayi giiclen-
dirmek i¢in kullanilan bir tiir olarak bilinmektedir. Diinya kahve ticaretinin %7 sini olugturmaktadir.

— - ——— - . = —_—

P —— = ——

Diinyada 70 den fazla {ilkede kahve cekirdegi iiretimi gergeklesmektedir. Bolgelerin sahip oldugu
sicaklik, yiikseklik ve diger iklimsel 6zellikler kahvenin kalitesine direk etki eden faktorlerin basinda gel-
mektedir. Bu faktorlerin kazandirmis oldugu kimlik ile en fazla bilinen kahve ¢esitleri ise su sekildedir;

Brezilya-Arabica: Brezilya diinyada kahve liretimi yapan iilkelerin basinda gelmektedir. Bol-
gede bulunan tarim arazilerinin kahve yetistiriciligine uygun olusu bolgede yetisen ¢ekirdeklerin kalitesine
direk etki etmektedir. Ayrica bolgede yetisen “arabica” ¢ekirdeklerinin asit oranlarinin diisiik olusu i¢cimini
kolaylastirmakta ve tiiketiciler tarafindan en fazla tercih edilen ¢esit olmaktadir.

Etiyopya-Arabica: Tarihi buluntular kahvenin ana vataninin bu boélge oldugunu gostermekte-
dir. Bu bolgede kahve kiiltiiriiniin M.S 8. ylizyila dayandig1 bilinmektedir.

Kolombia-Arabica: Kolombiya, kahve iiretiminde Brezilya’dan hemen sonra gelmektedir. Ulke
ekonomisinde kahve ihracatinin 6nemli bir yeri vardir. Ayrica lezzetli arabica ¢ekirdeklerinden trettikleri
kendilerine 6zgii “supremo ve extra” gibi kahve cesitleri de mevcuttur.

Uganda- Arabica: Kenya ve Etiopya kahveleri kadar iyi olmadigindan ¢ok fazla tercih edilmez.
Uganda’nin 6nemli ticari iiriinlerinin basinda gelmektedir. Ekonomik olarak bolgeye biiytik katkis1 bulun-

maktadir. Ulkenin 6nemli kahveleri arasinda “ Bugishu” kahvesi bulunmaktadir.
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GUNCEL KOSE YAZILARI

Kahve ve Kahve Kiiltiirii

Endonezya-Arabica&Rabusta: Kolombiya ve Brezilya kadar lezzetli kahve ¢ekirdeklerine sa-
hip olmasa da kahve iiretiminde 6n plana ¢ikan ilk ii¢ iilke arasinda yer almaktadir.

Hindistan- Arabica&Robusta: Arabica ve Rabusta c¢ekirdekleri agisindan kahve yetistiriciligi
yapan iilkeler arasinda 6nemli bir yere sahiptir. Kaliteli kahve ¢ekirdekleri lilkenin giiney bdlgesinde yetis-
mektedir. Yiiksek asit oranina sahip kahve ¢ekirdekleri yumusak i¢imi ile 6n plana ¢ikmaktadir.

Kenya- Arabica& Robusta: Kenya’da kahve yetistiriciligi olduk¢a yaygindir. Kahve gekirdekleri
1400 ila 2000 metre yiiksekte volkanik topraklarda yetistirilmektedir. Ulkede yetistiriciligi yapilan en yay-
gin ¢ekirdek tiirii arabicadir. Uluslararasi kahve ticaretinde 6nemli bir yere sahiptir.

Vietnam-Robusta: Ulkede sert icimli robusta ¢ekirdegi tarim1 daha yaygindir. Ayni1 zamanda
bolge, otoriteler tarafindan bu ¢ekirdek tiiriiniin ana vatani olarak kabul edilmektedir. Diinya genelinde
kahve ihracatinda 6n plana ¢ikan sayili iilkeler arasinda yer almaktadir.

! v - -
. -

8. yy.da kesfedilen kahve cekirdegi 13. yy.da i¢ilmeye baglamistir. Farkl kiiltiirleri kisa siirede etkisi
altina alan kahve; toplumlar tarafindan farkli seremoniler esliginde yiiz yillardir sevilerek tiiketilen bir ice-
cek haline gelmistir.

Kahve ¢ekirdeginin lilkemizdeki seriiveni ise 1517 yilinda, Kanuni Sultan Siileyman déneminde, Ye-
men Valisi Ozdemir Pasa’nin kahveyi saraya getirmesi ile baglamistir. Kahve cekirdeginin halka ulasmast,
ayni yillarda Tahtakale de “Kivehan”da halka sunulmasi ile baglamistir. Diinyada farkli kahve ¢ekirdekleri
demleme ve hazirlama yontemleri ile kiiltiirden kiiltiire farklilik gostermektedir. Fakat diinya genelinde
kahvenin “telveli kaynatilarak™ servisinin gergeklestigi tek kiiltiirtin “Tiirk kahvesi” ile Tiirk kiiltlirii oldugu
sOylenebilir.

Diger kiiltiirlerde genellikle kahve; buhar basingh
makinalarda veya farkli demleme yontemleri ile hazirla-
narak servis edilmektedir. italyanlar; genellikle tok gov-
deye sahip robusta ¢ekirdeginden hazirlanan “Espresso
ve Ristretto” gibi kahve cesitlerini tercih etmektedir.
Fransa, Hollanda, Avusturya gibi diger Avrupa iilkelerin-
de siit bazli kahveler ilgi gdrmektedir. Isvicre ise
“Kaffeost” olarak bilinen kahve ve peynirin birlesmesi
ile hazirlanan bir kahve ¢esidi ile 6n plana ¢ikmaktadir.
Almanlar ise rom ile hazirlanan “Pharisaer” ismi ile bili-
nen alkol bazli kahvesi ile anilmaktadir. Amerika kitasin-
da, genellikle seyreltilmis “Americano ve Filtre” kahve
cesitleri tercih edilirken, Irlandalilar ve Ingilizler alkol
bazli kahve ¢esidi olan “Irish Coffee” ile 6n plana ¢ik-
maktadir.
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Kahve ve Kahve Kiiltiirii

Diinya genelinde sevilerek tiiketilen kahve kendi dinamikleriyle farkli formalarda hazirlanabilmesi,
her yastan insanin severek tiiketmesi, hizli hazirlanabilme 6zelligi, belli dlgiilerde tiiketilmesinin saglik agi-
sindan faydali olmasi gibi bir takim karakteristik 6zelligiyle diinya ticaretinde biiyiik bir pazar elde etmistir.
Diinya genelinde uluslararasi ticareti petrolden sonra en fazla olan iiriin olarak istatistiklerde yerini almak-
tadir. Son donemlerde teknolojinin ve ulasilabilirligin yayginlagsmasi kahve pazarina ¢ok sayida bireysel ve
uluslararasi isletmelerinin dahil olmasina neden olmustur.

Giliniimiizde saymis oldugumuz kahve ¢esitleri bu isletmelerde “Yeni nesil” kahve trendi ile sicak ve
soguk olmak tizere farkli kombinasyonlarda servis edilmektedir.

Diinya genelinde en fazla bilinen sicak ve soguk formlarda hazirlanan kahve ¢esitlerini su sekilde si-
ralaya biliriz;

| Ly
Sicak kahveler: Tiirk Kahvesi, Espresso, America- | e —

no, Filtre, Cafe Latte, Mocha, Macchiato, Cappuccino, |

Cortado, Flat White =

Soguk kahveler: Frappuccino, Cold brewi, Ice cof-
fee, Dalgona, Frappe

Saymis oldugumuz kahve gesitlerine ufak ilaveler veya eksiltmeler ile onlarca ¢esit kahve elde edil-
mektedir.

Kahvenin ge¢misten giliniimiize toplumlari sosyolojik ve ekonomik acidan etkiledigi, son yillarda po-
piiler kiiltiirlin etkisiyle kiiltiirler aras1 transfer araci olarak kullanildig1 sdylenebilir. Giiniimiizde iklim de-
gisikligi, kontrolsiiz sanayilesme gibi negatif yonlii konular uzmanlar tarafindan sik¢a konusulmaktadir.
Diinya genelindeki tarim arazilerinin bu gelismelerden oldukca fazla etkilenerek yok olma tehlikesi ile kar-
st karsiya kaldig1 yapilan arastirmalarca ortaya konulmustur. Gelecek yillarda kahve tarim arazilerinin de
bu olumsuzluklardan etkilenmemesi adina simdiden bir takim 6nlemlerin alinmasi ve kahve Kkiiltiiriiniin
yasatilarak gelecek kusaklara aktarilmasi 6nem arz etmektedir.

Saglikl1 giinlerde goriismek dilegi ile...

Rufat PIR

Kaynakc¢a
https://yoldaolmak.com/kahve-hakkinda-bilgiler.html
https://www.gastrofests.com/gecmisten-gunumuze-kahve-kulturu
https://www.eliteworldhotels.com.tr/blog/yeme-icme/kahve-tutkunlari-icin-dunyanin-belli-ulkelerine-ait-7-kahve-cekirdegi-turu-ve-ozellikleri
https://www.kahvve.com/kenya-kahve-rehberi-125320
Resimler:
https://boxxcoffee.com/blogs/news/topraktan-bardaga-2-kahvenin-hasadi-ve-meyvenin-i%CC%87slenmesi
https://blog.cereztabagi.com/osmanli-kahvesinin-tarihi/
https://www.yemektekeyifvar.com/yemek-ve-yasam/evde-buzlu-kahve-yapimi-icin-7-basit-tarif
https://muhiku.com/blog/espresso-nedir-nasil-yapilir-cesitleri-nelerdir-espresso-rehberi-en-genis

https://www.bestcoffee.com.tr/bol-kopuklu-turk-kahvesi-nasil-hazirlanir
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Turizm Isletmeciligi Boliimiine Veda...

Bu biilten sayisinda, bir pargasi olmaktan hep mutluluk duydugum ve
2018 yilindan bu yana da baskanligini yiiriittiigiim Turizm Isletmeciligi Bolii-
| miine vedami ve ayrica boliimiimiiziin de lisans diizeyindeki turizm egitimine
~ vedasmi islemek istedim. Yani biraz kisisel biraz kurumsal bir konuya degin-
| mek istedim.

Malumunuz, Tiirkiye’de lisans diizeyinde turizm egitiminin temellerini
olusturan turizm isletmeciligi boliimleri, 6zellikle son 3 yildir iilkenin hemen
hemen her yerinde 6grenciler tarafindan eskiye nazaran daha az tercih edilen
boliimler haline geldi. Kiiciik sehirlerde ise bu durum biraz daha vahim bir
hal ald1 ve nihayetinde turizm igletmeciligi boliimleri kapanmaya basladi. Bu-
nun iizerine, Turizm Isletmeciligi béliimlerinde gdrevli hocalar, Turizm Reh-
berligi, Gastronomi ve Mutfak Sanatlar, Rekreasyon Yonetimi gibi diger tu-
rizm boliimlerine gegmeye basladilar. Béliimiimiiziin gegtigimiz yi1l YOK ta-
rafindan resmi olarak kapatilmasinin ardindan ben de durumdan nasibimi al-
dim ve bundan sonraki ¢alisma hayatimda fakiiltemizin Gastronomi ve Mut-
fak Sanatlar1 Boliimiinde gorev alacagim. Gastronomi alanina hep ilgi duymus birisi olarak bu durum beni
bir taraftan mutlu ederken diger taraftan Turizm Isletmeciliginden ayrilmanin iiziintiisiinii derinden hissedi-
yorum.

Dog¢. Dr. Savas EVREN

Turizm Isletmeciligi, 2010 yilinda yiiksekokul olarak kurulan fakiiltemizin 2013 yilinda Turizm Fa-
kiiltesine donstiirilmesinin ardindan fakiiltede agilan ilk boliim oldu (bundan birkag yil 6ncesine kadar
cogu tiniversitede oldugu gibi). Ik olarak 2014-2015 egitim-6gretim yilinda 18 6grenci ile egitim hayatina
baslayan boliim, 2014-2018 yillar1 arasinda toplam 77 6grenci aldi, sonraki yillarda 6grenciler tarafindan
tercih edilmemeye basladi. Su ana kadar 44 6grenciyi mezun eden boliimiimiizde aktif olarak 6grenimine
devam eden son 3 6grenci de bu yil mezun oluyor ve artik aktif 6grencimiz kalmiyor. Dolayisiyla, geriye
kalan iki pasif 6grenciyi saymazsak, resmiyette kapatilan Turizm Isletmeciligi lisans programimiz fiilen de
kapanmis oluyor. Turizm Isletmeciligi lisans programinin tamamen kapanryor olmasi benim igin oldukga
tiziicli bir durum. Eminim ¢ogu hocamiz i¢in de dyledir. Ciinkii bu boliim, fakiiltemizde gorev yapan ¢ogu
arkadasimin ilk hocalik deneyimini yasadig, ilk 6grenci mezun etme hissine kavustugu ve diger pek ¢ok
ilki yasadig1 boliimdiir.

Boéliimde kalan diger hocalarimiz Dr. Ogr. Uyesi Ismail Calik, Ogr. Gor. Sedat Tas ve Ars. Gor. Seda
Kamber Tas da dniimiizdeki donemlerde diger béliimlere gegince Turizm Isletmeciligi lisans programi ar-
sivlerdeki yerini alacak. Boliimiimiiz faaliyetlerine 2017 yilindan bu yana varligini siirdiiren ve halihazirda
30 dgrencisi olan Turizm Isletmeciligi Yiiksek Lisans Programi ile devam edecek. Umarim halen plansiz
gelisen yiiksekdgretim sistemimiz i¢inde Turizm Isletmeciligi Boliimiiniin yasadigi durumu 6niimiizdeki
yillarda bugiiniin popiiler turizm boliimleri de yasamaz.

Bir sonraki sayida goriismek tizere, herkese saglikli glinler dilerim.
Savas EVREN
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Hiiziin Turizmi ve “Anadolu’nun Alcatrazt”
Tarihi Sinop Kapali Cezaevi

Turistik tiiketicilerin istek ve beklentilerinin degismesi klasik turizm

J anlayis1 yerine alternatif turizm tiirlerine yonelimi de beraberinde getirmis-

tir. Her toplumun ge¢misinde gurur duydugu ve hatirlamaktan zevk aldigi

giizel giinler ve olaylar oldugu gibi iiziicii ve ac1 olaylar da bulunmaktadir.

Alternatif turizm tiirlerinden biri olan hiiziin turizmi ziyaretgilerin gittikleri

|| destinasyonlarda aci, 6liim, hiiziin duygularini yasamak arzusu ile gercek-
| lestirdikleri seyahatleri ifade etmektedir.

Bir bagka tanima gore hiiziin turizmi; 6liim, siddet olaylari, felaketler,
trajediler ve insanlik suclarinin oldugu yerlere yapilan seyahatlerdir. Bu tiir
Dr. Ogr. Uyesi Serap AKDU | turistik yerler korku, dehset, tziintli, depresyon, empati, sempati, intikam
gibi bircok duyguyu barindirmaktadir.

Diinyada ve iilkemizde gesitli hiiziin turizmi 6rnekleri bulunmaktadir. Diinyadaki 6rneklere bakildi-
ginda inliilerin 61diigli yerler (Elvis veya Prenses Diana), hapishaneler (Alcatraz), savas alanlar
(Gettysburg veya Waterloo), iskence odalar1 (Drakula Kalesi), miizeler, mezarliklar, hatta toplama kampla-
11 (Auschwitz) olaganiistli felaket yerleri (New Orleans Katrina Kasirgasi, World Trade Centre, tsunami
vb.) ve son olarak cezaevi ya da azili suclular1 hapsetme yerleri (Alcatraz, Robben Adasi vb.) hiiziin turiz-
mi kapsamina girmektedir. Tiirkiye’deki ornekler arasinda Anitkabir, Dolmabahge Sarayi, Gelibolu Tarihi
Milli Parki, Afyonkarahisar ve Dumlupinar Bagkomutan Tarihi Milli Parki, Sakarya Meydan Muharebesi
Tarihi Milli Parki, Diyarbakir Ickale, Yassiada, Catalca Miibadele Miizesi, Nenehatun Tarihi Milli Parki,
Sarikamig Alluhuekber Daglar1 Milli Parki, Kars Ani Harabeleri, 17 Agustos deprem bolgesi siralanabil-
mektedir.

Insanlarin gesitli nedenlerden dolay: cezalandirildiklar: hapishaneler hiiziin turizminin ¢ekim unsurla-
rindan birini olusturmaktadir. Diinyada ve ililkemizde cezaevleri turizme kazandirilmakta ve bu sayede bu-
rada yasanan olaylarin ziyaretcilere aktarilmasi saglanmaktadir. Cezaevi mekanlarinin ziyaret edilmesi zi-
yaretcilerde ¢esitli duygular1 harekete gecirerek olaylarin tekrar yasanmasina olanak tanimaktadir. Hiizlin
turizmine konu olan cezaevlerine Tiirkiye’den verilebilecek en iyi 6rneklerden biri Tarihi Sinop Kapali Ce-
zaevi’dir.

Sinop Cezaevi hakkinda bilgi vermeden dnce kisaca Sinop’un turizm potansiyelinden bahsetmek uy-
gun olacaktir. Sinop, turizm acisindan zengin potansiyel kaynaklara sahiptir. Dogal giizellikler ve tarihi
eser yoniinden oldukca zengindir. Zengin orman Ortiisii Karadeniz'deki uzun kiyisi, dogal kumsallari, yay-
lalar1, mesire yerleri ilin baglica giizellikleridir. Sinop siirekli gog¢ veren bir il oldugu i¢in dogasinda ve gev-
resinde hig bir bozulma olmamistir. M.O. 4500 yillarindan baslayarak giiniimiize kadar uzanan gesitli uy-
garliklarin izlerini tasiyan kaleler, kaya mezarlari, kiliseler, camiler, medreseler, hamamlar, ¢esmeler, tab-
yalar, tiirbeler vb. essiz tarihi eserler bulunmaktadir. Sinop ilinin en ¢ok tercih edilen yerlerinden biri Sinop
Cezaevi’dir.
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Hiiziin Turizmi
ve
“Anadolu'nun Alcatraz"t” Tarihi Sinop Kapali Cezaevi

Bir donem "Anadolu'nun Alcatraz’1” diye tanimlanan Tarihi
Sinop Kapal1 Cezaevi, 1999 yilinda kapatilarak miizeye ¢evrilmis- o
tir. Gegmiste antik doneme dayanan bu yapida pek ¢ok linlii isim gy
giin saydi. Sinop Kalesi'nde konumlanan cezaevi, bir¢ok siirlere
ve sarkilara konu olmustur. U¢ yam denizle cevrili tarihi cezaevi,
kalin ve yliksek kale duvarlarinin i¢inde yer almaktadir. Yapiya ev
sahipligi yapan kale, arkeolojik verilere gore Hellenistik donemde
yapilmustir.

Sinop Cezaevi denizle i¢ ice olmasindan dolayi rutubetli bir -
yapiya sahiptir. Ayrica surlarla ¢evrili dis yapisi ile de cezaevin- Zgss

yasamak zorunda olan mahkimlarin, savas zamaninda acliktan |
kedi yemeleri de bilinen bir gercektir. Daha ¢ok azili suglularin |
yattig1 cezaevinde dayak ve iskenceye maruz kalindigindan dolay1

sosyal yasam oldukca sert ve acimasizdir. S e ' S y

Roma, Bizans, Selguklu ve Osmanlilar kendi donemlerinde kaleyi koruyup, gliclendirmistir. Selguklu
Donemi'nden itibaren uzun siire tersane olarak kullanilan i¢ kalenin burglar1 1560 yilindan itibaren zindan
olmustur. Evliya Celebi Seyahatnamesinde bu zindandan sdyle bahsetmektedir; “Biiyiik ve korkung bir ka-
ledir. 300 demir kapisi, dev gibi gardiyanlari, kollar1 demir parmakliklara bagli ve her birinin bryigindan 10
adam asilir nice azili mahkGmlar1 vardir. Burglarinda gardiyanlar ejderha gibi dolasir. Tanr1 korusun, ora-
dan mahk(m kacirtmak degil, kus bile ugurtmazlar.”

I¢ kalenin resmi olarak zindana déniismesiyse 1887 yilina rastlamaktadir. O donem Sinop Mutasarrifi
Veysel Pasa yeni binalarla birlikte, hamam da eklemistir. 1939 yilinda da ¢ocuk hapishanesi olarak kulla-
nilmak iizere bir bina daha yapilmistir. Kesme tastan yapilmis tarihi cezaevi, kuzey-giiney konumlu U
planlt bir yapidir. Her boliimii yiiksek avlu duvarlariyla ayrilmis {ic kisimdan olusan yapida 28 kogus ve
birkag¢ atolye de bulunmaktadir. Burada yatanlar arasinda ilk akla gelen Sabahattin Ali olsa da; Refik Halit
Karay, Mustafa Suphi, Ahmet Bedevi Kuran, Kerim Korcan, Esber Yagmurdereli, Burhan Felek, Osman
Deniz, Osman Cemal Kaygili, Zekeriya Sertel ve Refi Cevat gibi isimler de unutulmamalidir.

Kaynaklar

Dogancili, O. S., & Orug, M. C. (2016). Cezaevlerinin Miizeye Déniisiim Siireci: Sinop Cezaevi Ornegi. Y alova Sos-
val Bilimler Dergisi, 6(12), 268-284.

Erdogan, M. ve Tiirkeri, 1. (2018). Hiiziin Turizmi, (Sule Aydin ve Mustafa Boz Edt.) i¢inde, Turgmde Giincel Ko-
nular ve Egilimler I, ( s. 265-284). Detay Yaymcilik.

http://www.muze.gov.tr/tr/muzeler/tarihi-sinop-cezaevi.
http://www.sinop.gov.tr/default_b0.aspx?content=1020
http://www.sinopkulturturizm.gov.tr/TR,74927/istatistikler.html

http://www.sinopmuzesi.gov.tr/TR,78323/sinop-tarihi-cezaevi.html.
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Yayla Kiiltiirii ve Giimiishane Yaylalar

‘ " I I I h Geleneksel yayla kiiltlirii Glimiishane’ nin degerli bir kiiltiirel miras un-
\l‘)‘ N‘] | IHIW’ surudur. Bu kiiltiiriin korunarak gelecek nesillere aktarilmasi gerekmektedir.
i) \ »‘ ANE Yakin gegmiste bolgedeki yerel halkin yasami i¢in biiyiik 6neme sahip olan

yaylacilik faaliyetleri, gliniimiizde de bolge i¢in vazgegilmez bir kiiltiirel de-
ger niteligi tasimaktadir. Gegmisten beri siiregelen bu kiiltiir, halen sinirlt da
g| olsa devam ettirilmektedir. Giimilishane’de yaylacilik, lilkemiz genelinde ol-
dugu gibi genellikle yerel halk tarafindan beslenen hayvanlarin yaz donemle-
rinde yiiksek meralara ¢ikarilmasi, yayla senlikleri donemlerinde birlik ve
B dayanisma ruhunun gelistirilmesi ve Kkiiltiirel ritiiellerin (kemenge, horon,
yayla gocii, otcu gocii vb.) siirdiiriilmesi amaciyla gergeklestirilmekteydi.
Gilinlimiizde ise yaylaciligin islevinin kismen degistigi sdylenebilir. Yaylaci-
lik, yaz doneminde serin ve temiz hava ihtiyacinin karsilandigi, kalabalik
Dr. Ogr. Uyesi Ismail CALIK | sehir hayatinin stresinden uzaklasildigi ve sinirh da olsa hayvancilik faali-
yetlerinin yapildig1 bir etkinlik durumundadir.

Yayla Gocii ve Yayla Senlikleri

Gilimiishane yaylalarinda biiyiikbas ve kiigiikbas hayvan-
larin siislenerek hazirlandig: yayla goeii Ozkiirtiin Beldesi’nde
Haziran aymin ortalarinda bagladi. Hayvanlarin siislendigi,
kemengelerin galindig1 yayla gogii yerel ve ulusal basinda bir-
cok habere konu edildi. Haziran ayinda yaylalara go¢ eden
yayla sakinlerinin Ekim aymin sonuna kadar yaylalarda kal-
mast bekleniyor. Yaylalarda pandemi nedeniyle yapilamayan
yayla senliklerinin ise bu yil yapilmasi planlanmaktadir. Bu
dogrultuda Kazikbeli Yayla Senligi 16-17 Temmuz, Kadirga
Yayla Senligi 21-22 Temmuz, Giivende Yayla Senligi 29-30
Temmuz, Erikbeli Yayla Senligi 17-18 Eylil ve Goriyana NS
Yayla Senligi’nin ise 11 Temmuz’da ger¢eklesecegi duyurul- ,\
mustur.

Son Soz

Cok sayida yaylasiyla iilkemizde yayla sayisinin yogun-
lagtig1 illerden olan Giimiishane i¢in bazi hususlara dikkat edil-
mesinin gerekliligi agiktir. Yaylalarin oncelikle statii problem-
lerinin ¢6ziilmesi, turizm merkezi olacak yaylalarin belirlen-
mesi ve bagvurularin Kiiltiir ve Turizm Bakanligi’na yapilma-
s1, turizm potansiyeli nispeten zayif olan yaylalarda hayvanci-
ligin 6zendirilmesi, gelisiglizel insa edilen mimari estetikten
yoksun ve kisa siireli kullanilan yaylalarda ikincil konutlara
izin verilmemesi, bu baglamda ifade edilebilecek temel konu-
lardir. Bu hususlara 6zen gosterilmediginde kisa siirede yayla-
larin tahrip edilecegi ve ikincil konut ¢opliigline doniisecegi
sOylenebilir.

Kalin saglicakla...
Kaynak¢a
https://www.gumushane.gen.tr/

https://www.trthaber.com/foto-galeri/gumushanede-yayla-gocu-basladi/47733/sayfa-4.html
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UNESCO DUNYA MIRAS LISTESI’NDE DEGERLERIMIZ
Safranbolu Sehri (Karabiik) 1994

Degerli okurlar bir 6nceki yazimda Unesco Diinya Miras Listesi’nde
yer alan tlilkemizdeki degerlerden Xanthos-Letoon miras alanini kaleme al-
mistim. Biiltenimizin bu sayisinda ise kaldigimiz yerden Unesco Diinya Mi-
ras Listesi’ndeki degerlerimizle devam ediyoruz. Bu biiltende size 1994 yilin-
da 614 dosya numarastyla kiiltiirel deger olarak listeye kabul edilen Safranbo-
J| lu Sehri (Karabiik) kiiltiirel mirasimizdan bahsedecegim.

Cografi konumu ve ozellikle Karadeniz kiyilar1 ile Anadolu arasinda
onemli bir gecis noktasi olmasi sebebiyle tiim donemlerde gozde bir yerlesim
yeri olan Safranbolu 14. ylizyilin baglarindan beri Tiirklerin hakimiyetindedir.
Tiirk konut mimarisi basta olmak tizere kentsel Tiirk mimari 6zelliklerini tagi-
yan 6nemli bir kiiltiirel alan olan Safranbolu, 1994 yilinda UNESCO Diinya
Miras Listesi’ne girmistir. Tipik bir Osmanli kenti olan Safranbolu, 13. yiiz-
yildan 20. ylizyilin baglarinda demiryolunun gelisine kadar, Dogu-Bati ana ticaret yolu iizerinde 6nemli bir
kervan istasyonuydu. Bilinen tarihi MO 3000 yillarina kadar giden Safranbolu sirasi ile Hititler, Frigler,
Lidyalilar, Persler, Helenistik Kralliklar, Romalilar, Selguklular, Cobanogullari, Candarogullar1 ve Osman-
lilarin egemenlik kurduklari bir bélgede yer almaktadir. Bugiinkii yapisint 17. ve 18. yiizyillarda kazanan
Safranbolu, Tiirk sehir yapisina uygun olarak, zamana ve ihtiyaca bagli gelisen, birbirine eklenerek biiyii-
yen ve dogaya uyum saglayip onu koruyan niteligi ile dikkat cekmektedir.

Do¢. Dr. Ugur AKDU

LELEN)
i ] I~
annjm i

Safranbolu Evleri yiizlerce yillik bir siiregte olusan, Tiirk kent kiiltliriiniin glinlimiizde yasanmasina
katkida bulunan énemli degerlerimizdendir. ilce merkezinde 18. ve 19. yy. ile 20. yy. baslarinda yapilmis
yaklagsik 2000 geleneksel Tiirk evi bulunmaktadir. Bu evler donemin Tiirk toplum yasantisini1 giiniimiize
aktaran miikemmel mimarlik 6rnekleridir. 8 Ekim 1976’da Kiiltiir Bakanligi Gayrimenkul Eski Eserler ve
Anitlar Yiiksek Kurulu Safranbolu i¢in koruma karar1 almigtir. Bu ilk koruma karari ile kiiltlir ve tarihsel,
yasal gerekgeler izah edilerek, planli koruma saglanincaya kadar gecis donemi yapilasma kosullar1 ortaya
konmustur. Korunacak yapilar belirlenmis, yol formunu olusturan 6geleri, yollarin ve yol dokusunun, bah-
¢e duvarlarinin dogal goriintiisiiniin korunmasi ve altyap1 6gelerinin denetim altinda tutulmasi 6ngoriilmiis-
tiir. 02.05.1985 tarihinde ise Tasinmaz Kiiltlir Varliklar1 Yiiksek Kurulu, Baglar ve Cars1 bolgelerinde yer
alan iki kentsel sit alan1 sinirlarindaki 810 sivil mimarlik 6rnegi, 165 anit eserin tesciline karar vermistir.
Ayni kararla sehrin koruma imar planinin belediyece yaptirilmasi benimsenmistir. Safranbolu Koruma
Imar Plani ise 1991 yilinda kabul edilerek uygulamaya konmustur.
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UNESCO DUNYA MIRAS LISTESI’NDE DEGERLERIMIZ
Safranbolu Sehri (Karabiik) 1994

Safranbolu ti¢ ayri tarihi semtten olugsmaktadir; Cukur olarak bilinen sehir i¢i pazar yeri, Kirankdy ve
Baglar (Uziim Baglar1). Cukur, kasabanin asag1 kesiminde yer alir ve iki nehir tarafindan tanimlanan {icgen
bir sekle sahiptir. Merkezi, zanaatkarlarin evleri ve atdlyeleriyle ¢evrili pazar yeridir. Sehir merkezinin ay-
rismast Anadolu sehirleri i¢in ¢ok tipiktir. Kirankdy, eskiden gayrimiislim bir mahalleydi, ¢cagdas Avrupa
kentlerindekine benzer bir sosyo-mimari dokusu vardi, esnaf ve esnaf diikkkanlarinin iizerinde yasiyor-
du. Bu semtteki evler, Cukur'daki ahsap evlerin aksine tagtan yapilmistir.

Baglar'daki yerlesim diizeni, genis bahgeler icine kurulmus miistakil evlerden olusmaktadir. Kentin
kuzeybat1 yamacinda, giineye bakan bu semt, kentin sayfiye yeriydi.

Cukur ve Kirankdy'deki sokaklar dar ve kivrimli s
olup, koselerde topografik ¢izgileri izleyerek daha genis s
bir goriiniim yaratir ve evlerin ¢esitli konsollar1 ilging
sokak perspektifleri olusturmaya katkida bulu-
nur. Sokaklar, ylizey suyunu tahliye etmek icin igeriye
dogru egimli tas dosemeye sahiptir ve eski evler yari
ahsaptir, ahsaplar arasindaki bosluklar ¢esitli yap1 mal-
zemeleriyle doldurulur. Cadde cephesinde pencere bu- g
lunmadigindan tas duvarlar bahge duvarlarinin uzantila-
rin1 andirmaktadir. Birinci katlardaki ana odalar genel-
likle gdbmme dolaplar, somineler, raflar ve banklarla
kaplanmistir. Tavanlarin ¢ogu comert¢ce oyulmus ve
boyanmuistir. Odalar farkli amaglara hizmet eder ve evin {2
¢ok 6onemli unsurlar1 olan “kanepe” ad1 verilen salonlar- s
la birbirine baglanir. Safranbolu evleri yalnizca mimari- =
leri degil, konumlariyla da Tiirk gelenekleri ve yasam Wi s
tarz1 hakkinda bilgi vermektedir. Evler yaninda bulunan [
evin goriis acisini kapatmayacak ve giines almasini en-
gellemeyecek sekilde insa edilmistir.

Arnavut kaldirimli yollarin ise sel sularina karsi
dayanikli olmas1 ve rutubeti en aza indirmek amaciyla 48
egimli yapildiklar1 bilinmektedir. Safranbolu’nun evleri §#
sadece asirlara meydan okuyan duruslari ile degil, iistiin ¥
sanat zevkini yansitan mimarileri, tiim yapiya yayilmis _
incelikli ahsap iscilikleriyle de hayranlik uyandiricidir. |
Bazilar1 miize olarak diizenlenmis bu evlerde 6zellikle |
ahsap islemeli tavanlar dikkat ¢gekmektedir. Evlerin bir }
boliimiiniin i¢inde yer alan havuz ise bulundugu odaya &
serin bir hava vermek ve yangmlara kars: tedbir ama- |
cryla yerlestirilmistir. L'

Safranbolu, gezi planimz igin 6nemli bir durak S&& N
olabilir. Ozellikle Karadeniz bélgesine bir doga ve kiil- Il Mi
tir turu yapmak istiyorsaniz 1994 yilindan beri Unesco g it
Diinya Kiiltiirel Mirasi listesinde yer alan ve Tirk mi- i
marisinin 6nemli bir 6rnegi olan Safranbolu’da unutul- k*£
maz bir deneyim yasayacaginiz asikar. Bir sonraki ya- |
zimda iilkemizin essiz degerlerini sizlere Gzetle anlat- |
maya devam edecegim.

Metin ve Fotograf Kaynaklar:

Karaman, A. Ve Sayin, K. (2018), Safranbolu Sehri (Karabiik) -1994 “Tiirkiye’nin Unesco Degerleri ve
Turizm Potansiyeli” i¢inde, Editorler: Abdullah Karaman, Kiirsad Sayin, Alper Ates, Egitim Yaymevi.

https://www kulturportali.gov.tr/portal/safranbolusehri
https://whc.unesco.org/en/list/614/
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Roma’nmin Ilk ve Son Imparator Filozofu: Marcus Aurelius

Siyaset ile felsefeyi birlestiren bir imparator diisiiniin, sonu¢: Ro-
ma’nin Altin Cagu...

Marcus Aurelius, 1.S.121 ile 1.S.180 yillar1 arasinda yasamis olup
Roma Imparatorluk Dénemi i¢inde degerlendirilen bir diisiiniir ve devlet
. yoneticisidir. Tam adi Caesar Marcus Aurelius Antoninus Augustus’tur.
Ug yasinda babasin1 kaybeden Marcus Aurelius, dedesi Marcus Annius
Verus tarafindan evlat edinilmistir. Felsefe, retorik gibi bircok konuda
egitim gbérmiis, en iyi 6gretmenler kendisi i¢in seferber edilmistir. On iki
yasinda felsefeye olan meraki gliniimiizde kendisinden ovgiiyle bahse-
Ars. Gor. Zekiye Nur AKYUREKLI | dilmesini saglamustir.

Roma Imparatorlugu’nun bes iyi imparatorundan sonuncusu olarak
anilir. Imparator kimliginin yani sira kendisi felsefe tarihinde de &zel bir
yere sahiptir. Kendi yagamini felsefeye adamis bu sayede “imparator filo-
zof” olarak anilmistir. On yedi yasinda Antinius Pious’un halefi ilan edil-
mis fakat kirk yasinda tahtin asil sahibi olabilmistir. Ulke sinirlarin1 genis-
letmek amaciyla ¢iktig1 Viyana seferinde vefat etmistir.

Marcus Aurelius Roma Imparatorlarinin on altincisi, Stoa felsefesinin
de en etkili temsilcilerindendir. Marcus Aurelius’un benimsedigi ve giinii-
miizde etkileri hala siiren Stoa/Stoacilik nedir, gelin birlikte inceleyelim...

Genel Hatlan ile Stoacihik

Stoa (Kemeralti) Antik Yunan mimarisinde bir sokagin ya da bir agoranin yaninda yer alan, halka
acik siitunlu galerilere verilen isimdir. Zamanla felsefi bir akimin adi haline dontismiistiir. 1.O. 300 yilinda
Kibrishi Zenon tarafindan kurulan Stoa Okulu birgok diisiiniire ev sahiplige yapmistir.

Stoa okulu Helenistik felsefenin 6nemli akimlarindandir ayn1 zamanda Megaran Okulu’nun da bir
koludur. Stoa Okulu ii¢ biiyiik donemde incelenir:

Eski Stoa (1.0. 322-204)
Orta Stoa (L.O. I yiizy1l — 1. yiizyil)
Son Stoa (I.S. 1. yiizy1l — IL. yiizyil)

Marcus Aurelius Son Stoa Okulu diisiiniirlerindendir.
Bu dénem Roma Stoast ya da Imparator Stoas: olarak da ad-
landirilmaktadir. Donemin temsilcilerinin ortak 6zelligi Stoa
felsefenin merkezine ahlaki yerlestirmis olmalaridir. Marcus
Aurelius’la birlikte Stoa felsefesi Roma’da en yiiksek noktaya
ulasmistir. Ahlak ve siyaset alanindaki goriisleri, mistisizme
olan yatkinlig1 ve ruhun 6liimstizliigii konusundaki inanci bu
durumun kanit1 niteligindedir.

Aurelius “Kendime Dii§iinceler” adli eserinde kendisi- WASTE NO MORE TIME ARGUING ABOUT
ne “Sen” diyerek seslenir. Buradaki amaci gonliinii terbiye i
etmeye calismasidir. O sadece kendisiyle hesaplagmakta, ken-
disi ile stnanmakta ve kendi iradesine meydan okumaktadir.
Stoaci diisiinceye gore evrendeki her sey birbiri ile uyum i¢in-
dedir. Ustiin evren {istiin bir akil tarafindan dengelenir ve yo-
netilir. Bu iistlin akil insanda da bulunmaktadir. Akilli olan
insan kdétiiliiklerle dolu bir diinyada iyiligi gorecek kadar ye-
teneklidir de ayn1 zamanda. Marcus Aurelius, “Insanoglu sa-
hip oldugu akli kullanmay: tercih etsin.” diyerek meselenin
Oziiniin “bilingli olmak™ oldugunu vurgulamaktadir.

MARCUS AURELIUS
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Roma’mn Ilk ve Son Imparator Filozofu: Marcus Aurelius

Aurelius Imparator Filozof olarak ii¢ temel prensibe sahiptir: Diiriistliik, Incitmemek ve Adalet.

Ona gore tiim beseriyet diisiincelerden ibarettir. insanoglu diisiinebilen bir varliktir dolayisiyla Tan-
ri’ya en yakin olandir. Her ne diisiiniiyorsak onun birer yansimasiyizdir. Eylemlerimiz de se¢imlerimizin
disavurumudur. Bir eylem bir sorumluluktur artik se¢im yapilmistir ve sonuglarina maruz kalinmistir.

Stoacilara gore evren, biri etkin digeri edilgin
olan iki ilkeden meydana gelir: Edilgin olan madde,
etkin olan ise akil veya Tanri'dir. Evrendeki her sey 7_/76 on{y wealth
Tanri'nin var olduguna isarettir. insan dogaya uygun Y,
yasamali, doganin dengesini korumalidir. Aurelius
yasami ve dogay1 degerli kilan seyin 6liim oldugunu

which you will Lccp

belirtir. Oliim hayatin bir pargasidir, 6liimiin oldugu & | forever is the
yerde sanin, s6hretin, intikamin, 6fkenin ve mutsuzlu- ‘ / /7 /7
gun olmamasi gerekmektedir. “Zaten yok olacagimiz @ Y wealth you have

bu diinyada aciyla ve i1stirapla yasamak neden?” diye
sorar. Coziimii de “Sey”leri biiyiitmeyerek, olani ol-
dugu haliyle kabullenip yeni anlamlarla genisletme-
mek” diyerek sunar. Kisi “seyler” iizerine anlamlar Fd/f /11 o /A \& agl 1l
yiiklemedigi takdirde “seylerin” kolesi olmaktan ka- Sl S | ;
c¢inabilir. Ka¢inamiyorsa, aklin1 kullanamiyor demek- [ i . ‘ Mar CusAur chius
tir. Aurelius “Nastl da yok olup gidiyor her sey... Ev-
rendeki tiim bedenler, sahip olduklar: amilarla birlik-
te yok oluyor” diyerek Olimiin doganin bir pargasi
oldugunu savunmaktadir.

givcn away.

“Ue¢ bin yil da yasasan, bunun on bin kati fazla da yasasan hi¢ kimsenin yasadigi hayatin disinda
baska bir hayat yasamadigini, kaybetmekte oldugundan bagka bir hayatin olmadigini ve hig kimsenin yasa-
digr hayatin disinda baska bir sey kaybetmedigini hatirla. Iste bu yiizden uzun bir hayatin da kisa bir haya-
tin da varacag yer aymdir. Ciinkii su an herkes i¢in aynidir. Ne ge¢misi kaybedebilirsin ne de gelecegi...”
diyerek toplumun bir parcasi olarak sadece su ani1 yasadigimizi belirtir.

Kaynaklar
Esmergiil, O. (2019). Marcus Aurelius / Unutma, Mutlu Bir Hayat Cok Az seye Baghdir. Destek Yayinlari, istanbul.

Ozgan, A. (2022). Filozof Bir Kralin Ahlak ve Siyaset Felsefesi: Marcus Aurelius Ornegi. 4diyaman Unjversites3
Sosyal Bilimler Enstitiisti Dergisi, (40): 339-372.

https://birparcatuhaftik.com, (Erigim Tarihi: 18.06.2022).
Gorsel Kaynaklar

www.biography.com, (Erisim Tarihi: 19.06.2022).
www.purposefairy.com, (Erisim Tarihi, 19.06.2022).
dogtrainingobedienceschool.com, (Erigim Tarihi, 19.06.2022).
www.pinterest.com, (Erisim Tarihi: 20.06.2022).
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Tiirk Mutfagint Anlamak: Kisa Bir Deneme
Merhaba,

Bu yil ilk defa kutlanan ve bundan sonraki yillarda da kutlanmasi bek-
lenen ‘Tiik Mutfag: Haftas1’ ilimizde de il Valiligi koordinasyonunda diizen-
lenen etkinlikle kutland1. Etkinligin 6nemli paydaslarindan biri de iiniversite-
miz ve fakiiltemizdi. Bu etkinlikte ben de bir konusma yaparak Tiirk mutfa-
ginin tarihsel siireci, bazi agilardan hem bizler hem de diinya i¢in 6neminden
bahsetmeye calistim. Biiltenimizin bu sayisinda sizlerle bu etkinlikte yapti-
gim konusma metnini paylagmak istiyorum. Keyifli okumalar.

Insanm yiyecek ve igecekle iliskisi varolusu ile yasit. Bir seyleri
“yemek” diizeyine ¢ikarmak insanin 6zel tecriibe ve gayretleriyle ulastigi bir
sonu¢ ve insanin tiim yagam alanini etkileyen bir olgu. 18. yy.’1n iinlii sefle-
rinden Jean Brillat-Savarin’in deyimi de bunu teyit eder nitelikte: Bana ne yedigini sdyle, sana nasil biri
oldugunu sdyleyeyim. Bu bilgece deyise tam anlamui ile uyan iinlii oyuncu Edmund Kean’in oynadigi rolle-
re uyan yemekler yedigi sOylenir: Eger asik bir erkegi oynuyorsa koyun eti veya bir zorbay1 oynuyorsa do-
muz eti yermis. Gergekten de giiniimiizde yemegin anlami, karin doyurmaktan ya da yasamin bir geregi
olmaktan ¢ok 6te anlamlar tastyor artik.

Dr. Ogr. Uyesi Eray POLAT

Peki, Tiirk mutfagi, sadece yemeklerin c¢esitli sekillerde pisirildigi ve servise hazir hale getirildigi bir
icerik mi sunuyor bize? Hayir, Tiirk Mutfag: kirsaldan saraya uzanan, baslangigtaki yaraticiligini kaybet-
meden, yeni dokunuslarla zenginlesen, sarayin ¢ok kiiltiirlii yapisi ile toplumun etnik yapisini1 ayni1 potada
birlestiren, ¢ok biiyiik ve hosgoriilii bir Sentez Mutfagi. Reddetmeden, yok saymadan kucaklayarak yarati-
lan bir mutfak.

Tiim bunlar, Tirk mutfagini anlamay1, tam anlamiyla idrak edebilmeyi zorlastiriyor. Bu ¢ok kiiltiirlii
ve sentez yapinin yaninda yemeklerin icerikleri de oldukca gizemli ve biiyiilii. Ornegin, Michelin yildizli
Fransiz bir sefin deyimiyle, “diinyanin en gizemli yemegi i¢li kdfte mutfagimizin 6zel ve dnemli bir yeme-
g1” ya da yine bir Michelin yildizli sef “diinyanin en esrarengiz tatlilarindan biri olarak” Tavuk gogsiinii
1saret etmektedir. Ciinkii diinyada, tavuk gogsiinde oldugu gibi 2 farkli hayvansal gidanin (tavuk gogsii ve
stit) oldugu bir tatliyr bulmak inanin ¢ok zor. Bu yemek ve tatlililar bizim i¢in aligkanliktan 6tiirii “cok bii-
yiik anlamlar” ifade etmese de mutfagimizi gizemli, farkli ve derin kilmaktadir. Bu derin, farkli ve gizemli
mutfakla ilgili ¢ok kisaca tarihsel bir ¢ergeve ¢izmek ve hangi yemeklerin 6ne ¢iktigina kisaca deginmek
istiyorum. Tiirk mutfagi, uzun bir tarihsel siire¢ i¢inde ortaya ¢ikmis, uzak ve yakin cografyalardan miras
kalan mutfak kiiltiirlerinin sentezlenerek olgunlastig1 ¢ok katmanli, cok hosgoriilii ve ¢ok sesli bir kiiltiirel
zenginlik sunar. Tirkiye’nin ve bereketli hilal denilen cografyanin ve iklim ¢esitliliginin verdigi zengin
flora ve fauna, Tiirk mutfaginin olugsmasinda belirleyici rol oynayan 6nemli etkenlerdir.

Tiirk mutfak kiiltiirii, bugdayin anavatani olan Anadolu’da M.O. 10 000’lerden itibaren Neolitik mi-
rasin ve bu mirasin lizerinde yesermis olan Hitit, Urartu, Frigya, Yunan ve Roma gibi antik¢ag uygarliklari-
nin gizli izlerini tagir. Tlirk mutfaginin temel unsurlarini ise 11. yy.’dan itibaren Orta Asya’dan Anadolu’ya
gb¢ eden Tiirklerin yemek aligkanliklar1 olusturmustur. Orta Asya doneminde bozkirin sert ikliminde goge-
be olarak hayat siiren Tiirk toplumunun devamli siirecek tarlalari, dikip bilyiitecek sebzeleri veya meyvele-
rini toplayacak agaclar1 yoktur. Bu da hayvansal gidaya ve tahila dayali bir mutfak karsimiza ¢ikarir. Yo-
gurt, yufka, pastirma, kurut, manti1 gibi lezzetlerin kdkeni Orta Asya Tiirk mutfagina dayanir. Orta Asya’y1
terk eden Tiirklerin kendi cografyalarindan getirdikleri yemek aligkanliklar1 yerlesik halklarin mutfaklariy-
la bulusmus ve bdylelikle Arap-iran ve Bizans mutfak kiiltiirlerinin etkilesimiyle yeni tiiketim aliskanliklar:
filizlenmistir.

Anadolu Sel¢uklu mutfagi ise Osmanli mutfaginin temelidir. Borek, helva, keskek, baklava, kebap,
yahni, tursu, serbet, hosaf, kadayif gibi bugiin Tiirk mutfaginin temel yemek, tath ve igecekleri Tiirk mut-
fak tarihinde Selguklu ve erken Osmanli doneminden itibaren var olmustur. Osmanli Saray mutfagi baskent
Istanbul’da sekillenmis, zenginlesmis ve giiniimiize miras kalmistir. 15. yy.’dan 20. yy. baslaria kadar Os-
manl Saray mutfaginin uzantisi olan Istanbul mutfag: farkli evreler gegirerek zenginlesmis ve klasik Tiirk
mutfaginin temelini olmustur. Bu donemde mutfakta kullanilan malzemeler zamanla degismis, yeni unsur-
larla zenginlesmistir. Ornegin bugiin Tiirk mutfaginda bas tac1 olan domates, kirmizi ve yesilbiber, patates,
bal kabagi, fasulye, misir ancak cografi kesiflerden sonra Osmanli cografyasina girmistir. Patlican ise her
ne kadar daha erken dénemde (7. yy.) mutfagimiza girmis olsa da iran mutfagi ile etkilesimimiz sonrasinda

mutfagimizda yer almaya baglamistir ve bugiin bizim i¢in en 6nemli gidalardandir. ‘I
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Osmanli imparatorlugunda yiizyillar boyunca ayni cografyada yasayan halklarin yemek kiiltiirleri bir-
birlerini etkilemis ve ortak paylasilan bir lezzet envanteri ortaya ¢ikartmistir. Bu ortak lezzetler istanbul ve
Anadolu’nun smirlarini agarak Balkanlar, Dogu Avrupa, Kuzey Afrika ve Orta Dogu’da yayilmistir. Bu
sebeple Tiirk mutfagi komsu cografyalarla bugiin hala bir¢cok ortak yon tasir. Baklava, dolma, sarma, gii-
vee, kadayif, keskek, helva, doner, yogurt, lokum, gibi bir¢ok lezzet, bahsi gecen bu genis cografyada halen
yasayan Tiirk yemek kiiltiirii mirasinin bir uzantisidir.

Mutfak gelenegimiz yiizyillar i¢inde yeni gida malzemelerinin kullanimi, yeni pisirme tekniklerinin
yayginlasmasi, kirsal ve kent arasindaki karsilikli yemek etkilesimleri vasitasiyla degismis ve gelismistir.
Gegmiste oldugu gibi bugilin de Anadolu’da var olan yerel mutfak gelenekleri klasik Tiirk mutfagi olarak
adlandirabilecegimiz Istanbul mutfagindan bazi farkliliklar gosterir. Dogu’nun, Bati’nin, Kuzey’in ve Gii-
ney’in degisik iklim ve toprak o6zellikleri, bu bolgelerdeki halklarin kiiltiirleriyle beraber yoresel mutfakla-
rin ortaya ¢ikmasina sebep olmustur.

Tiirk mutfag: ekolojik ve kiiltiirel baglamda stirdiiriilebilir bir mutfaktir ki bu, Diinya i¢in mutfagimai-
z1 dnemli kilmaktadir. Israfi sevmeyen yapisiyla mutfakta her malzeme kullanilir. Bu haliyle giiniimiizde
“attks1iz mutfak” konseptine en ¢ok uyan mutfaklardan biridir. Ornegin kuru ekmek ve yufkayla tirit, papa-
ra gibi yemekler hazirlanir. Tiirk kiiltiiriinde bayram, diigiin, stinnet gibi ritiiellerde ya da dogumdan 6liime
insanin hayatindaki 6nemli olay ya da etkinliklerde yemegin 6dnemli bir konuma sahip olmasi ve bunlarin
bir yiyecek veya icecekle taglandirilmasi, mutfak geleneklerimizin kusaktan kusaga aktarilabilmesine ve bu
kiiltiiriin stirdiirtilebilirligine katki saglar.

Mutfagimizda besin dgeleri arasindaki dengeye de kisaca deginmek isterim. Ornegin, baliktan sonra
genel olarak tatli, tahin helvasidir. Ciinkii bir taraftan helva ile kan sekeri dengelenir, obiir taraftan baliktaki
olas1 agir metal kalintilar1 tahin sayesinde viicuttan daha kolay atilabilir. Buna ek olarak, Balik — Roka, Ke-
bap — Tere, Yogurt — Sarimsak, Sarimsak — Sirke gibi ikililer, kendi i¢inde dengenin ikilileridir. Temeli tib-
ba dayali olan mutfagimizda yemek tariflerine regete adi verilmesi de bunun bir diger kanit1 sanki. Ayni
zamanda et, balik, sebze, ot, meyve, tahil, baklagiller, siit iirlinleri, yagh tohumlar, fermente iirtinler gibi
her besin 6gesini dengeli bir sekilde yorumlayan 6zelligiyle Tiirk mutfagi, zamansizdir, giinceldir ve den-
gelidir. Bu sebeple mutfagimiz herkese hitap edebilir ve yeni yemek akimlari ile de uyumludur.

Tiirk mutfak kiiltiirli mirasinin izlerine yazili olarak bakmak gerekirse, yemek kitaplarmin izleri 15.
yy.’dan itibaren izlenebilir. 18. ve 19. yy.’a ait Osmanli Tiirk¢esiyle yazilmis olan yemek risaleleri ve ki-
taplar1 araciligiyla glinlimiiz Tiirk mutfaginda halen yer alan bir¢ok yemek ve igecegin hikayesini gozlem-
lemek miimkiindiir.

Etkinlige dayanak olan ve Sn. Emine Erdogan’in onciilii§iinde hazirlanmis ‘Asirlik tariflerle Tiirk
mutfagi’ isimli kitapta yer alan yemekler ve icecekler zengin Tiirk mutfak kiiltiiriintin temsili 6rnekleridir.
Cogunlugu klasik Tiirk mutfaginin 6rneklerinden olusan tarifler mutfagimizin temel teknik ve yemek cesit-
lerini anlatmaktadir. Tiirkiye’nin yoresel mutfak repertuarinin zenginligi ciltler dolusu kitaplara malzeme
olusturabilir. Ancak tek bir kitapta bunlarin kii¢iik bir kismina yer verilebilmistir. Kitaptaki boliimlerin so-
guk ve sicak baslangi¢lar, ara ve ana yemekler ve tatlilar olarak uluslararasi yemek servisi sirasiyla veril-
medigi de goze carpmaktadir. Bunun, Tirk mutfak geleneginin daha dogru yansitilabilmesi amaciyla mut-
fagimizdaki teknik ve cesitlerine uygun olarak gruplandirildigi goriilmektedir. Boylelikle Tiirk mutfaginda
asirlardir yer alan corbalar, borekler, yumurtali yemekler, dolma ve sarmalar, zeytinyaglilar, pilavlar, ke-
baplar, hosaflar, serbetler gibi yemek kategorilerinin 6neminin alt1 ¢izilmistir.

Geleneksel mutfagimiz evlerde biiyiiklerimiz, restoranlarda usta ascilarimiz ile kusaktan kusaga akta-
rilmaktadir. Ancak Tirk mutfaginda giin gectik¢e kaybolan lezzetlere sahip ¢ikarak yasatmak, kayit altina
alarak sonraki nesillere aktarmak iilkemizin somut olmayan kiiltiirel mirasinin 6énemli bir pargasi olan mut-
fak kiiltiirimiiziin siirdiiriilebilirligi i¢in ¢ok kiymetlidir. Bu nedenle yazili mutfak kiiltiiriimiize biiyiik kat-
kis1 olacak bu nitelikli eseri literatiirlimiize kazandirdigi i¢in Sn. Emine Erdogan’a siikranlarimizi sunuyo-
rum.

Son olarak, Tiirk mutfag: haftasinin sektorle ilgili her kesime hayirli olmasini diliyorum. Umulur ki,
bu etkinlikler vasitasiyla mutfagimiza ve yemeklerimize isim, ¢esit, teknik ve icerik olarak oncelikle bizler
sahip c¢ikabiliriz ve bu orijinal haliyle diinyada da hak ettigi yere tam olarak gelebilmesine katki saglayabi-
liriz.
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Uluslararas1 Mutfaklardan Ornekler: Fransiz Mutfag

Fransiz Mutfagi Akdeniz’in ve diinyanin en ¢ok tanimman mutfaklari
arasinda yer almaktadir. Yemek pisirmeyi bir sanata doniistiirmeyi ilke ola-
rak benimseyen Fransiz Mutfagi, ¢esitliligi ve zenginligi itibariyle uluslara-
ras1 mutfaklar arasinda 6ne ¢ikmaktadir. Fransiz Mutfaginin tarihsel ge¢misi
Orta Cag’a kadar dayanmaktadir. Fransiz Mutfagi, bolgesel olarak farklilik-
lar gostermektedir. Bolgesel farkliliklar, Fransiz Mutfaginin zengin bir mut-
faga doniismesini saglayan faktorler arasinda yer alir. Fransa’nin bazi bolge-
lerinde jambon ve av etlerinin tiiketimi yayginken, deniz kiyisinda yer alan
bolgelerde deniz mahsullerinin (karides, 1stakoz, midye gibi) tiiketimi daha
fazladir. Tereyagi, sarap ve peynir, Fransiz Mutfaginin en temel unsurlar
i arasinda yer almaktadir. Soslar da Fransiz Mutfaginda 6nem verilen tamam-
Dr. Ogr. Uyesi Murat ODEMIS | layic1 unsurlardan birisi durumundadir. Yemeklere ilave edilen et ve krema-
dan hazirlanan soslarla yemekler lezzetlendirilmektedir. Fransiz mutfaginda
yemekler kadar tatlilar da onemsenmektedir. Fransiz Mutfagina ait diinyaca {inlii tatlilar arasinda sufle, mo-
usse, ekler, krem briile, rokoko, krem karamel ve profiterol sayilabilir. Fransiz Mutfaginin en ¢ok bilinen
yemek ve tatlilarinin bazilarina kisaca deginerek Fransiz Mutfagini biraz tanimaya calisalim.

Soupe a I’oignon

Fransiz corba gesitlerinden birisidir. Sogan, beyaz sarap, konyak ve et suyu, ¢orbanin ana malzemelerini
olusturmaktadir. Corbamn hazir hale gelmesinin ardindan tizerine kizarmig ekmek dilimleri ve rende halin-
deki gravyer peyniri eklenerek toppmg yap1lmaktad1r Uzerindeki malzemeler ile dnceden 1s1t11m1$ firina
koyulan ¢orba, gravyer peynir eriyene ve peynirin tizeri hafif kizarana dek firinda tutularak servise hazir
hale getirilmektedir.

Soupe au Pistou

Bir bagka Fransiz ¢orba ¢esidi olan Soupe au Pistou; ¢cam fistig1, ezilmis fesle§en, parmesan peyniri, sarim-
sak ve zeytinyagiyla hazirlanmaktadir. Fransa’nin bazi bolgelerinde kuru fasulyenin ve makarnanin da bu
corbaya eklendigi goriilmektedir.

Coq au vin

Fransa’nin meshur giive¢ yemeklerinden birisidir. Tavuk eti, kirmiz1 sarapla giivecte pisirilerek servis edil-
mektedir.

Cassoulet

Cassoulet Fransiz giive¢ yemeklerinden birisidir. Kaz, 6rdek gibi etlerin kuru fasulye ile agir ateste pisiril-
mesiyle hazirlanmaktadir.

Beeuf Bourguignon

Sigir etinin sarapla pisirilmesinin ardindan i¢ine mantar, sarimsak ve sogan eklenen; makarna, haslanmis

patates ya da garnitiirle servis edilen Fransiz yemeklerinden birisidir.
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Mutfag

TEE . RE e s

T o

Blanquette de Veau

yahni yemegidir.
Socca

Nohut unu, zeytinyag: ve karabiber karistirilir ve hazirla- 55
nan karisim tepsiye dokiiliip firinda pisirilir. Altin sar1 ya
da turuncu renk alana kadar pisirilen socca, kesilerek spa- |
tula ile servis edilmektedir.

Bouillabaisse

Bir tiir balik ¢orbasidir. Balik ya da kabuklu deniz canlilar
cesitli sebze ve baharatlar ile haslanir. Rouille sosu ve sa-
rimsakli kizarmis ekmekle tiiketilir.

Escargots de Bourgogne

Salyangozla hazirlanan bir yemektir. Oncelikle salyangoz-
lar kabuklarindan ¢ikarilip temizlenir. Daha sonra sarim-
sakli tereyagi, tavuk suyu ve sarapla tavada pisirilir. Pisiri-
len yemek, cesitli soslar ile karistirilip kabuklarina yerles-
tirilerek tiiketilir.

Gratin Dauphinois

Ince ince dilimlenmis patates, siit ya da krema ve gravyer
peyniri ile hazirlanan bir yemektir.

Baeckeoffe

Bir cesit glive¢ yemegidir. Yemekte kullanilan malzeme-
ler; sogan, patates, koyun eti ve sigir etidir. Bazi ¢esitlerin-
de pirasa ya da havu¢ da kullanilmaktadir. Malzemeleri
beyaz sarapta marine edilen giiveg, agir ateste pisirildikten
sonra servis edilmektedir.

Quenelle

Genellikle turna baligi, yumurta, irmik ve krema ile hazir-
lanan Fransa’ya 0zgii bir yemektir. Bazi tariflerde balik
yerine tavuk eti, irmik yerine un, krema yerine ise siit kul-
lanilabilmektedir.

Salade Nigcoise

Ton baligi, haglanmig yumurta, domates ve siyah zeytin
ile hazirlanan bir salatadir.

Hachis Parmentier

Dana kiymasi ve patates piiresi ile hazirlanan bir yemek-
tir. Dana kiymasi; sarap, beyaz sirke, tereyagi ve karame-
lize sogan ile hazirlanan bir sosta sote edilmektedir.

Foie Gras

Meshur Fransiz spesiyalitelerinden birisidir. Gavaj tekni-
giyle yaglandirilan kaz cigerinden hazirlanir. Cig, yar
pismis ya da tam pismis sekilde ordovr tabaginda sunulur.

Aligot

Patates piiresi, tereyagi, sarimsak ve Laguiole peyniri ile
hazirlanan fondiiye benzeyen bir yemektir.
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Ratatouille

Sogan, domates, kabak, biber ve patlicanin kizartilmasiyla ya da suda haslanmasiyla hazirlanan Fransizla-
rin geleneksel yemegidir.

Coquille Saint-Jacques

Deniz taragi mantar ve g¢esitli baharatlarla tereyaginda kizartilan yemek, deniz taragi kabugunda sarap so-
suyla servis edilmektedir.

Moules Mariniéres

Bu yemek, midyelerin ince kiyilmis sogan ile sarap igerisinde pisirilmesiyle hazirlanmaktadir.

Sufle

Siit, tereyagi, yumurta ve un ile hazirlanan Fransiz Mutfaginin en iinlii tathlarindan birisidir. Cikolatals, li-
monlu, karamelli, bademli ve kahveli olarak hazirlanmaktadir. En 6nemli 6zelligi i¢inin akiskan kivamda
olmasidir. Tuzlu versiyonlari da bulunmaktadir.

Ekler

Ekler tatlisi, pate a choux isimli hamurdan hazirlanmaktadir. Bu hamur ince uzun parcalar halinde kesil-
mektedir. Hazirlanan hamur pisirildikten sonra, i¢ine taze krema doldurulmakta ve iizerine ¢ikolata sosu
dokiilerek servis edilmektedir.

Krem Briile (Créeme Briilée)

Krem briile, yanik krema anlamini tagimaktadir. Yumurta ve vanilya ile yapilan bir muhallebi tathsidir.
Son asamada muhallebinin {izeri karamelize edilmis sekerle kaplanmaktadir.

Yukarida kisaca deginmeye ¢alistigim Fransa’ya 6zgili yemek ve tatlilar, Fransiz mutfaginin en dikkat
ceken ve en ¢ok taninan yemek ve tatli ¢esitleridir. Fransiz Mutfagi, zengin yemek kiiltiirii ve kendi mutfa-
gin1 tanitmadaki basarisi ile diinyada saygin mutfaklar arasinda yer aliyor. Tiirk mutfag: da lezzet ve cesit-
lilik bakimindan Fransiz, Italyan Mutfag gibi mutfaklarla yarisabilecek potansiyele sahip olmasina rag-
men, maalesef diinyada hak ettigi noktada degil. ilerleyen dénemlerde Tiirk Mutfaginin diinyada hak ettigi
degeri gorebilmesi adina, daha fazla ¢aba sarf etmemiz ve bu anlamda da dncelikle kendi mutfagimizi tani-
makla ise baslamamiz gerektigi asikar.

Bir bagka yazida bulusmak dilegiyle. Saglicakla kalin...
Kaynaklar
Fransiz Mutfagi (2022). Web: https://www.lezzet.com.tr/tarif/fransiz-mutfagi, Erigim Tarihi: 23.06.2022.

Fransiz Mutfag: Yemekler (2022). Web: https://marbvl.com/dunya-mutfaklari/fransiz-mutfagi/fransiz-mutfagi-
yemekler/, Erigsim Tarihi: 24.06.2022.

Fransiz Tatlilar: En Unli 6 Fransiz Tathis1 (2022). Web: https://www.unileverfoodsolutions.com.tr/konsept-
uygulamalarimiz/dunya-mutfagi/en-unlu-6-fransiz-tatlisi.html, Erisim Tarihi: 24.06.2022.

32



GUNCEL KOSE YAZILARI

Temali Restoranlar

Temal1 restoranlar1 genel olarak ifade edecek olursak, en az bir tema-
g y1 tasiyan, bu temay1 gercege uygun bir sekilde kullanan, miisterilerinde bir

u e

duygu, bir his uyandirabilmek i¢in zaman ve mekan deneyimi sunan (6zel
bir yerde ve zamanda), meniisii, ortami, atmosferi, sunumu, personeli ve
8/ diger o6zellikleri ile siradan olmayan, ilgi ¢ekici bir igerige sahip olan ticari
yiyecek icecek isletmeleridir. Bu restoranlarin gegmisi 19. ylizyilin sonlari-
l\ \ N‘ na kadar uzanmakta olup, 20. ylizyilin ortalarindan itibaren popiiler olmaya
! L% baslamistir. Ozellikle son yillarda gastronomi turizmi kapsaminda da 6nem-
li bir ¢ekim unsuru olarak karsimiza ¢ikmaya baslamis, sira disi, ilgi ¢eki-
ci, farkli temalar araciligi ile deneyimler yasamak isteyenlerin tercih ettigi
ve talepte bulundugu mekanlar haline gelmistir. Bu restoranlar1 standart restoranlardan ayiran en 6nemli
ozellik yemek stirecindeki manevi zevk ve deneyimlerin daha 6n planda, yemegin kalitesinin ya da hizme-
tin daha arka planlarda yer almasidir. Bu nedenle zaman icerisinde yemekhane goriiniimiine sahip restoran-
larin yerini temali, yenilikgi i¢ ve dis tasarima sahip, farkli sandalye, masa ve yemek takimlarinin yer aldi-
g1, garsonlarin temaya gore kiyafet giyindikleri, temaya gore hizmet sunma anlayiginin 6n planda oldugu
restoranlar almaya baslamistir.

Ogr. Gor. Sedat TAS

Giliniimiizde miizik, deniz, orman, film, robot, uzay, hastane, tuvalet,
hapishane gibi drneklerini ¢ogaltabilecegimiz farkli temalar ile diinyadaki
temal1 restoranlarin sayisi artmakta ve hizmet sunmaktadir. 1971 yilinda
Londra’da agilan, rock miizik temas: ile hizmet sunan Hard Rock Cafe |
(Ingiltere), yagmur ormanlari temali Rainforest Cafe (ABD), tuvalet ve ban- [
yo temali Modern Toilet Restaurant (Tayvan), film temali Planet Hollywood S48
(ABD), deprem temal: The Disaster Café (ispanya), Alice Harikalar Diyar1 §
temali Alice in Magic World Restaurant (Japonya), hastane temali Hospita- §&
lis Restaurant (Litvanya), u¢ak temali The Airplane Restaurant (ABD), uzay *
temali Space Aliens Grill & Bar (ABD), taze balik ve akvaryum temali
Zauo Restoran (Japonya), robot temali Hajime Robot Restoran (Tayland),
donme dolap-manzara temali The Singapore Flyer (Singapur), hapishane — | JI=
temali Lockup Tokyo (Japonya), ¢izgi film kahramanlari temali DC Comics \ Tt
Super Heroes Cafe (Malezya), askeri dekor temali Buns and Guns Military | \\‘E
Lebanon (Liibnan), korku, canavar, mumya temali The Jekyll and Hyde i" ~ , AN R
Club Haunted New York (ABD) temali restoranlara 6rnek olarak verilebilir. e

Tirkiye’de temali restoranlara baktigimizda ise karikatiir temasi ile Leman Kiiltiir, Breaking Bad Dizisi
temali Walter’s Coffee Roaster, Game of Thrones dizisi temali1 Castle Black, ugak temali1 Airbus Cafe ve
Restaurant (Kayseri), Tiirk Yildizlar1 Parki Ucak Restoran ve Kafe (Konya) ve Burhaniye Airbus Ugak
Restoran (Balikesir) hizmet sunan temali restoranlara 6rnek olarak gosterilebilir.

At 0&"

Kaynaklar

Tas, S. (2021). Tematik oteller ve restoranlar. S. Derinalp Canake¢1 (Ed.), NeoGastronom3sk A kimlar iginde. Ankara:
Nobel Yayincilik.

Fotograf Kaynaklari: www.zauo.com, www.konya.bel.tr, www.cktravels.com, www.singaporeflyer.com,
www.hardrockcafe.com
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La Barcelona de Gaudi

L] TRl Her seyahat, yasanilan ve yasamaya deger goriilen her yeni an; iyi veya kotii
“‘L‘W’ bir iz birakir kalbimizde. Kimi zaman bir sarki olur, bir sokak, bazen da-
' g maklarda unutulmayacak bir tat, igimizde mutluluk, belki hiiziinlii bir his ya

v' da hig¢ bitmeyecek bir merak. Kimi zamansa koca koca sehirleri, onlarca ani-
y1, giinlerce siiren seyahatleri bir iki kelimeyle saklayiveririz zihnimizde.
Artik benim icin Barcelona; Gaudi demek mesela. Ustelik sadece benim icin
de degil, eminim gezip gorebilme sansini yakalayabilen pek ¢oklar1 i¢in de
Oyle. Barselona dylece bir Barcelona degil, Gaudi’nin eserleri ile yogrulmus
Gaudi’nin Barcelona’si.

Ispanya’nin kuzeydogu kiyisinda yer alan ve Katalonya 6zerk bolgesinin
baskenti olan Barselona, iilkenin en 6nemli turistik destinasyonlarindan. Her
y1l milyonlarca ziyaret¢i agirlayan sehir dogal giizellikleri, kiiltiirii, sicak
iklimi, yasayan sokaklari, rengarenk pazarlari ve hayranlik uyandiran mimari yapilariyla sizi nasil oldugu-
nu anlamadan sarip sarmaliyor. Sehri dolasmaya bagladiginizda karsiniza ¢ikan halen yapimi tamamlana-
mayan basyapit Sagrada Familia, Casa Batllo, Casa Mila, Park Giiell ve niceleri derken Gaudi’nin biiyiile-
yici diinyasina eslik ederken buluveriyorsunuz kendinizi. Sonra sorular ve begeni ciimleleri dokiiliiyor pesi
sira dudaklarimizdan; iyi de nasil? Bu delilik! Nasil diisiiniilmiis ve miimkiin kilinmig? Nas1l? Bu sorulara
yanit bulmak i¢in de Gaudi’nin ¢ocukluguna gidelim birlikte.

Ars. Gor. S. Seda KAMBER TAS

Antoni Gaudi 25 Haziran 1852°de Katalonya’nin Reus kentinde, bakir ustaligiyla ugrasan bir ailenin
cocugu olarak diinyaya gelmis. Maddi zorluklar icinde devam eden hayatina ¢ok kiiclik yaslarda baslayan
akciger enfeksiyonlar1 ve agrili romatizma hastaliklariyla miicadelesi de eslik etmis. Bu hastaliklar zamanin
cogunu yataginda gecirmesine, yasitlariyla oynamak yerine ancak evlerinin etrafindan Reus kirsalinin man-
zarasini ve dogasin1 gézlemleyebilmesine olanak tanimis. Yaraticiliginin bu denli gelisip, eserlerine ilham
olabilmesinin de bu siirecte edindigi dogay1 gézlem ve analiz yetenegi ile iliskili oldugu sdylenir. 1869 yili-
na Barselona’daki Escola Tecnica Superior d’ Arquitectura’da almaya basladigi mimarlik egitimini, askerlik
hizmeti ve ¢esitli nedenlerle sekiz yilda tamamlamis 1878’de mezun olmus. Yaraticiligi ve 6zgilinliigii o
zamanlardan dikkat ¢eken Gaudi hakkinda, diplomasini veren hocasinin ‘Bu diplomayi bir deliye mi yoksa
bir dahiye mi verdigimizi kim bilebilir? Bunu bize zaman gosterecek.’ dedigi sOylenir. Bugiinden sonra
Barcelona Gaudi’nin tiim sanatsal ¢alismalarinin merkezi olacaktir. Diplomasini aldiktan sonra hemen ¢a-
lismaya baslayan Gaudi’nin ilk 6nemli eseri Vicens ailesi i¢in 1883-1888 tarihleri arasinda yaptig1 Barselo-
na’daki Casa Vicens adli yazlik evdir. Ardindan Eusebi Giiell adl1 sanayici ile yollar kesiserek bu aile i¢in
yapacagi eserlerle yaraticiligina finansor bulmus olacak ve hak ettigi prestiji edinecektir. Giiell Pavilyo-
nu, Gliell Sarayi, Giiell Mahzeni, Colonia Giiell Tiirbesi ve Giiell Park: aile i¢in yaptigi 6nemli eserlerin-
dendir.

% Park Giiell: Barselona’nin kuzeyinde 20 hektarlik bir alanda, bahgelerden ve
mimari unsurlardan olusan Park Giiell; Eusebi Giiell’in hayalindeki Inglhz bahg:e-
~ lerini andiran kentlesmeden uzak yasam alani arzusunu gerceklestirmek i¢in mi-
mar Gaudi’ye tasarimini vermesiyle hayat bulmustur. 60 evlik bir konut planliyla
baslanan projede Eusebi Giiell’in zaman i¢inde yasadigi maddi yetersizlikler ne-
deniyle ancak iki konut tamamlanabilir. Park kismi1 ise Gaudi’nin {istiin yetenegi
ve ¢abasiyla 1900-1914 tarihleri arasinda insa edilmis, bu doga ve sanat harikasi
W yaratilmigtir. 1926 yilinda resmi olarak halka acilan park 1984 yilinda UNESCO
tarafindan Diinya Miras Alani olarak ilan edilmistir.

Parkin icinde; genis yiiriiyiis parkurlari, uzun palmiyeler, ¢esitli bitki ve ¢igekler,
sehri panoramik olarak izleme ve uzun mozaik islemeli tas banklarda oturarak
dinlenme imkani sunan teras boliimii mevcut. Terasin altinda kalan Hipostil Sa-
lonu olarak gecen devasa siitunlu bdliim ise aslinda pazar yeri olarak tasarlanmas.

=)+

= Trencadis olarak da adlandirilan bu 6zel seramik teknigi Katalan modernizminde
onemli bir yer tutuyor. Bunlarin yani sira 1906-1926 yillar1 arasinda Gaudi’nin
2% yasamis oldugu ev de 1963’den beri Gaudi Miizesi (Casa Museu Gaudi) olarak

o] ziyaretcileri ile bulusuyor. I
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Casa Batllo: Gaudi’nin 1904-1905 yilinda, Barselona’nin en islek caddelerinden
birinde bulunan bir binanin restorasyonunu tiistlenmesiyle ortaya ¢ikmis bir diger &

onemli yapitidir. Yerel ismi Casa dels ossos (Kemiklerin Evi) olarak da bilinir. Fr
Kemik benzeri organik siitunlar iizerinde yiikselen Casa Batllo, iist katlarda mev- ©
cut pencerelere yerlestirilmis kii¢iik balkonlardan olusur.

Yapinin en ilgi géren bolimii, 6n cephenin Ust kisminda bulunan parlak kiremit- J
lerle kaplanmis renkli bir ejderha sirtina benzeyen kavisli, dik ve dar ¢atisidir. Ca-
sa Battlo, 2005 yilinda UNESCO Diinya Mirasi Listesi’ne girmistir.

Casa Mila: 1906-1910 yillar1 arasinda Barselona’nin Eixample bolgesinde Antoni |
Gaudi tarafindan tasarlanip insa edilen bu bina La Pedrera (Tas Ocagi) adiyla da
bilinmektedir. Bina yapiminda kullanilan malzeme nedeniyle bu isimle de anilir.
Yap1 daire ve ofislerden olusan rezidans olarak tasarlanmistir. Bu 6zelligiyle Bar- P
selona’daki modernist yapilar i¢inde daire daire satilmak {izere tasarlanan ilk proje g
ornegidir. Kariyerinin basindan itibaren eserlerinde dogadan ilham alarak soyut %-
calismalar yapan Gaudi, Casa Mila i¢in de bu gelenegini siirdiiriir. Biiyiik bir ka- ¢
yanin igine oyularak olusturulmus gibi goriinen bina i¢in Montserrat Da-
g1’ndan esinlenmistir. On cephede dalgali deniz ve deniz yosunlari duygusu yarat- 8
mak istemis, kullandig1 dokme demir balkon korkuluklar: ile dalga efektinin daha %
giiclii algilanmasini saglamistir. :

Sagrada Familia: Gaudi’nin 6lene kadar yapimima devam ettigi, en gorkemli
yapitidir. 1883 yilinda Gaudi tarafindan yapimina baslanan bazilika, tinlii mimarin
1926 yilinda bir tramvayin altinda kalarak trajik bir sekilde 6lmesi sonucu tamam-
lanamadan yarida kalmistir. Yapimi giinlimiizde de devam eden bazilikanin 2026
yilinda, Gaudi’nin 6liimiiniin 100. y1linda tamamlanmasi planlanmaktadir. 4

Gaudi hayallerinin kilisesinin tasarimi i¢in hayal giiclinii kullanmay1 tercih ederek £
insa etmis, ardinda teknik bir ¢izim birakmamistir. Bu da kilisenin kendisinden &4 #
sonra tamamlanabilmesini olduk¢a gii¢ kilmistir. Bu durum iinlii mimarin pek cok §
kisi tarafindan “Tanri’nin mimar1” sifatiyla anilmasina da yol agmistir. Yapimi
bugiin de devam eden Sagrada Familia’nin, Gaudi’nin yapmis oldugu tasarimui ile {
yeni eklentiler arasindaki farklarin oldukca belirgin oldugu goriisii de yaygindir.

Gaudi Barcelona’da yaptig: biitiin eserlerden elde edilen geliri bu yapiya yatirmis-
tir. Koyu bir Katolik olarak bilinen mimar, yasamanin son yillarini biitiin diinyevi
islerden uzaklasarak kendisini bu bazilikanin yapimina adamistir. Bazilikanin i¢
yapisini ayakta tutan kolonlar dallanip budaklanan agaclar seklinde tasarlanmistir.
Boylelikle yapinin igine girildiginde ormanda dolasiyor hissi uyandirmaktadir.

7 Temmuz giinii gecirdigi elim bir kaza sonucu hayatin1 kaybeden Gaudi, Barselo-
na halkini derin bir yasa bogmustur. Cansiz bedeni ise dmriiniin yarisint yapimina
harcadig1 basyapiti Sagrada Familia’nin ortasina gdmulmiistiir. Sagrada Familia, ;#8¥
1984 yilindan beri UNESCO tarafindan "Antoni Gaudi'nin Eserleri" ad1 ile Diinya {ifs
Mirasi olarak ilan edilen yapilar arasinda yer almaktadir. 3

Dahiligi bugiin dahi kabul goren, deliligi ise olagandis1 hayal giiciinii ve olaganiistii mimar1 zekasini
vurgulamak i¢in kullanilan bir sifat olarak nitelersek; evet O dahi bir deli! Sayet sizlerin de bir giin yolu
Barcelona’ya diiserse bu essiz sehrin her karesinin doya doya tadina varin!
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