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GENEL YAYIN YONETMENI YAZISI

HER DONEM ILKLERI YASAMAK

2023-2024 Egitim Ogretim yilma hizla ve hedeflerimize ulasmak igin
cabalamaya devam ederek bir baslangi¢ yaptik. Turizm Rehberligi Boliimii ile
birlikte Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 Boliimiimiiziin  i1lk mezunlarin
vermesinin mutlulugunu yasadigimiz coskulu bir mezuniyet téreni ile ise donemi
bitirmis olduk. Yapilan bilimsel etkinlikler her donem devam ettigi gibi

Fakiiltemizde elde dilen basarilara da yenileri eklenmeye devam etti.

Bu donem icerisinde ilk olarak TUBITAK BIDEB 2209-A Arastirma

Projesi igin Fakiiltemiz Ogretim Elemanlariin 6grencileriyle birlikte yaptiklart

bagvurularin degerlendirme siirecinden gegerek kabul aldigi haberini aldik. Bu

Prof. Dr. Sevim Beyza OZTURK _ L .
SARIKAYA kapsamda Gastronomi ve Mutfak Sanatlart Boliimii Ogretim Gorevlisi Rifat PIR

hocamizin danmigmanliginda, Gastronomi Bolimii 3. smf Ogrencisi Edanur
KOCAGOZ ve 4.sinif 6grencisi Ejder COBAN proje yiiriitiiciisii olarak kabul aldi. Turizm Rehberligi Boliimii Ogretim
Uyelerimizden Dog. Dr. Fazil KAYA hocamizin damismanliginda, Gastronomi Boliimii 2.smif grencisi Sema Nur
ZORBOZAN proje yiiriitiiciisii olarak kabul aldi1. Turizm Isletmeciligi Boliimii Ogretim Gorevlisi Sedat TAS hocamizin
danismanliginda, Gastronomi Boliimii 4.simf 6grencisi Merve OZBOLAT proje yiiriitiiciisii olarak kabul ald.

Akademisyenlerimizi ve 6grencilerimizi tebrik ediyor, basarilarinin devamini diliyorum.

Fakiiltemiz tarafindan, Turizm Haftas1 kutlamalar1 ¢er¢evesinde "Doga Turizmi" konulu bir panel diizenlendi.
Panelde, doga turizminin gesitli yonleri uzman dort konusmaci tarafindan ele alindi. Artvin Coruh Universitesi dgretim
ilyesi ve ayni zamanda turist rehberi olan Dr. Turan Aksakal, "Dogu Karadeniz Bolgesi’nde Doga Turizmi" konulu
konusmasinda, doga turizminin onemine vurgu yaparak bu konuyu cesitli acilardan ele aldi. Giimiishane Ticaret ve
Sanayi Odas1 Baskani Ismail Akcay, "Giimiishane’de Doga Turizminin Gelisim Stratejileri" baslikli konusma yapt.
Giimiishane Doga Koruma ve Milli Parklar Sube Miidiirii ilbeyi Aydin, "Giimiishane’de Ekoturizm ve Eko Kdyler"
baslikli konugmasinda, Giimiishane'deki dogal zenginliklerin turizm potansiyelini artirmak adina yapilabilecek alt yap1 ve
projelerin dnemini vurguladi. Giimiishane Dagcilik Kuliibii Bagkani Mustafa Akbulut, "Dagcilik Kuliibiiniin Doga
Turizm Faaliyetleri" bashikli sunum yapti. Katilim gosteren tiim paydaslara ve panelde emegi gecen tiim hocalarima

tesekkiir ediyorum.

Fakiiltemiz hocalarindan Ars. Gor. Aleyna GUN hocamiz yiiksek lisans egitimini tamamlayarak bilim uzmani

unvani almistir. Hocamizi tebrik ediyor, basarilarinin devamini diliyorum.

Tiirkiye Cumhuriyeti Cumhurbaskanligi himayelerinde, Karadeniz Teknik Universitesi'nin ev sahipligini yaptigi
ve Universitemizin de paydasi oldugu "Dogu Karadeniz Kariyer Fuari (DOKKAF)> 8-9 Ocak 2024 tarihleri
arasinda Trabzon Teknoloji Gelistirme Bolgesi, Biyoteknoloji ve Inovasyon Merkezi (BIOINOVAS) binasinda
gerceklestirildi. Fakiiltemiz 6gretim elemanlarmdan Ars. Gor. Aleyna GUN ve Dr. Ogr. Uyesi Seda KAMBER TAS

hocalarimizin rehberliginde, Fakiiltemizde egitim goren 1., 2., 3. ve 4.smif 6grencileri, kariyer fuarina katilim sagladi.



GENEL YAYIN YONETMENI YAZISI

Turizm rehberligi boliimii (2.s1n1f) 6grencilerimiz Giimiishane'nin konaklama sektoriinde one ¢ikan isletmelerinden
Ramada by Wyndham Giimiishane Oteli’ni Dog. Dr. Ismail CALIK esliginde ziyaret etti. Fakiiltemiz Gastronomi ve
Mutfak Sanatlar1 Boliimii Beslenme ilkeleri dersi (1. Smif) kapsaminda béliim hocamiz Dr. Ogr. Uyesi Seda KAMBER
TAS esliginde yiiriitillen teknik gezide Kelkit ilgesi sinirlari icinde faaliyet gdsteren Hekimoglu Siit ve Siit Uriinleri
Fabrikasi ile Sultan Pestil Kéme Fabrikas1 ziyaret edildi. Sonrasinda, Siran ilgesi sinirlar i¢inde faaliyet gésteren Sultan
Pestil Kéme Fabrikas1 ziyaret edildi. Son olarak Ogrencilerimiz yemek ihtiyaglarmi karsilamak icin Tomara Selalesi
Tabiat Parki'm ziyaret edildi. Gastronomi ve Mutfak Sanatlar Boliimii (1. sinif) 6grencileri, Temel Mutfak Uniteleri dersi
kapsaminda dersin yiiriitiiclisii Dog. Dr. Savas EVREN’in onderliginde Arakdy’li ve Baraj Tatil Kdyii ile Torul Kalesi
Cam Teras1 ziyaret ettiler. Saha uygulamasinin ilk duragi olan Arakdy’de Ogrencilere eksi mayali ekmek iiretimi
hakkinda bilgiler verildi. Baraj Tatil Koylinde ise Ogrencilerimiz cevreyi taniyip keyifli anlar yasadilar. Saha
uygulamasinin son duragi olan Torul Kalesi Cam Terasinda ise dgrencilerimiz buranin kent turizmi agisindan onemi
konusunda bilgilendirildiler. Fakiiltemiz Turizm Rehberligi Boliimiim tarafindan ilimiz Ddlek ve Sarigigek koylerine
uygulama gezisi diizenlendi. ikinci smf ders miifredatinda yer alan Anadolu Halk Kiiltiirii ve El Sanatlar1 dersi
kapsaminda diizenlenen teknik gezi dersin sorumlusu Dog. Dr. Ismail CALIK nezaretinde gerceklesti. Yapilan geziler ve

etkinliklerde emek gosteren tiim hocalarimiza ve katilim saglayan 6grencilerimize tesekkiir ediyorum.

Donem sonunda ise Turizm Fakiiltesi Mezuniyet Toreni gergeklestirildi. Mezuniyet toreninin resmi kisminin sona
ermesiyle Fakiiltemiz binas1 onlinde Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 Boliimii Fotograf Sergisi, mezun 6grencilerin pasta

kesim toreni, 6grencilerimiz tarafindan miizik dinletisi ve halk oyunlar1 gosterisi gerceklestirildi.

Umuyorum ki Akademik personelimiz, idari personelimiz ve dgrencilerimizden olusan Turizm Fakiiltesi ailemizin

bundan sonra gecirecekleri her giinii bu kadar mutlu gegsin. Goniil birlikteligimizin daim olmas1 temennisiyle...

Prof. Dr. S. Beyza OZTURK SARIKAYA
Turizm Fak. Dekan V.



Ogrencilik hayatimin basindan beri hayalini kurdugum meslege bir
baslangi¢ yapmanin mutlulugu igerisindeyim. Gelecegimiz olan genglerimizin
hayatina dokunabilmek, onlar1 gelecege hazirlayabilmek i¢in her giin kendimi
daha da gelistirecegimi, meslek hayatinin baglangicinda olan bir Arastirma
Gorevlisi olarak Giimiishane Universitesinde bulunmanin sevincini sizlerle

paylasarak sozlerime baslamak istedim.

2023-2024 Egitim - Ogretim yilin1 basarili bir sekilde tamamladigimiz su
giinlerde Giimiishane Universitesi Turizm Fakiiltesi olarak her yil diizenli olarak
Ocak ve Haziran aylarinda sizlerin begenisine sundugu biiltenimizin 20. Sayisin
sizlere sunmaktan mutluluk duyuyorum. Bir egitim 6gretim yilin1 daha basariyla

geride brraktiZimiz bu giinlerde, mezun olan 6grencilerimize bundan sonraki

Ars. Gir. Burak INANC yasamlarinda basarilar diliyorum.

Yillardan beri Cin’in Dogu Tiirkistan iizerinde uyguladig1 zuliim politikasi

devam etmekte, maalesef masum soydaslarimiz can vermektedirler. Bulundugu topraklari, ana yurtlarini yasadiklar
acilara, zorbaliklara ragmen terk etmeyen soydaslarimiz elbet bir giin 6zgiirliiklerine kavusacaklar ve kimliklerini,
ibadetlerini, geleneklerini, aidiyetlerini elbet bir giin diledikleri gibi yasayacaklardir. Israil’in Ekim 2023 tarihinden bu
yana, basta Gazze Seridi olmak {izere Filistin’de masum sivillere yonelik gergeklestirmis oldugu saldirilar, esi benzeri
gdriilmemis bir insani felakete yol agmustir. Uluslararas1 insan haklar1 ihlal edilmistir. Israil tarafindan hastanelere, sivil
yerlesim yerlerine, ibadethanelere, uluslararasi yardim kuruluslarinin bulundugu bdlgelere yonelik havadan ve karadan
saldirilar neticesinde ¢cogu kadin ve cocuk olmak iizere binlerce masum sivil hayatim kaybetmistir. Israil yonetiminin
tiim tepkilere ragmen Filistin halkina yonelik sistematik bir sekilde devam eden agir ve insanlik disi saldirilart halen
devam etmektedir. Dogu Tiirkistan da yasanan zuliim ve insanlik dis1 olaylar ile Filistin-Israil arasinda yasanmakta olan
vahsi ve insanlik dis1 savasta hayatin1 kaybeden tiim insanlara, tiim ¢ocuklara vatani i¢in can vermis sehitlere Allah’tan

rahmet diliyorum. Insanlik dis1 olan bu katliamlar1 siddetle kintyorum.

Avrupa'nin uluslararasi futbol yonetim organ1 UEFA tarafindan 14 Haziran ile 14 Temmuz 2024 tarihleri arasinda
diizenlenmekte olan 17. Avrupa Futbol Sampiyonas: turnuvast UEFA Euro 2024’te Tiirkiye Milli Takimimiz eleme
maglarmi gecerek turnuvada geyrek final asamasina yiikselerek en iyi 8 takim arasina girmistir. Ulkemizin gururu olan

Milli takimimiza bundan sonraki siirecte de basarilar diliyorum.

Sizler i¢in okurken keyif alacaginizi diisiindiigimiiz bir biilten hazirladik. Bu biiltenimizde fakiiltemizden
haberler, gerceklestirilen etkinlikler, mezuniyet etkinliklerimize ait haberler ve hocalarimizin kdse yazilar1 yer
almaktadir. Biiltenin hazirlanmasinda yazilariyla katkida bulunan fakiiltemiz degerli hocalarina tesekkiirlerimi

sunuyorum. Bir sonraki Turizm Biilteni sayimizda tekrar bulusmak dilegiyle, herkese keyifli okumalar dilerim.

Ars. Gor. Burak INANC




FAKULTEMIiZDEN HABERLER

Fakiiltemizin Turizm Rehberligi B6limii Baskani1 Dog. Dr. Fazil KAY A hocamizin 14 Agustos 2023 tarihinde
bir kiz cocugu olmustur. DELAL’imize, hocamiza ve ailesine saglikli huzurlu bir 6miir dileriz.

Fakiiltemizin Dekan Yardimcis1 Dog. Dr. Ismail CALIK hocamizin 18 Ocak 2024 tarihinde bir erkek cocugu
olmustur. HAMZA ’miza, hocamiza ve ailesine saglikli huzurlu bir 6miir dileriz.

Fakiiltemiz hocalarindan Ars. Gor. Aleyna GUN hocamiz yiiksek lisans egitimini tamamlayarak bilim uzmani
tinvan1 almistir. Hocamizi tebrik ediyor, basarilarinin devamini diliyoruz.

20. Uluslararas: istanbul Mutfak Giinleri Yemek Yarismasi’nda basar1 gosteren dgrencilerimize ve danisman
hocalarina Rektoriimiiz tarafindan tesekkiir belgesi takdim edildi.

TUBITAK BIDEB 2209-A Arastirma Projesi i¢in Fakiiltemiz Ogretim Elemanlarinin 6grencileriyle birlikte
yaptiklar1 bagvurular degerlendirme siirecinden gecerek kabul almistir.

Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 Béliimii Ogretim Gérevlisi Rifat PIR hocamizin danismanliginda, Gastronomi
Boliimii 3. sinif 6grencisi Edanur KOCAGOZ ve 4. smif 6grencisi Ejder COBAN proje yiiriitiiciisii olarak
kabul almistir.

Turizm Rehberligi Boliimii Ogretim Uyelerimizden Dog. Dr. Fazil KAYA hocamizin damismanliginda,
Gastronomi Boliimii 2. siif 6grencisi Sema Nur ZORBOZAN proje yliriitiiciisii olarak kabul almistir.

Turizm Isletmeciligi Boliimii Ogretim Gorevlisi Sedat TAS hocamizin danigmanliginda, Gastronomi Boliimii
4. simf ogrencisi Merve OZBOLAT proje yiiriitiiclisii olarak kabul almistir. Akademisyenlerimizi ve

ogrencilerimizi tebrik eder, basarili bir proje siireci dileriz.




Fakiiltemiz Ogretim Uyeleri Giimiishane Sanayi ve Ticaret Odas: Istisare Toplantisinda Yer
Aldilar.

Moderatorliigiinii Egitimei Yazar Hasan Pir’in yaptig1 toplanttya GTSO Bagskani ismail Akcay, Il
Kiiltiir ve Turizm Miidiirii Hiiseyin Ates, Valilik Basin ve Halkla iliskiler Miidiirii Engin Dogru,
Giimiishane Universitesi Turizm Fakiiltesi Dekan Yardimeis: Ismail Calik, Gastronomi ve Mutfak
Sanatlar1 Boliim Baskani Dog. Dr. Savas EVREN, Trabzon Bolgesel Turist Rehberleri Odas1 Bagkani
Ragip Pirselimoglu, Kent Konseyi Baskani Riistem Demirag, Gilimiiskoza Gazetesi Sahibi Hiiseyin
Celik, Kamyoncular Soforler ve Otomobilciler Odas1 Baskan1 Ekrem Sari1, Sanatkarlar Odas1 Bagkani
Erorhan Kullukcu, Giimiishane Otelciler Kahveciler ve Lokantacilar Odas1 Baskani1 ibrahim Bektas,
Canca Tur Firmas1 Yetkilisi Fazil Ceylan, Jova Tur Firmasi Yetkilisi Akif Akbulut, Arastirmaci
Gazeteci Yazar Giingor Ugiinciioglu, Dogu Karadeniz Kalkinma Ajans1 (DOKA) Giimiishane Yatirim
Destek Ofisi Koordinatorii Esra Tung, Turizm Dernegi'nden Baris Hacimebioglu, Turizm
Fakiiltesi’nden hocalarimiz, GTSO Meclis tiyeleri ve GTSO Genel Sekreteri Cahit Bal katildi.

Yaklasik {ic bucuk saat siiren toplantinin acilis konusmasii yapan GTSO Baskani Ismail Akcay
amaclarinin gelismis tilkelerde ornekleri sik¢a goriisen “beyin firtinasi” olusturmak oldugunu ve
Istisaresiz bir toplumun ¢ok fazla ilerleyemeyecegini ifade ederek sunlari sdyledi: “Ulke olarak da
farkli farkli ortamlarda tek basimiza miicadele veriyoruz ya da fikirler ortaya atiyoruz. Istisare yapip
birlikte hareket ettigimiz zaman sonug¢ almamiz daha kolay olur. Bugiin baglattigimiz tematik serbest
istisare toplantilarinin ana amaci da budur. Turizm temasi ile baslattigimiz toplantilar, periyodik
araliklarla Glimiishane’yi ilgilendiren diger konularla devam edecektir.” dedi.

Baskan Ismail Ak¢ay’in acilis konusmasindan sonra toplanti, Moderatdr Hasan Pir’in ydnetiminde

devam etti. Katilimcilarin tiimii Glimiishane turizmi {izerine fikirlerini agikladilar.

GUMISHANE

" VE SANAYi ODASI




ETKINLIKLERIMIiZ

Fakiiltemizden Alti Farkh Sosyal Sorumluluk Projesi

Universitemiz Turizm Fakiiltesi, Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 Boliimii, Meslek Etigi dersi ve
Turizm Rehberligi Boliimii, Siirdiiriilebilir Turizm ve Cevre derslerinde Ogrenciler alti farkli sosyal

sorumluluk projesini hayata gecirdiler.

Sosyal sorumluluk projelerinin ilkinde Giimiishane II Miiftiiliigii kapsaminda faaliyetlerini siirdiiren
Recep-Senitha Bozkir Kur’an Kursu ogrencileri ziyaret edilerek etik konusunda 6grencilere sunum
yapilarak hediyeler taktim edildi. lkinci sosyal sorumluluk projesinde Fevzipasa Ilkokulu’nda
stirdiiriilebilir turizm ve ¢evre konusunda sunum yapilarak birinci siif 6grencilerine ¢evresel farkindaligi
artiracak hediyeler taktim edildi. Uciincii sosyal sorumluluk projesinde fakiilte dgrencileri ilimiz Arzular-
Kabakdy beldesinde 6grenim goren ortaokul Ogrencilerine kitap yardiminda bulunan O6grencilerimiz,
kiitiiphanelerinin zenginlesmesine de katkida bulundular. Sosyal sorumluluk projelerinin dordiinciisiinde
Giimiishane Aile ve Sosyal Politikalar i1 Miidiirliigii, 80. Y1l Sevgi Evi ziyaret edilerek proje kapsaminda
oyun, hediyelesme ve ortak vakit gecirme etkinligi hayata gegirildi. Besinci sosyal sorumluluk projesinde
de ogrencilerimiz Turizm Fakiiltesi cevresindeki ¢opleri toplayarak c¢evrenin korunmasi noktasinda
hassasiyetlerini gostermis oldular. Son olarak hazirlanan altinci projede ise Gaziantep Nurdagi Arslanh

Ortaokulu 6grencilerine, Turizm Fakiiltesi 6grencilerimiz tarafindan toplanan kitaplar bagislanda.

,‘ ll i =




Haberin Devami

Ilgili derslerin sorumlusu Dog. Dr. Ismail Calik’in rehberliginde hazirlanan projeler, hem dgrencilerin
Ozgiivenlerinin gelismesine hem de sosyal sorumluluk bilincinin olusmasina katki sagladi. Projeler
hakkinda bilgi veren Do¢. Dr. Calik, 6zellikle ¢ocuk ve geng bireylerin farkindaliginin artirilmasi
amaciyla bu projelerin énemli oldugunu vurgulayarak, toplumun her kesimine dokunacak projelerin
hazirlanmasmin 6nemine degindi. Turizm Fakiiltesi Dekan1 Prof. Dr. S. Beyza Oztiirk Sarikaya ise
sosyal sorumluluk projelerini hayata gegiren Fakiilte 6grencilerine ve d6grencileri yonlendiren Dog. Dr.
Ismail Calik’a tesekkiir ederek, bu gibi sosyal sorumluluk projelerinin {iniversitelerin toplumsal katk1
amacina hizmet ettigini belirtti. Rektdriimiiz Prof. Dr. Halil Ibrahim Zeybek su agiklamalarda bulundu:
“Sosyal sorumluluk projeleri, topluma ve ¢evreye karst duyarlilik ve sorumluluk amaci tasiyan 6nemli
faaliyetlerdir. Bu projeler, o6grencilerimizin sosyal sorumluluk bilincini gelistirmelerine katki
saglamanin yani sira, toplumumuzun farkli kesimlerine yonelik olumlu etkiler birakma amacini
tasimaktadir. Ogrencilerimiz hazirladiklar: birbirinden farkli 6 projeyle énemli bir sosyal sorumluluk
ornegi sergilediler. Projelerin basariyla tamamlanmasinda emegi gecen 6grencilerimizi ve projelerin
sorumlusu Dog. Dr. Ismail Calik hocamzi tebrik ediyor, toplumumuza katki saglayan bu tiir katma

deger yaratan projelerin devam etmesini temenni ediyoruz.”




ETKINLIKLERIMIiZ

Terorle Miicadele Semineri
5 Mart 2024 tarihinde Giimiishane Il Emniyet Miidiirliigii'ne bagli Terorle Miicadele ekipleri tarafindan
fakiiltemizde tiim Ogrencilere yonelik bir seminer etkinligi diizenlenmistir. Etkinlik, Turizm
Fakiiltesi'nin ¢ok amacli salonunda 6gleden 6nce bir oturum (saat 10:00) ve 6gleden sonra bir oturum
(saat 13:00) olmak {izere interaktif olarak gerceklestirilmistir. Turizm Rehberligi ve Gastronomi ve
Mutfak Sanatlar1 boliimleri 1. 2. 3. ve 4. simif 6grencileri etkinlige katilmislardir. Ogrenciler, "Terdriin
Tanimu, Orgiitlerin Eleman Temin Etme Yontemleri, Terorle Miicadele Bilgilendirme ve Onleme" gibi
konular hakkinda bilgilendirilmistir. Fakiiltemiz akademisyenlerinden Turizm Rehberligi Bolim
Baskan1 Dog. Dr. Fazil KAYA, Ogr. Gor. Sedat TAS, Ogr. Gor. Rifat PIR ve Ars. Gor. Aleyna GUN
etkinlige katilim saglamisti. Bu oOnemli konularda ogrencilerimizi bilgilendiren Emniyet
Miidirliigii’'ne baglh Terorle Miicadele ekibi basta olmak tizere, etkinlige katilim saglayan hocalarimiza

ve O0grencilerimize tesekkiirlerimizi sunariz.




ETKINLIKLERIMIiZ

Fakiiltemiz Turizm Rehberligi Ogrencilerine Yénelik Staj Bilgilendirme Toplantis

29 Mart 2024 tarihinde Dr. Ogr. Uyesi Emine SIMSEK EVREN moderatérliigiinde diizenlenen
toplantida, staj olanaklar1 ve siireci hakkinda Ars. Goér. Burak INANC tarafindan kapsamli bir
bilgilendirme sunumu ger¢eklestirildi. Toplantiya katilim saglayan 1., 2., 3. ve 4. smif 6grencilerimiz,
staj siireci ve bu kapsamda merak edilen tiim sorulari/konular1 detayli sekilde 6grenme firsati
yakaladilar. Toplantida, 4. simf &grencilerimizden Melike KUCUKBAKAR, Asiye SALI, Dondii
AKYOL ve Didem Begiim YALCINOZ gecmis staj deneyimlerini paylasarak staj yapacak
ogrencilerimize yol gosterici bilgiler aktardilar. Fakiiltemiz Dekan1 Prof. Dr. Sevim Beyza OZTURK

SARIKAYA ve fakiiltemiz 6gretim iiyeleri de toplantiya katilarak 6grencilerimize destek verdiler.




Haberin Devami...

Ogrencilere egitim-6gretim donemi boyunca katki saglayacak bilgilerin aktarildigi bu toplantida,
staj uygulamasinin gelecegin turizm profesyonellerini daha iyi bir sekilde hazirlamak adina 6nemli bir
adim oldugu belirtildi. Bununla beraber 6grencilerin turizm sektoriinde basarili bir kariyere adim
atmalar1 i¢in de 6nemli bir adim olarak degerlendirildi. Toplant1 soru-cevap ve tesekkiir belgelerinin

dagitimiyla sona erdi.
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Minik Sefler ve Rehberler Fakiiltemizde

23 Nisan Ulusal Egemenlik ve Cocuk Bayrami dolayisiyla Fakiiltemiz tarafindan miniklere yonelik
etkinlik gerceklestirildi.

Fakiiltemizde gerceklestirilen ilk etkinlikte, Giimiishane Final Okullar1 ve Fevzipasa ilkokulu’ndan
gelen anasmifi 6grencileri i¢in Turizm Rehberligi Boliim Baskani Dog. Dr. Fazil Kaya 6nderliginde
Turizm Rehberligi Boliimii 6grencileri Melike Kiigiikbakar ve Kader Kok tarafindan “Giimiishane’nin
Turistik Degerleri” baslikli bir sunum gerceklestirildi. Sunumda, Giimiishane ilinin 6nemli dogal,
tarihi, kiltiirel ve gastronomi 6geleri anlatildi. Bu etkinlikte minikler, sunum sirasinda keyifli vakit
gecirirken ayni1 zamanda yeni bilgiler de edinmis oldular. Fakiiltemiz Gastronomi ve Mutfak Sanatlar
Boliimii 6gretim iiyeleri Dog. Dr. Savas Evren ve Dog. Dr. Eray Polat tarafindan koordine edilen ikinci
etkinlikte ise minik 6grenciler Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 Boliimii Uygulama Mutfagina alinarak
Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 2’nci simif dgrencileriyle birlikte pizza yapmayi 6grendiler. Ogr. Gor.
Rifat Pir’in yonlendirmesiyle pizza yapimina baslayan minikler eglenceli ve 6gretici zaman gecirdiler.
Hazirlanan pizzalar daha sonrasinda pisirilerek 6grencilere ikram edildi. Etkinlik sonunda minik

ogrencilere Fakiiltemiz tarafindan katilim belgesi takdim edildi.
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Haberin Devam

Fakiiltemiz Dekan V. Prof. Dr. Sevim Beyza Oztiirk Sarikaya cocuklarimzin kiiciik yaslarda
meslekleri tanimalar1 ve becerilerini anlamalarinin geleceklerini insa etmede 6nemli rol oynadigini
ifade etti. Atatiirk’iin ¢ocuklara armagan etmis oldugu bu anlamli giinde; Turizm Fakiiltesi olarak
cocuklarin gelecekleri icin kii¢iik bir katki saglamak amaciyla Turizm Fakiiltesi boliimlerini onlara
eglenerek ve sevdirerek tanitmaya c¢alistiklarini belirten Prof. Dr. Sarikaya bu vesile ile tiim ¢ocuklarin
23 Nisan Ulusal Egemenlik ve Cocuk Bayramini kutladigini sozlerine ekledi. Gliniin anlam ve
onemine yonelik gerceklestirilen etkinlik hakkinda Rektoriimiiz Prof. Dr. Halil Ibrahim Zeybek sunlart
soyledi: “Universitemiz Turizm Fakiiltesi 6grencilerimizin, hem bilgi ve becerilerini paylasma hem de
miniklerimizin heyecanini ve merakini artirma amaciyla gerceklestirdikleri etkinlikler: takdirle
karsiliyorum. 23 Nisan Ulusal Egemenlik ve Cocuk Bayrami dolayisiyla gergeklestirilen etkinliklerin,
miniklerimizin gelisimine katki saglamasi ve onlarin eglenirken 6grenmelerini desteklemesi bizler igin
son derece anlamli. Bu tiir etkinlikler, gelece§imizin teminati olan ¢cocuklarimizin bilinglenmesine ve
yeteneklerinin kesfedilmesine onemli katkilar sagliyor. Buradan elde edilen bilgi ve istekle birlikte
gelecegin Turizm Rehberlerini ve Gastronomi 6grencilerine kapilarimizi agtigimizi séyleyebiliriz. Bu
vesileyle de iiniversitemiz adina etkinlikte emegi gegen basta Turizm Fakiiltesi Dekanimiz Prof. Dr.
Sayin Sevim Beyza Oztiirk Sarikaya olmak {iizere ogretim elemanlarimz ve oOgrencilerimize
katkilarindan dolay1 tesekkiir ediyorum. Umarim bu etkinlikler, miniklerimizin hayallerindeki

meslekleri kesfetmelerine ve ilgi duyduklari alanlarda basariyla ilerlemelerine vesile olur.”
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ETKINLIKLERIMIiZ

Fakiiltemizde Doga Turizmi Paneli Diizenlendi

Giimiishane Universitesi Turizm Fakiiltesi tarafindan, Turizm Haftas1 kutlamalar1 cergevesinde
"Doga Turizmi" konulu bir panel diizenlendi. Turizm Fakiiltesi Dekan1 Prof. Dr. Sevim Beyza Oztiirk
Sarikaya programin giris konusmasinda, turizm kavraminin 6nemi, tiirleri, diger bilim dallar
arasindaki yerine degindikten sonra doga turizminin Giimiishane acisindan Onemine dair
aciklamalarda bulundu. Ayrica, Dekanimiz Giimiishane’deki turizm gelisimi i¢in ildeki turizm
paydaglarina onemli gorevler diistiigiinii belirtti. Son olarak, Dekanimiz, turizme goniil veren ve
turizm i¢in ¢alisan herkesin 48. Turizm Haftalari’n1 kutlayarak konusmasini1 tamamladi.

Panelin moderatorliigiinii ise Dog. Dr. Fazil Kaya yapti. Kaya, panelin agilis konusmasinda doga
turizmini tanimladiktan sonra Tiirkiye'nin, Dogu Karadeniz Bolgesi'nin ve 6zellikle Glimiishane ilinin
doga turizmi acisindan zenginliklerine degindi. Fazil Kaya, bu gibi etkinliklerin doga turizmi
konularinin derinlemesine tartisilmasini saglayarak turizm gelisimine katki sagladigini ifade etti.
Panelde, doga turizminin ¢esitli yonleri uzman dort konusmaci tarafindan ele alindi

Artvin Coruh Universitesi 6gretim iiyesi ve ayn1 zamanda turist rehberi olan Dr. Turan Aksakal,
"Dogu Karadeniz Bolgesi’nde Doga Turizmi" konulu konusmasinda, doga turizminin 6nemine vurgu
yaparak bu konuyu ¢esitli acilardan ele aldi. Dr. Aksakal, doga turizminde turistlerle yerel halk
arasindaki etkilesimin onemine dikkat ¢ekti. Ayrica, kiiciik yerel isletmelerin bu etkilesimdeki roliinii
vurgulayarak yerel ekonomiye katkilarini 6ne ¢ikardi. Doga turizminin siirdiiriilebilirligi i¢in dogal
yasam kiiltiiriiniin korunmas1 ve ¢evre bilincinin yerel halk arasinda gelistirilmesi gerektigini belirtti.
Konusmasinin sonunda Dr. Aksakal, doga turizminin yerel ekonomiyi canli tutarak gocii engelleyici

bir gii¢ oldugunu vurguladi.
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Haberin Devami

Fakiiltemizde Doga Turizmi Paneli Diizenlendi

Giimiishane Ticaret ve Sanayi Odas1 Baskam Ismail Akgay, "Giimiishane’de Doga Turizminin
Gelisim Stratejileri" baslikli konusmasinda, Giimiishane ilinin turizm potansiyelinin daha etkin bir
sekilde degerlendirilmesi gerektigine vurgu yapti. Akgay, turizm yatirnmlarinin planlanmasi ve
onceliklendirilmesi icin sektor paydaslarinin ortak bir strateji olusturmasi gerektigini belirtti. Buna ek
olarak, Gilimiishane'nin turizm yeteneklerinin ve cazibe merkezlerinin belirlenmesinin 6nemine dikkat
cekti. Bu baglamda kisa vadeli hedeflerin alt yapt sorunlarinin ¢oziilmesi, turistik arag park
alanlarinin belirlenmesi, rehberlik hizmetlerinin gelistirilmesi ve hediyelik esya cesitliliginin
artirilmast oldugunu ifade eden Akgay, uzun vadeli hedeflerin ise ilin turizm potansiyelinin
surdiriilebilir ve etkili bir sekilde degerlendirilmesi oldugunu vurguladi.

Giimiishane Doga Koruma ve Milli Parklar Sube Miidiirii Ilbeyi Aydimn, "Giimiishane’de
Ekoturizm ve Eko Ko&yler" baslikli konugmasinda, turizm boélgelerine erisilebilirlik i¢in alt yapi
yatirimlarinin onemine vurgu yapti. Aydin, ekoturizmin canlanmasi i¢in alt yapi yatirimlarinin
yapilmas1 gerektigini belirtti. Ekoturizme acgilan destinasyonlarda yerel halkin ydresel {riinlerini
ekonomiye kazandirmak i¢in uygun bir ortam olusturulabilecegini ifade etti. Konusmasinda ayrica,
kiiltiirel degerlerin korunmasi1 ve eko kdy projelerinin turizm c¢ekiciligini artirabilecegine degindi.
Aydin'm konusmasi, Giimiishane'deki dogal zenginliklerin turizm potansiyelini artirmak adina
yapilabilecek alt yap1 ve projelerin 6nemini vurgulayarak sonlandi.

Gilimiishane Dagcilik Kuliibii Baskan1 Mustafa Akbulut, "Dagcilik Kuliibiiniin Doga Turizm
Faaliyetler1" baslikli sunumunda, kuliibiin kurulus siirecinden sonra gerceklestirdikleri faaliyetlere
degindi. Akbulut, Giimiishane ilinde doga yiiriiyiisleri i¢in 33 parkur olusturduklarini ve doga turizmi
odakli cesitli projelerde yer aldiklarmi ifade etti. Bu faaliyetlerin Gilimiishane turizmine Onemli
katkilar sagladigim1 vurgulayan Akbulut, dogada yapilan faaliyetleri gorsellerle destekleyerek daha
acik ve etkileyici bir sekilde anlatti.

Panel sonunda katilimcilarin sordugu sorular, panelistler tarafindan cevaplandirildi. Panel, doga
turizmi konusunda bilgi paylasimi ve farkindalik olusturma amaciyla basarili bir etkinlik olarak

degerlendirildi. Katilimcilara panel sonunda katilim belgeleri dagitilarak etkinlik sonlandi.
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Fakiiltemizde Il Emniyet Miidiirliigii Tarafindan Siber Giivenlik Semineri Gergeklestirildi

Fakiiltemizde, 10.05.2024 tarihinde 16:00’da Giimiishane il Emniyet Miidiirliigii'ne bagl Siber
Suclarla Miicadele ekipleri tarafindan, giiz doneminde diizenlenen etkinligin devami niteliginde olan
bir seminer etkinligi daha diizenlenmistir. Fakiiltemiz hocalar1 Dog. Dr. Fazil KAYA ve Dr. Ogr. Uyesi
Murat ODEMIS danismanliginda Turizm Rehberligi ve Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 boliimleri 1.
smif Ogrencilerimizin katilim sagladigi etkinlikte, 6grencilerimiz Oltalama, Siber Giivenlik ve
Zorbalik, Dolandiricilik, Sifre ve Banka Hesab1 Giivenligi, Yasadisi Bahis gibi konular ile ilgili
detayl bir sekilde bilgilendirilmistir. Etkinlik, Turizm Fakiiltesi Cok Amacli Konferans Salonu’nda
gerceklestirilmistir. Bu 6nemli konularda 6grencilerimizi bilgilendiren Emniyet Miidiirliigli'ne bagh
siber suclarla miicadele ekibi basta olmak iizere, etkinlige katilim saglayan danisman hocalarimiza ve

ogrencilerimize tesekkiirlerimizi sunariz.
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2023-2024 Egitim-Ogretim Yih Mezuniyet Toreni
2023-2024 Egitim-Ogretim déneminde Turizm Rehberligi Boliimii iigiincii, Gastronomi ve Mutfak

Sanatlar1 Boliimii ise ilk mezunlarini verdi. 27 Mayis 2024 Pazartesi giinii saat 13:00°da Miihendislik
ve Doga Bilimleri Fakiiltesi Cok Amagli Salonu’nda baslayan Turizm Fakiiltesi Mezuniyet Torent,
Turizm Fakiiltesi’nde diizenlenen sergi, miizik ve dans gosterileriyle devam etti. Mezuniyet T6renine
ogrencilerimiz ve ailelerinin yan1 sira, Giimiishane Universitesi Rektdr Yardimcilar1 Prof. Dr. Giinay
CAKIR ve Prof. Dr. Ferkan SIPAHI, Giimiishane Universitesi Genel Sekreteri Prof. Dr. Fatih
YALCIN, Genel Sekreter Yardimcist Prof. Dr. Ridvan SAHIN, Lisansiistii Egitim Enstitiisii Miidiirii
Dog. Dr. Serhat DAG, Sosyal Bilimler MYO Miidiirii Nilgiin ULUTASDEMIR, Ahmet Ziyaiiddin
Giimiishanevi Arastirma Merkezi Miidiirii Do¢. Dr. Berat SARIKAYA, Giimiishane Ticaret i1 Miidiirii
Miirsel YASAR, Giimiishane Il Kiiltiir ve Turizm Miidiirii Hiiseyin ATES, Giimiishane Sanayi ve
Ticaret Odas1 Baskani Ismail AKCAY, BAP Koordinatérii Prof. Dr. Ebru Emine SUKUROGLU,
Erasmus Koordinatorii Dog. Dr. Biisra TOSUNOGLU, Uluslararast Ogrenci Koordinatérii Dr. Ogr.
Uyesi Mustafa AYYILDIZ, BAP Koordinatér Yardimcist Dr. Ogr. Uyesi Emine CORUH, Iktisadi ve
Idari Blimler Fakiiltesi akademisyenleri Do¢ Dr. Emel YILDIZ ve Dr. Ogr. Uyesi Selguk YALCIN,
BAP akademik personeli Ogr. Goér. Cuma ZEHIROGLU, GU Ogrenci Isleri Daire Baskan1 Niyazi
KARADENIZ, GU Yazi Isleri Miidiirii Mustafa KUCUK, Miihendislik ve Doga Bilimleri personeli

ile Turizm Fakiiltesi akademik ve idari personelleri katilim saglamustir.
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2023-2024 Egitim-Ogretim Yih Mezuniyet Toreni

Miihendislik ve Doga Bilimleri Fakiiltesi Cok Amacli Salonu’nda saygi durusu ve Istiklal
Marstyla baslayan Mezuniyet Téreni; Giimiishane Universitesi Tanitim Filmi, fakiilte birincisi Ejder
COBAN’m konusmasi, Turizm Rehberligi Boliim Baskan1 Dog. Dr. Fazil KAYA ve Gastronomi ve
Mutfak Sanatlar1 Boliim Baskani Dog. Dr. Savas EVREN’in konusmalari, Turizm Fakiiltesi Dekan
Vekili Prof. Dr. Sevim Beyza OZTURK SARIKAYA'nin ve Rektdr Yardimcisi Prof. Dr. Giinay
CAKIR’1In konugmalari, mezun 6grencilerimizin videolarinin gosterimi ve Ogrencilerimizin halk
oyunu gosterisi, mezun Ogrencilerimize mezuniyet belgelerinin, plaket ve odiillerinin verilmesi,
ogrencimiz Ejder COBAN’1n mezuniyet kiitiigline plaka ¢akmasi ve mezun 6grencilerimizin diploma

yemini ve kep atma toreni ile devam etmistir.
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Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 Bolimii 68rencisi ve Turizm Fakiiltesi birincisi Ejder COBAN
konusmasinda; hayatinin en renkli, anlamli ve heyecanli dénemini Giimiishane Universitesi’nde
gecirdigini, bu dort yillik siirecte unutamayacagi anilar biriktirdigini belirtmisti. COBAN egitimi
stiresince bir¢ok teorik ve pratik dersler aldigini, yarigmalara ve projelere katilarak 6nemli basarilar ve
deneyimler elde ettigini ve bu nedenle bu zorlu siiregte kendisine rehberlik eden hocalarina sonsuz
minnettar oldugunu ifade etmistir. Turizm Rehberligi Boliim Baskani Dog. Dr. Fazil KAYA mezuniyet
torenindeki konusmalarinda Oncelikle mezun Ogrencilerimizi ve ailelerini tebrik ederken,
konusmalarinin devaminda Ogrencilerimizin fakiiltemizde aldiklar1 egitim ile mesleki bilgi ve
becerilerini artirmakla kalmayip, lilkemizin turizm sektoriinde hak ettigi basariya ulasabilmesinde
onemli roller listlenmelerini saglayacak yetkinlikleri de kazandiklarinmi dile getirmistir. Gastronomi ve
Mutfak Sanatlar1 Boliim Baskani Dog¢. Dr. Savas EVREN, tiim mezunlar1 tebrik ederek basladigi
konusmasinda, Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 Boliimiiniin ilk mezunlari i¢in ilklerin her zaman
onemli oldugunu, ilk zorluklarla hep onlarin karsilastigini ve bu zorluklarin istesinden basariyla
geldiklerini ifade etti. Ayrica EVREN, 6grencilerimizin bundan sonraki siirecte sektordeki yiiziimiiz
olacaklarin1 ve sektorle baglarimizi giiclendirmede onemli etkilerde bulunacaklarini belirtti. Turizm
Fakiiltesi Dekan Vekili Prof. Dr. Sevim Beyza OZTURK SARIKAYA konusmasinda, dncelikle mezun
ogrencilerimize ve ailelerine tebriklerini sunarken, mezun olmus olsalar da fakiiltemiz hocalarinin
ogrencilerimizin her daim yaninda olacagini ve desteklerini hicbir sekilde esirgemeyecegini
vurgulamistir. Ayrica SARIKAYA, 6grencilerimize hayati sadece basaridan ibaret olarak gormemeleri,
karsilastiklar1 zorluklarin derecesi fark etmeksizin hayata dair umutlarini ve zorluklarla miicadele
giiclerini hi¢bir sekilde kaybetmemeleri ve oncelikle iyi bir insan olmak i¢in ¢cabalamalar1 gerektigini
belirtmistir. Son olarak Rektdr Yardimcisi Prof. Dr. Giinay CAKIR mezun 6grenci ve ailelerini tebrik
ederek basladigi konusmasinda, mezun Ogrencilere bundan sonraki yasamlarinda ve mesleki
kariyerlerinde basarilar dilemistir. Mezuniyet toreninin devaminda, fakiiltemiz binasi Oniinde
Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 Boliimii Fotograf Sergisi, mezun 6grencilerin pasta kesim toreni,
miizik dinletisi, halk oyunlar1 gosterisi ve mezuniyet eglencesi diizenlenmistir. Fakiiltemizin
Mezuniyet Torenine katillm saglayan tiim misafirlerimize siikranlarimizi  sunar, mezun

ogrencilerimizi ve ailelerini tebrik ederiz.
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ETKINLIKLERIMiZ

TURIZM FAKULTESI SAHA UYGULAMALARI
Tiirkiye Cumhuriyeti Cumhurbaskanligi himayelerinde, Karadeniz Teknik Universitesinin ev

sahipligini yapt1ig1 ve Universitemizin de paydasi oldugu '"Dogu Karadeniz Kariyer Fuar
(DOKKAF)” 8-9 Ocak 2024 tarihleri arasinda Trabzon Teknoloji Gelistirme Bolgesi, Biyoteknoloji
ve Inovasyon Merkezi (BIOINOVAS) binasinda gerceklestirildi. Fakiiltemiz 6gretim elemanlarmdan
Ars. Gor. Aleyna GUN ve Dr. Ogr. Uyesi S. Seda KAMBER TAS hocalarimizin rehberliginde,
fakiiltemizde egitim goren 1., 2., 3. ve 4. sinif 6grencileri, kariyer fuarina katilim sagladi. Sektorde
yer alan paydaslar ile Ogrencilerin bir araya gelmesi, mezuniyet sonrasinda is firsatlarim
degerlendirme baglaminda 6grenciler agisindan 6nemli katkilar sundu.

Turizm rehberligi boliimii 2. siif 6grencilerimiz Giimiishane'nin konaklama sektoriinde 6ne ¢ikan
isletmelerinden Ramada by Wyndham Giimiishane Otelini Do¢. Dr. Ismail CALIK esliginde
ziyaret  etti. Konaklama isletmeciligi  dersi kapsaminda  gergceklesen bu  ziyarette
ogrencilerimiz, Ramada by Wyndham Giimiishane Otelinin sundugu hizmetleri yakindan gozlemleme,
deneyimleme ve teorik bilgilerini pratik baglamda pekistirme firsat1 yakaladilar. Ramada By
Wyndham Gilimiishane Otel yonetimi, 6grencilerin ziyaretinden memnuniyet duyduklarini ifade
ederek, turizm sektoriine olan katkilarina vurgu yaptilar ve gelecegin turizm profesyonellerine destek

olmaktan mutluluk duyduklarini belirttiler. Ev sahiplikleri i¢in Ramada By Wyndham Giimiishane
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Haberin Devami

Fakiiltemiz Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 Boliimii birinci smif Ogrencilerimiz, Beslenme
Ilkeleri dersi kapsaminda 14 Mayis 2024 tarihinde saha uygulama dersi gerceklestirdi. Boliim
hocamiz Dr. Ogr. Uyesi Seda KAMBER TAS esliginde yiiriitiilen teknik gezide Hekimoglu Siit ve
Siit Uriinleri Fabrikasi ile Sultan Pestil Kéme Fabrikas1 ziyaret edildi. Yapilan saha uygulama
dersinde 6grencilerimizin Giimiishane ilinin 6nemli ge¢im kaynaklarindan biri olan pestil, kome, siit
ve siit triinleri hakkinda bilgi ve farkindalik diizeylerinin artirilmasi hedeflendi. Rektorliikk binasi
oniinde saat 09:00°da baslayan uygulama gezisinde yol boyunca danisman hocamiz tarafindan rota
bilgisi, ziyaret edilecek yerler, dikkat edilmesi gereken hususlar ve ziyaret edilecek fabrikalarda

gozlemlenmesi gereken konular hakkinda bilgiler verildi.

[k olarak, Giimiishane'nin Kelkit ilgesi smirlar1 iginde faaliyet gosteren Hekimoglu Siit ve Siit
Uriinleri Fabrikas1 ziyaret edildi. Ogrencilerimiz, fabrika isletme sahibi ve yoneticisi Sayin Rasit
HEKIMOGLU tarafindan karsilandi. Sayin Hekimoglu, 6grencilere tesisin kurulus amaci, tesise siit
tedarigi, Uretim miktarlari, isletme kapasiteleri, pazar durumlar1 ve fabrikanin bolge agisindan 6nemi
hakkinda bilgiler verdikten sonra tesisin {iretim sahasina gegildi. Uretim siireci ve iiretim siirecinde
kullanilan ekipmanlar hakkinda yerinde anlatimlarla bilgilendirmeler yapildi. Ardindan Siran ilgesi
sinirlart i¢inde faaliyet gdsteren Sultan Pestil Kome Fabrikasi ziyaret edildi. Ogrencilerimiz, fabrika
isletmecisi Sayin Tolga YILMAZ bey tarafindan karsilandi. Ogrencilere herle ve c¢ay ikramu
yapildiktan sonra, fabrika igerisinde ziyaret¢iler icin diizenlenmis seyir katinda pestil ve komenin
tarihi, Uiretimi, liretim malzemeleri ve ekipmanlari, iiretimdeki yenilikler, cografi isaretli iirlin olarak

kome ve pestilin kullanimi, saklama kosullar1 gibi konular hakkinda bilgiler verildi.
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Haberin Devami

Son olaraksa, 6grencilerimiz yemek ihtiyaglarini karsilamak i¢in Tomara Selalesi Tabiat Parki'ni
ziyaret ettiler. Burada hem 06gle yemeklerini yediler hem de Tomara Selalesi Tabiat Parki'mi
kesfederek park hakkinda bilgi edindiler. Dogayla i¢ ice olmanin keyfini ¢ikaran 6grencilerimiz, ¢evre
bilinci ve doga sevgisi konusunda da ayrica farkindalik kazandilar. Dr. Ogr. Uyesi Seda KAMBER
TAS, bu saha uygulamasi gezisinin hedeflendigi dogrultuda gergeklestigini belirterek ve bize
kapilarini agan, egitime destek olan Hekimoglu Siit ve Siit Uriinleri Fabrikas1 sahibi ve isletmecisi
Sayin Rasit HEKIMOGLU ile Sultan Pestil Kéme Fabrikas: isletmecisi Saymn Tolga YILMAZ'a
tesekkiirlerini iletti. Turizm Fakiiltesi Dekanimiz Prof. Dr. Sevim Beyza OZTURK SARIKAYA,
ogrencilerin teorik derslerde 6grendikleri bilgileri sahada pekistirebilmeleri agisindan uygulama
gezilerinin 6nemli oldugunu belirtti. Hem Gilimiishane ilinin turizm alanlarinin tanitilmasi hem de

ogrencilerin mesleki bilgilerini saha uygulamalar1 ile gelistirmeleri agisindan bu tiir etkinliklerin

onemine vurgu yaparak, bu kapsamda destekleri i¢in rektdriimiiz Prof. Dr. Sn. Halil ibrahim
ZEYBEK e tesekkiirlerini iletti.
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Haberin Devami

Gastronomi ve Mutfak Sanatlar Boliimii birinci simif 6grencileri, Temel Mutfak Uniteleri dersi
kapsaminda dersin yiiriitiiciisii Do¢. Dr. Savas Evren’in 6nderliginde diinyanin en i1yi ekmeklerinden
birinin tretildigi Arakoy’ii ve kentin 6nemli turistik ¢ekicilikleri olan Baraj Tatil Koyii ile Torul
Kalesi Cam Teras1 ziyaret ettiler. Saha uygulamasinin ilk duragi olan Arakdy’de firin isletmecisi
Salih Bodur tarafindan karsilanan 6grencilerimize eksi mayali ekmek iiretimi hakkinda bilgiler
verildi. Arakoy Ekmegini iiretim, pazarlama ve yonetim boyutlariyla 6grenen 6grencilerimize Sahil
Bey ve ailesi tarafindan sicak ekmekle birlikte kahvaltiliklar da ikram edildi. Ikinci durak olan Baraj
Tatil Kdyiinde ise 6grencilerimiz cevreyi taniyip keyifli anlar yasadilar. Ogrencilerimizden Ravan
Ismayilov’un gitar dinletisinin ardindan dgrencilerimiz baraj golii kenarinda piknik yaptilar. Saha
uygulamasiin son duragi olan Torul Kalesi Cam Terasinda ise ogrencilerimiz buranin kent turizmi
acisindan onemi konusunda bilgilendirilip ziyaretlerini tamamladilar.

Dersin yiiriitiiciisii Dog. Dr. Savas Evren, 6grencilerimizi hem bilgilendirip hem evinde agirlayan
firin isletmecisi Salith Bodur’a ¢ok tesekkiir ettigini, samimi konukseverligi nedeniyle Baraj Tatil
Koyii yoneticisi Kamil Bayrak’a slikranlarini sundugunu belirti. Gastronomi ve Mutfak Sanatlar
ogrencileri i¢in bu tarz saha uygulamalarinin ¢ok onemli olduguna deginen Evren, Oniimiizdeki

yillarda da buna benzer uygulamalar1 yapmaya devam edeceklerini ifade etti.
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Haberin Devam

Fakiiltemiz Turizm Rehberligi Boliimii tarafindan ilimiz Dolek ve Sarigicek koylerine uygulama
gezisi diizenlendi. Ikinci simf ders miifredatinda yer alan Anadolu Halk Kiiltiirii ve El Sanatlar1 dersi
kapsaminda diizenlenen teknik gezi dersin sorumlusu Dog. Dr. Ismail CALIK nezaretinde gergeklesti.
koylerinden Sarigigek Koyii oldu. Glimiishane il merkezine 43 km. uzaklikta olan Sarigigek Koytli’nde
Haziran ayinda acan sar1 yayla ¢icekleri renk ciimbiisii yasatmaktadir. Sarigicek Koyii’niin diger bir
ozelligi de koy odasi kiiltiirliniin yasatildigi, ahsap islemeli koy odalaridir. Usta ve ¢iragmin birbirini
gormeden yaklasik 3 yilda tamamladigi, zengin motif ve siislemelerin goéze carptigr odalar,
siislemelerin uyumu, kullanilan renklerin canliligi, ahsap islemeler ve dekorlarin kiindekari teknigiyle
yapilmis olmasiyla dikkati ¢cekiyor. Koy odalart ile ilgili asagida yer alan hikaye anlatilmaktadir:

"Eski zamanlarda kdyiin zengini Hac1 Omer Aga, Ipek Yolu iizerindeki kdyiimiize gelen misafirleri
agirlamak icin sanina yakisir misafirhane tarzinda bir oda yapmak istiyor. Oday1 yaptirmak i¢in
Trabzon'un Of il¢esinden Tahir adinda bir usta ile anlasiyor. Usta ¢iragiyla oday1 inga etmek i¢in kdye
geliyor. Odanin yapimi sirasinda usta ile ¢irak anlagsmazliga diistiyor. Bunun iizerine ¢irak koyii terk
edecekken aga ¢iraga da bir oda yaptirmak istiyor. Usta ve ¢iragi birbirini gérmeden, taklit etmeden 3
yil i¢inde 2 ayr1 oda yapiyor. Birbirlerinden kopya almamak i¢in kimse igeriye girmiyor. Boylece
aralarinda bir yaris bashiyor. Sonucta usta ¢irak yarisiyor. Ciragin ustay1 gectigi sdyleniyor. Odalar
tamamlaninca koyliiler en ¢ok ¢iragin yaptigi odayr begeniyor. Rivayete gore Tahir Usta ¢iraginin

eserinin daha fazla begenilmesinin ardindan gurur yaparak ustaligi birakiyor".
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Haberin Devam

Saricicek Koyii’nde 6grencilerimizi agirlayan, kdy odasinin tarihsel siireci hakkinda bilgi veren
Necmi Giindiiz amcamiz basta olmak iizere tiim kdy ahalisine tesekkiirlerimizi sunuyoruz.

Saricicek Koyii’nden sonraki duragimiz ise gudulariyla (¢comlek) iinli Dolek Koyii oldu.
Glimiishane 1l merkezine 35 km. mesafedeki Dolek Koyii merkez ilge sinirlart igerisindedir. Dolek
Koyii'nde eski kdy muhtarimiz Ilhan Colak abimiz bizleri karsiladi. Ddlek Koyii'nde guduculuk
(comlekgilik) tarihsel siire¢ igerisinde kdy halkinin en 6nemli ugrasi1 ve ge¢cim kaynagidir. Gegim
kaynagindan 6te Dolek kdyilinde yasayanlar i¢in gudu yapimi bir bakima yasam bi¢imidir. K6y halki,
hasretlerini, sevinglerini, hiiziinlerini bu sekilde ifade etmektedir.

Doélek gudusunun yapim asamalari zor ve mesakkatlidir. Topragin koye getirilmesi, camurun
yapimi ve ayiklanmasi, gamurun guduya doniistiiriilmesi, kurutma, firinlama ve zilleme asamalar1 bir
birinden farkli birgok zorlugu beraberinde getirir. Carksiz ¢omlekciligin en giizel ornekleri Dolek
Koyii’nden diger cografyalara yayilmaktaydi gecmiste. Malum gerekgelerden dolay1 yeni gudu ustasi
yetismiyor Délek Koyii'nde. Ulkemizin zanaat konusundaki makds talihi burada da gosteriyor kotii
yliziinii. D6lek gudusunun 6zgiin taraflar1 kadinlarin elinden ¢ikmis olmasi ve ¢ark kullanilmamasidir.
Topragi guduya yalnizca kadinlar doniistiirmekte yillarca. Anadolu’nun bu kadim kiiltiri ile ilgili
bilgileri Mensure Ar teyzemiz ve Ilhan Colak agabeyimizden dinledikten sonra dgrencilerimizle

birlikte Giimiishane’ye dogru yola koyuluyoruz.
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Haberin Devami

Anadolu Halk Kiiltiirii ve El Sanatlar1 dersi kapsaminda 2. simif 6grencilerimiz Dog Dr. Ismail
CALIK rehberliginde El sanatlar1 Uzerine Dénem Sonu Projeleri gergeklestirdiler. Dokuma, drgii,
bakircilik ve ¢anak-¢comlek yapimi iizerine gergeklestirdikleri bu uygulamalar ile el sanatlarinin halk
kiiltiirii tizerindeki etkilerini daha detayl bir sekilde 6grenme firsati yakaladilar.

Ders kapsaminda Ogrencilerimize bu proje ile hem {iretim siirecine dahil olma hem de isi
ehlilerinden dgrenme imkami sagladigi icin Dog. Dr. Ismail CALIK hocamiza tesekkiirlerimizi

sunuyoruz.
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Haberin Devami

Gida Mevzuat: Dersi kapsaminda 1. Smif 6grencilerimiz Dog. Dr. Ismail CALIK rehberliginde
gida {iiretim siiregcleri ve HACCP Uygulamalar hakkinda gida isletmelerinde miilakat yapmak
suretiyle donem sonu projesi gerceklestirdiler. Gidanin tliretim siirecleri, liretimindeki piif noktalar, is
saglhigi giivenligi hususlari ve HACCP Uygulamalarini sahada 6grenme imkani yakaladilar.

Ders kapsaminda Ogrencilerimize bu proje ile hem {iretim siirecine dahil olma hem de isi
ehlilerinden 6grenme imkam sagladigi icin Dog. Dr. Ismail CALIK hocamza tesekkiirlerimizi

sunuyoruz.
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20. Uluslararasi Istanbul Mutfak Giinleri Yemek Yarismasi’nda basar1 gdsteren dgrencilerimize ve

danigman hocalara Rektoriimiiz tarafindan tesekkiir belgesi takdim edildi.

Katilim saglanan 4 kategoriden 3’linde altin madalya alarak birinci, 1 kategoride de Giimiis
madalya alarak ikinci olan Turizm Fakiiltesi Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 Boliimii 6grencilerimiz,
takim olarak katilm sagladiklar1 “Yilin En Iyi Universite Ekip Yarismasi’nda ise 48 iiniversite
arasindan Giimiis madalya ile ikinci olarak biiyiik bir basartya imza atmuslardi. Odiille dnen ekibe
Rektoriimiiz Prof. Dr. Halil Ibrahim Zeybek tarafindan “Tesekkiir Belgesi” verildi. Rektorliik
makaminda gergeklestirilen merasime basar1 gosteren 6grencilerimiz ile Turizm Fakiiltesi Dekani
Sevim Beyza Oztiirk Sarikaya, Dekan Yardimcis1 Dog. Dr. Ismail Calik, Gastronomi ve Mutfak
Sanatlar1 Béliimiinden Dog. Dr. Savas Evren ve Ogr. Gor. Rifat Pir katildi.

Ogrencilerimizin gosterdikleri bagarilarin bilyiik mutluluk duyduklarini dile getiren Rektdriimiiz
Prof. Dr. Halil Ibrahim Zeybek agiklamasinda sunlar1 sdyledi: “Oncelikle gurur ve mutlulukla
belirtmek isterim ki, Universitemizin adin1 uluslararasi alanda bir kez daha duyurmanin heyecanim
yasadik. 20. Uluslararas1 Istanbul Mutfak Giinleri Yemek Yarismasi’nda 6grencilerimizin gdstermis
oldugu olaganiistii basarilarla, Turizm Fakiiltesi Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 Boliimii olarak
sadece kendi alanlarinda degil, ayn1 zamanda Universitemizi temsil ederek biiyiik bir basar1 elde
ettiler. Ogrencilerimiz daha oncesinde de Antalya ANFAS Fuarciigin ev sahipliginde her yil
geleneksel olarak diizenlenen Uluslararas1 Gida ve Yiyecek-Icecek Fuarinda da Mavi Vatan Balik
Yarigmasinda Tiirkiye ikincisi oldular. Ogrencilerimizi bu énemli ddiilleri kazanmada gosterdikleri
istiin performanslarindan dolay: tebrik ediyor, kendilerini yiirekten kutluyorum. Basarinin mimarlari
olan basta Turizm Fakiiltesi Dekanimiz Sevim Beyza Oztiirk Sarikaya olmak iizere Dekan Yardimcisi
Doc. Dr. Ismail Calik, Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 Boliimii’'nden Do¢. Dr. Savas Evren ve
ogrencilerimize yarismada liderlik yapan Ogr. Gor. Rifat Pir’i kutluyorum. Ogrencilerimizin elde
ettikleri basarilar sadece bireysel becerilerini degil, aynm1 zamanda takim ruhunun da iistiin oldugunu

acikca gostermektedir.”
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TUBITAK BIDEB 2209-A Arastirma Projesi igin Fakiiltemiz Ogretim Elemanlarmin
ogrencileriyle birlikte yaptiklari basvurular degerlendirme siirecinden gecerek kabul almustir.
Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 Boliimii Ogretim Gorevlisi Rifat PIR hocammzin danismanliginda,
Gastronomi Boéliimii 3. sinif 6grencisi Edanur KOCAGOZ ve 4. smif 6grencisi Ejder COBAN proje
yiiriitiiciisii olarak kabul almustir. Turizm Rehberligi Boliimii Ogretim Uyelerimizden Dog. Dr. Fazil
KAYA hocamizin danigmanliginda, Gastronomi Bolimi 2. simif 6grencisi Sema Nur ZORBOZAN
proje yiiriitiiciisii olarak kabul almistir. Turizm Isletmeciligi Boliimii Ogretim Gorevlisi Sedat TAS
hocamizin danismanhginda, Gastronomi Boliimii 4. simif &grencisi Merve OZBOLAT proje
yuritiiciisii olarak kabul almistir. Akademisyenlerimizi ve 6grencilerimizi tebrik eder, basarili bir

proje siireci dileriz.

TUBITAK = TiBIiTAK

U
Turizm Fakiiltesi Turizm Fakiltesi
i - T i ve
PROJE ADIJ
PROJE ADI
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Kose Yazilar:

Kars ve Van Izlenimleri

Degerli okuyucularimiz sozlerime geg¢mis kurban bayraminizi
kutlayarak baslamak isterim. Ayrica 2023-2024 egitim-6gretim
doneminde mezun olan Ogrencilerimize de meslek hayatlarinda
basarilar dilerim. Bayram tatilinde Kars-Igdir-Van-Agr1 ve Erzurum
illerini ziyaret etme firsati bulduk. Biilten yazimizda ziyaretlerimizle
ilgili kisa deneyimlerimi paylasacagim. Rotamiza Giimiishane-Bayburt-
Erzurum-Kars gilizergahin1 takip ederek serhat sehrimiz Kars ile

basladik. Kars ili korunmus tarihi yapilari, mimari dokusu ve kiiltiirel

etkinlikleri ile goriilmesi gereken bir sehir. Sehir merkezindeki Hasan
Harakani Tiirbesi, Kafkas Cephesi Halk Tarihi Miizesi, Kars Kalesi ve

Kars Kent Meydani ziyaretimizin ardindan Kaz Evi adli isletmede ilin

Doc. Dr. ismail CALIK

gastronomik degeri kaz etini tatma imkanimiz oldu. Peynir miizesi ve
Ani Harabeleri gidilmesi gereken en Onemli turizm alanlar1 arasinda.
Zaman kisiti nedeniyle peynir miizesini goremesek te, Ani
Harabelerinde tarihsel bir yolculuk yapma firsati yakaladik. Son olarak
tarihi dokusu ve gastronomisi hosumuza gitse de Kars kent merkezinin
alt ve iist yapist ve ¢evre temizligi konularinda biraz ihmal edildigini

sOyleyebiliriz.

Serhat sehrimiz Kars ziyaretinden sonra Digor-Igdir-Dogubayazit
glizergahindan Van’a dogru yola koyuluyoruz. Yolumuzun iizerinde
bulunan Tuzluca Tuz Magaras1 ve Igdir kent merkezine ugradiktan
sonra Ishak Pasa Sarayr ve Ahmed-i Hani Tiirbesi’ni gdrmek iizere
Dogubayazit’a ugruyoruz. Ishak Pasa Sarayr muhtesem mimari yapisi ve
thtisami ile kentin koruyucusu gibi adeta. Halvetiye tarikati kurucusu
Ahmed-i Hani tiirbesini ziyaret ettikten sonra Tendiirek Dagi, Muradiye
ilgesi ve nihayet Van’a ulasiyoruz. Yol iizerinde bulunan Muradiye

Selalesi goriilmeye deger, fakat turizm tesisi agisindan yapilmasi

gereken ¢ok is var gibi.
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Kose Yazilar:

Van Dogu Anadolu Bdlgemizin metropol konumundaki kentlerinden biri. Van Kalesi, Edremit Sahil Bandi, Gevas
ilcesindeki Akdamar Kilisesi ilin 6ne ¢ikan turizm alanlar1 arasinda. Van Kent Miizesi, lilkemizdeki en derli toplu
miizeler arasinda ilk 10’a girebilir. Van’da yasayan medeniyetler tarihsel akisa gore sade ve anlasilir bir dille
anlatilmakta. El sanatlari, yoresel kiyafetler, gastronomi kiiltiirii
vb. somut olmayan Kkiiltiirel miras unsurlar1 diizen igerisinde
ziyaretgilerin begenisine sunulmus. Van’da 6n plana ¢ikan diger

bir unsur ise meshur Van kahvaltisi. Yoresel Van yemeklerinin

otantik bir ortamda sunuldugu Urartu Van Han adli isletme hem

hizmet kalitesi hem de leziz yoresel yemekleri ile 6n plana bl

" Yomek spamek (st e ne diotmiraionn
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cikiyor. Van’daki ikinci glinlimiizde 6grencim Emre’nin giizel
yiirekli ailesine misafir oluyoruz. Misafirperverlikleri ile bizleri
mahcup eden Emre kardesime ve ailesine sonsuz tesekkiirler.
Ogleden sonra ise Akdamar Kilisesi’ni ziyaret ediyoruz. Kisa
stireli Kars-Van ziyaretimizin ardindan dost ve akrabalarimizi
ziyaret etmek tizere Agri ve Erzurum’a ugradiktan sonra

Glimiishane’ye variyoruz.

Saghcakla kaliniz..
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Kose Yazilar:

TURKIYE KULTUR YOLU FESTIVALI

Festival, topluluklarin kiiltiirel, dini, tarihi veya sanatsal etkinlikleri kutlamak
amaciyla diizenledigi ve belirli zaman dilimlerinde gerceklesen etkinlikler olarak
biliniyor. Bu etkinlikler, toplumsal baglar1 giiclendirmenin yan1 sira kiiltiirel kimligin
ve mirasin korunmasinda énemli bir rol oynuyor. Festivaller, yerel ve ulusal diizeyde
topluluklarin kiiltiirel degerlerini sergileme, ge¢misle bag kurma ve yeni nesillere

aktarma agisindan biiyiik 6nem tasiyor.

2024 yilinda, Kiiltir ve Turizm Bakanligi tarafindan diizenlenen “Tiirkiye
Kiiltir Yolu Festivali” 16 farkli sehrimizde sanat, kiiltiir ve tarihi igeren c¢esitli

etkinliklere ev sahipligi yapiyor. Festival, yerel halkin ve kiiltiir meraklilarinin

katilimiyla her sehirde zengin bir kiiltiirel deneyim sunmay1 hedefliyor.

Dog. Dr. Fazil KAYA
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Bu festivalin baslangici, 13-21 Nisan tarihleri arasinda Adana’da gergeklesen Portakal Cicegi Karnavali ile yapildi.
Ardindan festival, 25 Mayis- 2 Haziran tarihleri arasinda Sanlurfa’da, 1-9 Haziran tarihleri arasinda Bursa’da, 8-16
Haziran tarihleri arasinda Samsun’da ve 22-30 Haziran tarihleri arasinda Trabzon’da diizenlenen etkinliklerle devam

etti. Festivalin geri kalan takvimi ve hangi sehirlerde diizenlenecegi yandaki tabloda paylasilmaktadir.
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Kose Yazilar

Tiirkiye Kiiltiir Yolu Festivali kapsaminda genis bir yelpazede etkinlikler diizenlenmektedir. Bu etkinlikler
arasinda konserler, soyleyisiler, tiyatro ve sinema gosterimleri, ¢esitli atdlyeler, tematik turlar, sergiler, opera ve bale
gibi gosteriler yer almaktadir. Ayrica ¢ocuklar i¢in 6zel olarak tasarlanmis etkinlikler de bulunmaktadir. Size en yakin

sehrin kiiltiir yolu festivalini kacirmayin ve birbirinden ilgi ¢ekici olan bu etkinliklerden mahrum kalmayn.

A
” e

==

Festival hakkinda daha detayl1 bilgi almak i¢in, https://kulturyolufestivali.com/ adresini ziyaret edebilirsiniz.

Not: Bilgiler ve fotograflar kulturyolufestival web sitesinden alinmistir.
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Kose Yazilar:

LEZZETLERI NASIL ALGILARIZ?

Insanlarin yedigi-ictigi seyleri nasil algiladig1 uzun siiredir merak konusudur.
Giincel arastirmalar lezzet algisimin goriindiigii kadar basit olmadigini, farklh
degiskenlerin etkisiyle sekillenen karmasik bir siire¢ oldugunu ortaya koymaktadir.
Gastronomi literatiiriinde ¢ok duyulu lezzet algisi, duyusal analiz, nérogastronomi
gibi bagliklar altinda yiiriitiilen tartismalar, sanilanin aksine lezzetin agizda baglayip

biten bir olgu olmadigini gostermektedir.

Lezzet algisinin nasil sekillendigine gegmeden tat ve lezzet arasindaki farka

kisaca deginmekte fayda vardir. Giinliik hayatta bu iki kavram birbirinin yerine

kullanilsa da tat algisi lezzet algisinin sadece bir boyutunu olusturmaktadir. Tat alma,

Dog¢ Dr. Savas EVREN

dil papillalar1 (dilin iistiinde ve yanlarinda bulunan kiiciik ¢ikintilar) ve bunlarda yer
alan tat tomurcuklar1 (taste buds) sayesinde gergeklesmektedir. Ote yandan lezzet,

insanlarin tiim duyulari, hatiralar1 ve hatta beklentileri dogrultusunda bir besinden elde ettikleri toplam algiy1 ifade etmektedir.

Insanin lezzet algisinin merkezinde beyin vardir ve bu algi temel duyu
organlarinin tamaminin etkisiyle gerceklesmektedir. Giincel arastirmalar,
uzun yillar boyunca bilinenin aksine, lezzet algisinin %80-90’min koku
yoluyla gergeklestigini gostererek koku duyusunun lezzet algilamada da
giiglii bir duyu olduguna isaret etmektedir. Bu iki temel duyu disinda gérme,
dokunma ve isitmenin de lezzet algisinda 6nemli rolleri vardir. Gérme lezzet
algisinin baglangi¢c noktasini olusturmaktadir ¢linkii insan, bir besine iligkin

ilk degerlendirmesini gorerek yapar. Besinlerin kendi rengi, sunuldugu

tabagin sekli-rengi, yemek sunum teknigi gibi unsurlar yemegin genel lezzet

algisini etkilemektedir. Dokusal lezzet algisi ise hem besinin agiz i¢inde yarattigi algi hem de heniiz tadilmadan elde yarattigi
alg1 kapsaminda degerlendirilmektedir. Yumusaklik, sicaklik, kitirlik gibi 6zellikler lezzet beklentisi yaratmakta ve bu beklenti
gercek lezzet algisini sekillendirmektedir. Ayrica yemek yerken kullanilan ¢atal-bigagin (rengi, metali, biiyiikliigii vs) da dokusal
anlamda etkisi oldugunu ortaya koyan c¢alismalar bulunmaktadir. Lezzet algisindaki son duyusal etken olan isitmenin etkisi
nispeten daha giincel bir konudur. Yiyecege elle dokunuldugunda veya yiyecek agizdayken ¢ikan ses (0rnegin cipsin ¢itirtisi,
gazozun baloncuk sesi) lezzet algisimi sekillendirmektedir. Ote yandan yemek yenilen mekandaki miizigin (sesin yiiksekligi,
miizigin tiirii gibi) de lezzet algisin1 sekillendirdigi giincel arastirmalarda tespit edilmistir. Ornegin sarap tadimi sirasinda

mekandaki miizik degistik¢e sarabin lezzetine iliskin algilar farklilagmaktadir.

Insanin lezzet algismin olusmasinda etkili olan duyular disinda da etkenler vardir. Pazarlama araglari (fiyat, marka, etiket,
paketleme), kisinin yiyecek-icecekle ilgili gecmis deneyimleri-beklentileri ile kisisel ve kiiltiirel farkliliklar bu etkenlerden
bazilaridir. Ornegin, sarap fiyatlari degistirildiginde lezzet algisinin da degistigi, besinle ilgili daha &nceki deneyimler veya diger
kisiler tarafindan verilen bilgilerin nihai lezzet algisimi degistirdigi, bireylerin sahip oldugu genetik 6zelliklerin veya kiiltiirel

altyapinin lezzet algisimi farklilastirdig1 arastirmalarda tespit edilmistir.

Genel olarak, ¢ogu kisinin merak etmedigi, sadece dilimizde gergeklestigini zannettigi lezzetin aslinda duyularm ve bir
takim insani 6zelliklerin karmasik sistemiyle gerceklestigi goriilmektedir. Bu sistem son yillarda gittikce popiiler bir inceleme

alanma doniismiistiir. Oniimiizdeki yillarda da arastirmacilar igin cazip bir alan olacag1 sdylenebilir.
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FORMULA 1, TURIZM VE NET SIFIR HEDEFI

Bilindigi iizere Aralik 2015°te Birlesmis Milletler Iklim Degisikligi Cerceve
Sézlesmesi (BMIDCS) 21. Taraflar Konferansi’nda kabul edilen Paris Anlasmast ile kiiresel
sicaklik artisini 1,5 dereceyle sinirlandirmak hedeflenmektedir. Ulkemiz ise Paris
Anlasmasi’n1 7 Ekim 2021 tarihinde Cumhurbaskani Karari ile onaylanmis ve i¢c hukuk
siirecini tamamlayarak anlasmaya taraf devletlerden biri olmustur. Ulkemiz bu anlagmaya

taraf olurken, 2053 yilinda “net sifir emisyon” hedefine ulasacagini da beyan etti.

Ote yandan Kiiltiir ve Turizm Bakanimiz Mehmet Nuri Ersoy’un yaptig1 agiklamaya
gbre de Formula 1 yariglari, 2026°dan itibaren diizenli olarak istanbul Park’ta yapilacak.

Arastirmalara dayanarak, biiyiik etkinliklerin sehirlerin bilinirligi {izerinde olumlu etkilerinin

oldugunu ve sehirlerde yogun turistik hareketler yarattigini sdyleyebiliyoruz. Formula 1
yariglarin da Istanbul’a uluslararasi alanda 6nemli kazanimlar getirecegini sdylemek zor
Doc. Dr. Eray POLAT degil. Nitekim daha dnceki yillarda diizenlenen yariglarda bunu gordiik de. Ancak, bu biiyiik
organizasyonun ¢evresel maliyeti ¢ok bilylik ve bu maliyet tilkemizin “net sifir hedefi” ile

pek uyusmuyor. Oyle ki, Formula 1 organizasyonunu, yillik 256 bin ton CO2 gibi dev bir karbon ayak izine sahip durumda. F1’in
2030’a kadar ‘net sifir karbon’ hedefi var, bu yonde calismalar1 da var ancak bu, bazi ¢evre uzmanlarinca yetersiz ve gercek disi

olarak degerlendiriliyor. Organizasyon “yesil yikama” (greenwashing) ile de suclaniyor.

Ulkemizin durumu ise net sifir hedefi agisindan halihazirda pek i¢ agici degil maalesef. 2053 yilinda net sifir hedefine
ulasilabilmemiz i¢in 2019’da yaklagik 506 milyon ton, 2021°de (Covid-19 bu konudaki iyilestirici etkilerine ragmen) yaklasik 564
milyon tonu bulan sera gazi emisyonlarimizi bundan 30 yil sonra 100 milyon ton civarina indirmemiz; kalan 100 milyon tonu da

ormanlar gibi yutak alanlara hapsetmemiz gerekli. Ancak bu sartlar altinda net sifir hedefini gergeklestirebiliyoruz.

Ozetle, durum su. Evet F1’in turizm sektoriine ve diger sektorlere ciddi ekonomik katkilar1 olacaktir. Ancak F1’in kendi
emisyonlari, yariglari izlemek i¢in diinyanin dort bir yanindan gelecek turistlerin seyahatlerden ve diger turistik faaliyetlerinden
kaynaklanacak emisyonlar, lilkemizin azalmak bir yana giderek artan emisyonlari, iilkemiz adina ciddi bir karbon yiikii yaratiyor
ve yaratacak. Dolayisiyla tiim bunlar birlesince ortaya ciddi bir geligski ¢ikiyor. Sadece ekonomik kazanglara odaklanip, diger
maliyetleri gézden kagirmak dogru degil. Kaldr ki belki de bu ve bunun gibi organizasyonlardan elde edilebilecek ekonomik

kazanglarin, sonraki giinlerde bu ¢evresel maliyetleri bertaraf etmek i¢in de kullanilmas1 gerekebilir. Yani elde kalan 0!

Daha 6nce sdylemistim ama yine sdylenmesi gerekli: insanligim en biiyiik ortak sorunu tiim gergekligiyle karsimizdayken,

"7

ellerimiz cebimizde ya da ‘’aman canim herkes yapiyor!”’ diyerek bekleyemeyiz.

Hosca kalin.

Kaynaklar

1. https://yesilgazete.org/formula-1-dev-karbon-ayak-iziyle-istanbula-geliyor/

2. https://temizenerji.org/2021/10/19/ekosfer-dernegi-turkiye-net-sifir-hedefi-icin-
emisyonlarini-yuzde-80-azaltmali/?gad_source=1&amp;gclid=EAlalQobChMI0-
rzud QhgMVqAuiAx3kJw3MEAAYASAAEgKcenPD BwE

3. https://iklim.gov.tr/tuik-ulusal-sera-gazi-emisyon-envanteri-yayinlandi-haber-1122
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Dr. Ogr. Uyesi Emine
SIMSEK EVREN

Latmos bolgesi, Bati Anadolu icin essiz dogal miras
kategorisine sahip bir bolgedir. Latmos sadece zengin floraya
sahip oldugu i¢in mi ¢ok Onemli? Elbette ki hayir. Sahip
oldugu zengin florasinin yaninda; tarih 6ncesi dénemlerden,
Helenistik, Roma, Bizans ve Osmanli Donemlerinden kalma
bircok yapiya, essiz Latmos Daglar1 kaya resimlerine ve

kiiltiir varliklara sahip bir bolge oldugu i¢in de 6nemli bir

yerdir.

1989°dan itibaren Kiiltiir ve Turizm Bakanhig:
tarafindan 1. derece sit alani ilan edilmis olmasina ragmen
Latmos’ta kagak madencilik faaliyetlerinin bolgeyi tehdit
ettigine iliskin haberler medyada yer almistir. Halihazirda
maden isletmeleri maden aramak i¢in yasal bir alt zemin
olusturmaya caligmaktadir.
planlanan yer 1. Derece sit alan1 olarak belirlenmis alana
yakin bir mesafede bulunmaktadir. Isin en ilging kismi ise
daha maden arama ile ilgili herhangi bir olumlu yarg: karari
alinmadan firmanin alelacele

kepgelerle girme c¢abalaridir.

Maden aramasi yapilmasi

LATMOS ANTIiK KENTi TEHLIiKEDE Mi ?

Latmos Antik Kenti, Mugla ve Aydin illeri (Milas, Soke ve Kogarl ilgeleri)
sinirlart igerisinde yer almaktadir. M.O. 300°1ii yillarda biiyiik bir sehir olarak kurulan
ve o donemlerde sehir ismi olarak meshur olan Herakleia adini almis, digerlerinden
ayirt etmek i¢in ise Latmos Dagi’nin adi da sehrin ismine eklenmistir. Antik donemde
Karia Boélgesinin kuzeybat: ucunda yer alan Ionia ile simir olusturan Latmos
Daglarinin zirvesi, yuvarlak bi¢iminden dolay1r Tiirkcede Tekerlek Dag olarak
geemektedir. Latmos deniz, gdl ve orman gibi birbirinden farkli ekosistemleri
biinyesinde barindiran bir bolgedir. Burada ¢ok sayida, farkli 6zelliklere sahip bitki
cesitliligi  bulunmaktadir. Bunun sebebi diinya iizerindeki 36 biyogesitlilik

merkezinden tigliniin
(Kafkas- Iran, Anadolu ve
Akdeniz) tilkemizde

bulunmasidir. Bu nedenle

bir sekilde bu bolgeye

Medya, bu cabanin nedenini bdlgenin Tabiat Varliklari Koruma Kurulu tarafindan

nitelikli koruma alani ilan edilecegi duyumuna baglamaktadir. Yore halki madencilik faaliyetlerinin Latmos’a zarar

verecegi kaygisiyla bolgede miicadelesini siirdiirmektedir. Yerel halkin miicadelesi son derece degerli olmakla birlikte,

yargl kararlarinin uygulanmamasi durumunda bu miicadelenin doga-kiiltiir dostu c¢evrelerce takdirle anilmaktan 6teye

gidemeyecegi de maalesef ac1 bir gercektir. Umarim Latmos Antik Kenti, bu siirecten zarar gérmeden varligini siirdiiriir

ve gelecek kusaklara koruyarak birakacagimiz kiiltiir varliklarimiz arasinda yerini korur.
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Uluslararas1 Mutfaklardan Ornekler: Belcika Mutfag

Dr. Ogr. Uyesi Murat ODEMIS

Belgika mutfaginin, Orta Cag mutfak gelenekleri ile Bel¢ika’nin komsusu
durumundaki Fransa, Almanya ve Hollanda iilke mutfaklarinin bir sentezi
oldugunu sodylemek miimkiindiir. Bel¢ika’nin ev yemekleri Almanya ve
Hollanda’yla benzer sekilde kolay ve besleyicidir. Belgika’daki restoranlarda
ise, daha ¢ok Fransiz mutfagmin etkileri gozlemlenmektedir. Belgika

mutfaginda 6ne ¢ikan iiriinler ¢ikolata, patates kizartmasi ve waffle’dir.

Belgika mutfaginda, et yemekleri de olduk¢a meshurdur. Zira Belgika’da
sigir eti ile hazirlanan geleneksel Belgika giliveci Carbonnade iinlii yemekler
arasindadir. Bu yemek, patates piiresi ve icecek ile servis edilmektedir.
Atistirmalik olarak frikandel isimli yagda kizartilan sosisleri mevcuttur. Ulkenin

bir diger dnemli geleneksel yemegi Chicon au gratin isimli giivecidir. Yemek,

hindibalarin jambon dilimleriyle yuvarlanmasinin ardindan Gruyere peyniri ile kaplanmasi ve sonrasinda kizartilmasi ile

hazirlanmaktadir. Bu yemek oldukca hafif ve lezzetlidir. Belgika’nin waffle tatlis1 ise diinyaca iine sahiptir. Belgika,

waffle tatlisinin ana vatani olarak kabul edilir. Bu tatli, turistlerin favori se¢imleri arasinda yer alir. Belgika’nin,

turistlerin ilgisini ok fazla ceken Cuberdon adli sekerlemesi de mevcuttur. Ulkenin diger yemeklerinin bir kismini da

kisaca agiklayarak Belgika mutfagin1 daha yakindan tanimaya ¢alisalim.

P,’

Brugge Kugu Cikolatast

Cikolata, Bel¢ika’nin en Gnli tathilar
arasindadir. Brugge Kugu Cikolatasi, Brugge
Cikolata Dernegi iiyesi ¢ikolatacilarin irettigi
bir ¢ikolata tliriidiir. Bu ¢i kolata Belgika’nin
Brugge schrinde tadilabilecek en lezzetli ve en

giizel gorsele sahip tatlilardan birisidir. Badem

ezmesi ve beyaz cikolatayla hazirlanir.

Karidesli Domates

Belgika’nin geleneksel ve 6zel yemegidir.
Pismemis diri domatesin i¢ine karides, limon
suyu, maydanoz ile hazirlanmig bir harg
koyulur. Domatesin iist kismi kesilir.
Genellikle mevsime 6zgii sebzeler ve patates

kizartmast ile servisi yapilmaktadir.
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Amerikan Fileto

Taze olarak kiyilmis dana etiyle hazirlanan geleneksel
Briiksel yemegidir. Bu yemekte ¢ig dana eti kullanilir.
Kiyilan yagsiz ve kaliteli dana eti bolca baharatlanir.
Ardindan hardal, sogan, ¢ig yumurta, mayonez ve
soslarla karistirilip ezme haline getirilir. Meze olarak,

sandviclerin i¢inde ya da ana yemek olarak tiiketilir.

Briiksel Lahanast

Orta Cag’da Briiksel’de yetistirilmeye baslanan
Briiksel lahanasi, gilinlimiizde diinyanin birgok
yerinde siklikla  tiiketilen sebzelerden  birisi
durumundadir. Cesitli tariflere gore hazirlanabilir.

Faydal1 bir iiriindiir.

Felemenk Yahnisi

Geleneksel bir yemektir. Sigir eti yumusayana kadar
bira igerisinde kaynatilarak hazirlanir. Genellikle

patates piiresi ile servis edilmektedir.

Mitrailette

Briiksel’e 0zgii bir sandvictir. Patates kizartmasi,
kizarmis et ve soslarla hazirlanir. Bu sandvig¢ lahana,
havug, marul, karamelize sogan ve domatesle de

zenginlestirilebilmektedir.

Stoemp

Briiksel’in en meshur yemeklerinden birisidir. Havug
ve pirasa ile zenginlestirilerek hazirlanan bir patates
pliresi garnitiiriidiir. Sebzeler haslanarak ya da
kizartilarak hazirlanir. Hazirlanan sebzeler patates

ptiresi ile karistirilir ve yemek hazir hale getirilir.




Kose Yazilar:

Waterzooi

Briiksel’in  geleneksel  c¢orbasidir.  Kis
giinlerinde yerel halk tarafindan siklikla
tiikketilir. Corba sebze, yumurta ve krema
igermekte olup, tavuk veya balik etiyle

hazirlanmaktadir.

Goreceli olarak farkli bir mutfak kiiltiiriine sahip olan Belgika, 6zellikle tilkeye go¢ eden birgok
farkli kiiltiiriin etkisinde kalarak daha da zenginlesmistir. Buna ragmen, yukarida agiklandigi gibi
Belgika’nin kendine 6zgii bir¢ok yemegi de mevcuttur. Belgika her ne kadar diinyada iyi bilinen
tilkeler arasinda yer alsa da, tilkenin mutfak kiiltiirii ile ilgili kesfedilmeyi bekleyen bircok gizemin de

bulundugu sdylenebilir.

Bir baska yazida bulusmak dilegiyle...
Saglicakla kalin!

Metne Ait Kaynaklar:
https://tr.wikipedia.org/wiki/Bel%C3%A7ika mutfa%C4%9F%C4%B1, Erisim Tarihi: 27.06.2024.

https://www.ytur.net/yurtdisi/belcika/ne-yenir, Erisim Tarihi: 27.06.2024.

Fotograflarin Kaynagu:
https://www.ytur.net/yurtdisi/belcika/ne-yenir, Erisim Tarihi: 27.06.2024.
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GASTRONOMININ VAZGECILMEZ UNSURU MANTARLAR

Ogr. Gor. Rifat PIR

Canl1 yasaminin bulundugu ve nem, yagis, hava sicakligi gibi
uygun iklimsel kosullarin olustugu meralar ve ormanlik alanlarda;
agac kabuklari, toprak {istli veya alt1 gibi bircok yerde yetisebilen
mantarlar, igerdigi diisiik kalori ve yiiksek protein nedeni ile insan
saglig1 acisindan oldukg¢a faydalidir. Giinlimiiz gastronomisinin
vazgecilmez unsurlar1 arasinda yer alan mantarlar; zengin tat ve
lezzet profiline sahip olmalarinin yani sira, ¢esitlilik acisindan da
oldukca genis bir yapiya sahiptir. Gastronomik agidan dahil
olduklar1 meniilerde genellikle yagindan ve aromasindan
yararlanilmaktadir. Uluslararasi restoranlarda bir¢ok sefin imza
tabaginda yer bulan ve dahil edildikleri tabaklara kimlik
kazandirarak o sef veya restoranla Ozdeslesen birgok recete

bulunmaktadir. Diinyada oldugu gibi ililkemizde de son yillarda

mantar turizmi kapsaminda gergeklestirilen turizm hareketliligi olduk¢a yogun yasanmaktadir.

Uluslararas1 boyutta bu hareketlilige dahil olan Italya ve Fransa gibi bazi iilkelerde mantar

sezonlarinda faaliyet gosteren ve uluslararasi gastronominin takip ettigi bir¢ok yildizli restoran

bulunmaktadir.

Yemek uygulamalarinda ve avcilik kapsaminda en yaygin kullanim alanina sahip ulusal ve

uluslararas1 mantar ¢esitliligi ise su sekilde siralanmaktadir;

Resim 1: Siyah Triif

Resim 2: Porgini
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Ulusal boyutta bilinirliligi en yiiksek bashca mantar cesitleri:

Resim 3: Istiridye Resim 4: Kuzu Gobegi

Meniilerin tasarlanmasi, hayata gecirilmesi ve siirdiiriilebilirligi bir restoran i¢in oldukca onemli
oldugundan yenilebilir mantar tiirlerinin meniilere dahil edilebilmesi baz1 kriterler {izerine
degerlendirilebilir. Bu kriterler alt basliklar halinde siralanabilir;

Mantar Sezonu

Mantar genellikle yagisin ve hava sicakliginin yiiksek oldugu, nem oraninin ise %60 seviyelerinde
seyrettigi mevsim gegislerinde yetismektedir.

Mantar Avciligi

Mantar avcilig1 diinya genelinde alaninda uzmanlasmis avcilar tarafindan bireysel olarak veya av
kopekleri esliginde hasati gerceklestirilmektedir. Ozellikle Triif sezonunda aveciligin yapildig
bolgelerde Triif Mantar1 agirlikli hazirlanan meniilerin sezonluk servis edildigi konsept restoranlar
bulunmaktadir. Ulkemizde ise ozellikle Ege ve Akdeniz bolgelerinin bazi lokasyonlarinda Kuzu
Gobegi Mantar1 basta olmak iizere bazi degerli mantar gesitlerinin mantar avciligi yaygin olarak
yapilmaktadir.

Mantar Yetistiriciligi

Mantarlarin son yillarda bir¢ok restoranin meniisiinde yer almasi ve arz talep dengesinde yasanan
yogunluk nedeni ile basta Kiiltiir Mantar1 olmak iizere mantar yetistiriciligi olduk¢a yaygin hale
gelmistir. Bu kapsamda yetistiriciler genellikle Kiiltiir Mantar1 ve Istiridye Mantar1 gibi yetistiricilige
uygun ve sirkiilasyonu yiiksek mantar ¢esitlerinin liretimini gergeklestirmektedirler. Bunun yan1 sira
bazi bolgelerde Triif Mantar1 gibi kiymetli mantar tiirlerinin de yetistiriciligi yaygin olmamakla birlikte

diisiik kapasitelerde gergeklestirilmektedir.
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Dogal yasam alaninda yetisen, kiiltiir yetistiriciligi pek yaygin olmayan ve uluslararasi gastronomide kabul

gormiis degerli mantar cesitlerinden hazirlanan, seflere ve restoranlara 6zel baslica yemeklerden ise su sekilde ornekler

verebiliriz;

Uluslararasi gastronomide recetesinde degerli mantar tiirleri bulunan popiiler baz1 yemekler;

(S

Resim S: Beef Wellington Resim 6: Steak Rossini “Tournedos”

Tiim bunlar1 dikkate aldigimizda aromatik yapisi ve saglik agisindan oldukga faydali olan mantar ¢esitlerinin

giiniimiizde oldugu gibi gelecekte de imza tabaklarda ve 6rnek recetelerde yer bulmaya devam edecegini, dogal ortamda

yetisebilen baz1 mantar ¢esitlerinin ise arz talep yogunlugu dikkate alinarak ehlilestirilecegini ve yetistiriciliginin yaygin

hale gelecegini ifade edilebiliriz.

Giizel giinlerde goriismek dilegi ile...

Kaynakg¢a:

Resim 1: https://www.diyetkolik.com/icerik/yenilebilir-10-mantar-cesidi-ve-ozellikleri

saglandi.

Resim 2: https://www.diyetkolik.com/icerik/yenilebilir-10-mantar-cesidi-ve-ozellikleri

saglandi.

Resim 3: https://www.diyetkolik.com/icerik/yenilebilir-10-mantar-cesidi-ve-ozellikleri

saglandi.

Resim 4: https://www.diyetkolik.com/icerik/yenilebilir-10-mantar-cesidi-ve-ozellikleri

saglandi.

Saygilarimla.

Ogr. Gor. Rifat PIR

13.06.2024 tarihinde

13.06.2024 tarihinde

13.06.2024 tarihinde

13.06.2024 tarihinde

Resim 5: https://foodland.ca/recipes/easy-beef-wellington/ 14.06.2024 tarihinde erisim saglandi.

erisim

erisim

erisim

erisim

Resim 6: https://www.appetitemag.co.uk/tournedos-rossini-with-red-wine-jus/ 14.06.2024 tarihinde erisim saglandi.
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INSANLIGIN CAN SUYU
“AHLAK?”

Insan... Yaraticinin, gii¢lii vasiflarla donattig1 ve diger canlilar
tizerinde hiikiim verme yetkisini bahsettigi iistiin varlik. Yaptigim
bu tanmmi {stlin @ korii  diistindiigiimiizde, zihnimizde insan
kavramina dair cismani bir varlik sekillenecektir. Peki insan sadece
bedenen yaratilmig bir varlik midir? Tabi ki hayir! Onca canh
arasinda digerlerine istiin gelebilecek ozellikler insanin sadece
bedenine degil ayn1 zamanda ruhuna kodlanmistir. Beden ve ruhun
sahip oldugu kodlarin kusursuz birlesimi ise insan1 olusturmaktadir.

Ne demisti siirinde Yunus Emre? “‘Bir ben vardir bende,

bl

benden iceri..””. Insanin goriindiigli kadar basit bir varlik

olmadigmi tek bir dizeyle anlatmig biliyllkk mutasavvif.
Ars. Gor. Aleyna GUN Benligimizde bizden igeri olan, varligini yasadik¢a kesfettigimiz ve
yaraticinin lizerimizdeki etkisini hissettigimiz ruhani kodlarimiz...

Iste insan olabilmenin temel kodlarindan biri de insanligm can suyu olan ahlaktir.

Ahlak; kiiltiirlere, toplumlara, irklara, inang sistemlerine veya milliyetlere gore degismeyen evrensel
bir kavramdir. Ciinkii yaratilis geregi insan olmanin tek bir kalib1 vardir. Ahlak da bu kalibin diizgiin sekil
almasindaki kilit noktadir. Dogru insan olabilmek, iyiye ve giizele yonelmek, yanliglardan arinmak ancak
ve ancak ahlak siizgecinden gegmekle miimkiindiir. Bu silizgecten gecemeyenler, somut bir varlik olarak
insan sifatina sahip olsalar da bu tiir kimselere tam manasiyla insan diyebilmek miigkiildiir. Kendisini
maddeci bir bakis acistyla ele alip giiciinii kontrolsiizce kullanmayi tercih eden biriyle, sahip oldugu dissal

giicli i¢indeki gii¢ ile kontrol eden biri, hi¢ ayni olabilir mi?

Icimizdeki gii¢ diye bahsettigimiz yetilerimiz aslinda ahlakin bir biitiin olmasindaki parcalardan
ibarettir. Bu parcalar ise; sevgi, saygi, adalet, vicdan, merhamet, hosgorii, empati, minnet ve erdemdir.
Aslinda insana verilen istiin vasiflar bu kodlarda saklidir ve bunlardan herhangi birinin yoklugu veya
zay1flig1 insanin sahip oldugu giicii amaci disinda kullanmasina sebep olur. Tam da bu noktada insanliktan
bir seylerin kaybedildigi acikca goriilebilir. Insan olmanm yolu, sahip olunan ozelliklerin farkina

varilmasi, bu 6zelliklerin dogru yerde ve zamanda, iyi ve gilizel amaglar i¢in kullanilmasindan gecer.
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Ahlakin evrensel oldugu, bir¢ok diisliniiriin, bilim insaninin, yazarin, dini 0gretilerin ve liderlerin
ahlak tizerine soOyledikleri benzer vecizlerden de anlasilmaktadir. Bunlara ornek verecek olursak;
Yahudilerin kutsal kitap olarak benimsedikleri Tevrat’ta, Hz. Musa’ya gonderilen On Emir’in Tanri’nin
ahlaki 6gretisi oldugu kabul edilir. On Emir’in temelinde ise; Tanri’ya itaat, dogru ve diiriist olmak,
yaratilanlara kars1 sevgi ve saygi gostermek yer almaktadir. Hristiyanlik dininde ahlakin rehberi Incil’dir

ve Tanr1’nin ahlaki iradesini Hz. Isa’nin sevgi dgretisi araciligiyla insanhiga yaydigina inanilmaktadur.

Islam dinin lideri Hz. Muhammed: ‘‘Ben, (baska degil, sadece) (iyi), giizel ahlaki tamamlamak
(uygulamak) i¢in gonderildim.”” diyerek Islam inancinin temelinde giizel ahlakin yattigim vurgulamustir.
Baska bir soziinde ise: ‘‘Miiminlerin iman bakimindan en miikemmeli, ahlak bakimindan en giizel

olanidir.”” a¢iklamasiyla, iman etmenin giizel ahlaka sahip olmakla iligkili oldugunu beyan etmistir.

Martin Luther King: ‘‘Bir iilkenin gelecegi ve ilerlemesi saglam kalelerle, giizel binalara ve milli

gelirine degil, o insanlarin ahlaki degerlerine baghdir.”’

Immanuel Kant: ‘‘Ahlak, tam olarak bize nasil mutlu olacagimizi gosteren bir doktrin degildir; fakat o

bize kendimizin mutluluga, nasil layik olabilecegimizi dgretir.”’

Konfiicyiis: ‘‘Insanlar1 yasa ve ceza ile yonetirseniz, onlar bir daha yanlis yapmayacaklar, ancak seref ve
utanma duygularma da sahip olmayacaklardir. Insanlar1 erdemle ve ahlak kurallari ile ydnetirseniz, o

zaman onlar hem utanma duygusuna sahip olacaklar, hem de dogruyu yapmaya ¢alisacaklardir.”’

Imam-1 Gazali: ‘‘Ahlak; insan nefsinde yerlesen Oyle bir melekedir ki fiiller, hicbir fikri zorlama

olmaksizin, diisiiniip tasinmadan bu meleke sayesinde kolaylik ve rahatlikla ortaya cikar.”’
Sokrates: ‘‘Bir insan i¢in ahlak terbiyesi, ekmek ve elbiseden daha liizumludur.”

Yukarida verilen alintilardan da anlasilacagi iizere; hangi zamanda, hangi toplumda, hangi
cografyada bulunursaniz bulunun ve hangi inanisa sahip olursaniz olun ahlak, tiim farkliliklara ragmen
“insanlig1’’ tek paydada toplayabilecek yegane kavramdir. Tohumu topraga diigsmiis bir bitkinin ihtiyact
olan ilk sey can suyudur. Nasil ki can suyu verilmemis tohumdan biiyiiyiip olgunlasmasi ve verimli bir
bitki olmasi beklenemezse ahlaki korunmamis birinden de tam manasiyla insanlik beklenemez. Ancak
tohumun yagmurdan ve topraktan beslenerek kendi imkanlariyla biiyiiyebilme olasilig1 oldugu gibi insanin
da yasadig1 miiddetge i¢indeki ahlaki kodlar1 kesfedip ortaya ¢ikarma olasilig1 vardir. Dolayisiyla insan var

oldugu siirece insanlik hep var olacaktir...
I¢imizdeki can suyunun buharlasmamasi iimidiyle...

Ars. Gor. Aleyna GUN
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