
ŞİRAN MUSTAFA BEYAZ MESLEK YÜKSEKOKULU 2026-2027 GÜZ YARI YILI 

GIDA İŞLEME BÖLÜMÜGIDA KALİTE KONTRÖLÜ VE ANALİZİ PROGRAMI 1. SINIF  

DERS PROGRAMI 

 

SAAT PAZARTESİ SALI ÇARŞAMBA PERŞEMBE CUMA 

08:00-08:50      

09:00-09:50      

10:00-10:50 

Mesleki Matematik 

(202)  

Temel Bilgi 

Teknolojileri 

Kullanımı 

(Bil. Lab. - 204) 

Atatürk İlkeleri ve 

İnkılap Tarihi – I 

(Çevrimiçi) 

Gıda Muhafaza 

Yöntemleri 

(204) 

 

11:00-11:50 
Mesleki Matematik 

(202) 

Temel Bilgi 

Teknolojileri 

Kullanımı 

(Bil. Lab - 204) 

Atatürk İlkeleri ve 

İnkılap Tarihi – I 

(Çevrimiçi) 

Gıda Muhafaza 

Yöntemleri 

(204) 

 

      

13:00-13:50 

 İngilizce – I 

(Konferans Sal.) 

Türk Dili – I 

(Çevrimiçi) 

Genel 

Mikrobiyoloji 

(202) 

 

14:00-14:50  

İngilizce – I 

(Konferans Sal.) 

Türk Dili – I 

(Çevrimiçi) 

Genel 

Mikrobiyoloji 

(202) 

 

15:00-15:50 

 

 

Değerlerimiz 

(Konferans Sal.) 

Genel 

Mikrobiyoloji 

(Mikro. Lab.) 

Genel Kimya 

(202) 

16:00-16:50 

 

 

Değerlerimiz 

(Konferans Sal.) 

 

 Genel Kimya 

(202) 

      

 

 
ŞİRAN MUSTAFA BEYAZ MESLEK YÜKSEKOKULU 2025-2026 GÜZ YARI YILI 

GIDA İŞLEME BÖLÜMÜ GIDA KALİTE KONTRÖLÜ VE ANALİZİ PROGRAMI 2. SINIF  

DERS PROGARAMI 

 

SAAT PAZARTESİ SALI ÇARŞAMBA PERŞEMBE CUMA 

08:00-08:50   

Tahıl ve Ürünleri 

Analizleri -I 

(202) 

  

09:00-09:50 

  Tahıl ve Ürünleri 

Analizleri -I 

(Fen ve Gıda Lab.) 

Yağ Analizleri 

(202) 

Et ve Ürünleri 

Analizleri-I 

(202) 

10:00-10:50  

Tahıl ve Ürünleri 

Analizleri -I 

(202 

Süt ve Ürünleri 

Analizleri-I 

(202) 

Yağ Analizleri 

(202) 

Et ve Ürünleri 

Analizleri-I 

(202) 

11:00-11:50 

 Tahıl ve Ürünleri 

Analizleri -I 

(202) 

Süt ve Ürünleri 

Analizleri-I 

(Fen ve Gıda Lab.) 

Yağ Analizleri 

(Kimya Lab) 

Et ve Ürünleri 

Analizleri-I 

(Fen ve Gıda Lab.) 

      

13:00-13:50 

Araştırma Yöntem 

ve Teknikleri 

(202) 

Süt ve Ürünleri 

Analizleri-I 

(202) 

Hijyen ve 

Sanitasyon 

(202) 

 Meyve-Sebze ve 

Ürünleri 

Analizleri-I 

(202) 

14:00-14:50 

Araştırma Yöntem 

ve Teknikleri 

(202) 

Süt ve Ürünleri 

Analizleri-I 

(202) 

Hijyen ve 

Sanitasyon 

(202) 

 Meyve-Sebze ve 

Ürünleri 

Analizleri-I 

(202) 

15:00-15:50 

Meyve-Sebze ve 

Ürünleri 

Analizleri-I 

(202) 

 

 

Staj 

  

16:00-16:50 

Meyve-Sebze ve 

Ürünleri 

Analizleri-I 

(Fen ve Gıda Lab.) 

 Staj   

      

 

 

                                                                                                                                   Dr. Öğr. Üyesi Hüseyin Ender GÜRMERİÇ 

                                                                                                             Gıda İşleme Bölüm Başkanı 


