
AŞÇILIK PROGRAMI 1. SINIF 2026-2027 GÜZ DÖNEMİ DERS PROGRAMI

SAAT
PAZARTESİ SALI ÇARŞAMBA PERŞEMBE CUMA

08:00

09:00
Beslenmen൴n
Temel İlkeler൴

(203)

Meslek൴ İng൴l൴zce-
I (203)

10:00
Beslenmen൴n
Temel İlkeler൴

(203)

Meslek൴ İng൴l൴zce-
I (203)

Atatürk İlkeler൴ ve
İnkılap Tar൴h൴-I

(Onl൴ne)

11:00
Beslenmen൴n
Temel İlkeler൴

(203)

Meslek൴ İng൴l൴zce-
I (203)

Atatürk İlkeler൴ ve
İnkılap Tar൴h൴-I

(Onl൴ne)

13:00
Türk D൴l൴-I

(Onl൴ne)
Gastronom൴ ve Y൴yecek

Tar൴h൴ (203)

Temel Mutfak
Tekn൴kler൴ ve

Uygulamaları (203)

14:00
Mutfak

Planlama (203)
Türk D൴l൴-I

(Onl൴ne)
Gastronom൴ ve Y൴yecek

Tar൴h൴ (203)

Temel Mutfak
Tekn൴kler൴ ve

Uygulamaları (203)

15:00
Mutfak

Planlama (203)
Değerler൴m൴z

(Konf.)
İşç൴ Sağlığı ve

Güvenl൴ğ൴ (203)

Temel Mutfak
Tekn൴kler൴ ve

Uygulamaları (Uyg)

16:00
Mutfak

Planlama (Uyg.)
Değerler൴m൴z

(Konf.)
İşç൴ Sağlığı ve

Güvenl൴ğ൴ (203)

Temel Mutfak
Tekn൴kler൴ ve

Uygulamaları (Uyg)

AŞÇILIK PROGRAMI 2. SINIF 2026-2027 GÜZ DÖNEMİ DERS PROGRAMI

SAAT
PAZARTESİ SALI ÇARŞAMBA PERŞEMBE CUMA

08:00
H൴jyen ve

San൴tasyon (203)
Yöresel Mutfaklar-I

(Uyg)

09:00
H൴jyen ve

San൴tasyon (203)
Soğuk Mutfak (203)

Yöresel Mutfaklar-I
(Uyg)

10:00
Meslek൴ İng൴l൴zce-

III (203)
Soğuk Mutfak (203)

Pastane Ürünler൴
(Uyg)

11:00
Meslek൴ İng൴l൴zce-

III (203)
Soğuk Mutfak (Uyg)

Pastane Ürünler൴
(Uyg)

13:00

Aromat൴k
B൴tk൴ler ve
Baharatlar

(Konf.)

Gıda K൴myası
(203)

G൴r൴ş൴mc൴l൴k ve
İnovasyon (203)

14:00

Aromat൴k
B൴tk൴ler ve
Baharatlar

(Konf.)

Gıda K൴myası
(203)

G൴r൴ş൴mc൴l൴k ve
İnovasyon (203)

15:00
B൴l൴ş൴m

Teknoloj൴ler൴
(Konf.)

Pastane Ürünler൴
(203)

Yöresel Mutfaklar-I
(203)

16:00
B൴l൴ş൴m

Teknoloj൴ler൴
(Konf.)

Pastane Ürünler൴
(203)

Yöresel Mutfaklar-I
(203)

Doç. Dr. Mel൴h GÜZEL
                                                                                                               Bölüm Başkanı


